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Hra
na schovavanou

Novinar Martin Fendrych (po roce 1989 pusobil jako nda-
méstek ministra vnitra Jana Rumla) si opakované ve svych
Clancich bere na musku nasi vladu s politiky. Zazliva jim lax-
nost v feseni vykvicenych kauz. Ve velrybaiskych sitich nasi
Justice sice wvizli bossové s miliardovym portfoliem, nanejvys
se o tom ale opakované pise a jména téchto hiisniki si nic ne-
zadaji s omilostnénymi lotry, kterym zistaly za nehty miliardy
diky amnestii exprezidenta Viclava Klause. Jeho vymluvu na
dlouhotrvajici viekouci se soudy a soudni tahanice se vsemi
témi byvalymi vekslaky, kteri ovladli v vadé pripadi nejvyssi
podnikatelska patra, lze tézko uznat jako divod pro proml-
Ceni zvérstev s tim spojenych. To hlava Martina Fendrycha
Jjaksi nebere. A nejen jeho. Je to ryze nas problem, ktery je
tak velky, ze stydét se za néj nic nervesi. A tak si nasi nejvyssi
vladni predstavitele véetné premiéra sice malinko postesknou
na pomalost vyiizovani kauz, ale ani na nedavnou Popelecni
stiedu si na hlavu hrst toho prislovecného popela nenasypali.

Je to jako v pripadé Polska, které ma zase svij jedinecny
evergreen, vylepsovani potravin do té miry, ze se z toho vseho, co
v nich bohuzel ¢asto je, ¢lovéku az zveda Zaludek. A zase jen nej-
wkricenéjsi pripady spatrily svétlo svéta - byla to posypova siil
v mase, rybdach, pecivu a mlécnych vyrobcich, pachnouci maso
7 kafilerie, co se pridavalo do parecku a dalsich uzenin a vyvi-
zelo péekné ve velkém k sousediim, nebo vajecna susend hmota
s nepotravinarskou ingredienci. A co vic, susenky s jedem na
potkany byly dalsi polskou lahidkou. Je to v podstaté jedna vec
za druhou, co clovek sleduje at’ uz prostrednictvim obrazovky
televize, nebo ocitych svédkii zverstev, které jsou takvka na den-
nim poradku. A pak najednou zivdate na kos plny jedinecnych
potravin, které behem vecernich televiznich zprdv piedavd na
navsteéve Slovenska polsky premiér Donald Tusk svému sloven-
skému protéjsku Robertu Ficovi a vyslovuje obhajobu kvality
polskych potravin, kterd podle néj nezaostdva za evropskym prii-
meérem. Ohradil se také vici kritice, které v souvislosti s riz-
nymi aférami celi polsti potravindri, mimo jiné také v Cesku.

»Polsko md mimorddny zdjem na tom, aby vysokou kvalitu
polskych potravin nikdo neznevazoval. Zajmem Polska je, aby
polské potraviny mely nejlepsi povést, a to jak v Polsku, tak
i na Slovensku, “ ekl Tusk po schiizce cleni slovenské a pol-
ské vlady v podtatranském Popradu. Polsky premiér uvedl, Ze
nejvetsi vyvozci potravin v Evrope, mezi které se vadi i Polsko,
DF¥i vwrobé produktu statisticky vykazuji podobny pocet pochy-
beni. ,,Z hlediska miry nedostatkii se nachazime na evropskeé
urovni, “ ekl Tusk.

Polsti potravindri tvrdi, ze na Slovensku a v Cesku celi dis-
kreditacni kampani, kterd je ma vytlacit z techto trhii. Sloven-
sky ministr zemédelstvi Lubomir Jahndtek p¥i neddvné schiizce
se svwm polskym kolegou Stanislawem Kalembou uvedl, Ze
od loriského léta odhalili slovensti veterinari zhruba u tretiny
kontrolovanych dodavek potravin 7 Polska rizné nedostatky,
Jjako napriklad chybéjici oznaceni produktii nebo nedodrzeni
hygieny pri prevozu. Jahndtek vsak podle polského listu Ga-
zeta Wyborcza pry manipuluje statistikou a vytykané vady se
ve skutecnosti vztahuji na ,,sotva tii promile“ polského zbozi.
Spise jde o to, Ze slovensti vyrobci nejsou konkurenceschopni
a v zemi se vyrdabi uz jen 42 procent potravin. Podobné je pry
tomu i v Cesku, kde iifady mnohem castéji kontroluji potraviny
dovazené 7 Polska nez z Némecka, protoZe ty jsou drazsi, a tedy
neohrozuji ceské vyrobce.

Wwoz lacinych potravin 7 Polska podle listu stoupl 7 11,7 mi-
liard eur v roce 2008 na 17 miliard eur v loiiském roce. Zatim-
co v roce 2000 se do Ceska vyvezlo polské zbozi za 133 milionii
eur, loni to uz bylo za 868 milionii. Polsti potravinari si vsak
stézuji, Ze kvali ,,ocerniujicim kampanim“ a ,,tendencnosti iira-
du “ zacal klesat vyvoz syru, sladkosti apod.

Sdam polsky denik v redakénim komentari upozornil, Ze
ujistovani o nejvyssi kvalité polskych potravin , nevéri zakaz-
nici nejen v Cechdch, ale ani nad Vislou* vzhledem ke stile
novym skanddaliim i ke snaze polskych uradii ,,chranit vyrobce,
a ne zakazniky“. A tak by premiér Tusk misto umraviiovani
Cechii a Slovikii mél radéji udélat poridek ve vlastni zemi,
napsal list.

Mozna jeho redaktori meli na mysli i tu zatim posledni
kviklavou zpravu polskych veterindri, kteri objevili na soukro-
mych jatkdach u mésta Biala Rawska 30 tun ukrytého masa,
k némuz nebyla Zadna dokumentace. Provérku tam proved-
li, kdyz zjistili, Ze se do tohoto podniku transportuji nemocnda
a mrtva zvirata. Majitel jatek je nyni vysetrovan na svobode,
a pokud se prokdze, e maso bylo nebezpecné ke konzumaci,
hrozi mu az osm let vézeni. Nezbyva neZ doufat v rychle vizeni
polskych potravinarskych kauz a tise pak zavidet pruznost tamni
Jjustice a vladu, kterd se jen nevymlouva a nehraje jako ta nase
se svymi obcany hru na schovavanou. Eugenie Linkova

Vazeni ctenari,
na strané 5 odpovida
na 5 aktualnich otazek
Ing. Josef Friedrich,
predseda predstavenstva
_ a reditel Vystaviste
Ceske Budejovice a. s.

Drzitelem titulu ,,Vinarstvi roku 2012
se stala spolecnost ZNOVIN ZNOJMO, a. s.

v SVAZ VINARL

L TOKU 2012

Ing. Pavel Vajcner, reditel vitézné spolecnosti ZNOVIN ZNOJIMO, a. s. (vlevo), a Ing. Zdenék
Paldt s ocenénim na slavnostnim galaveceru v praiské Lucerné
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Vitézem soutéZe Vinaistvi roku 2012,
pofadané Svazem vinaiii CR, se stala
spolecnost Znovin Znojmo, a. s. Ocené-
ni pro nejlepSi tuzemskeé vinarstvi za pra-
ci a uspéchy v uplynulém roce prevzal
héhem slavnostniho galavecera 28. brez-
na v prazské Lucerné zastupce vinarstvi
Ing. Zdenék Palat. Cenu za celoZivotni
prinos pro tento ohor ziskal prof. Vilém
Kraus, po kterém bude toto ocenéni pro
nasledujici roky pojmenovano.

V samotném finale se vitéz utkal s Vinaf-
stvim Vladimir Tetur, Vinafstvim Volafik,
Vinafstvim Stépan Mandak a spoleénostmi
Moravino a Sonberk. Na rozdil od jinych
vinafskych soutézi v CR je soutéz o titul Vi-
nafstvi roku postavena na komplexnim posu-
zovani vinafskych spole¢nosti - tedy nejen
na zakladé kvality vyrabéného vina, ale také
podle toho, jak svym podnikanim pfispivaji
k pozvednuti, rozvoji a modernizaci oboru

vinaftstvi. ,Rozhodovali jsme na zdkladé hod-
noceni objektivnich a subjektivnich parametri
Jednotlivych vinarstvi, a pravé tato spolecnost
obstdla nejlépe,“ uvadi Bronislav Pavelka,
predseda sedmiclenné odborné poroty.

Zastupce spolecnosti Znovin Znojmo
Zdenék Palat pievzal od Svazu vinait CR
bronzovou plaketu, finanéni prémii ve vysi
100 000 K¢ od generalniho partnera Erste
Corporate Banking a ek na prezentaci vi-
nafstvi na rozhlasové stanici Frekvence 1 ve
vysi 150 000 K¢. Vitéze ¢eka také uvedeni do
Siné slavy vinafstvi CR, zfizené v Narodnim
vinafském centru ve Valticich. , Soucasné bu-
de mit ocenény moznost uzivat titul pro své mar-
ketingové uicely, a to bez casového omezeni vzdy
s uvedenim roku 2012, za ktery jej ziskal, “ fika
predseda Svazu vinaiti CR Tibor Nyitray.

Soutéz vyhlasuje Svaz vinait Ceské re-
publiky ve spolupraci s Narodnim vinafskym
centrem, za vyznamné podpory Vinafského
fondu CR a také generalniho partnera Erste
Corporate Banking, hlavniho partnera Spar
Ceska obchodni spoleénost a dalSich part-
nert.

Drziteli titulu Vinafstvi roku se v uplynu-
lych letech stala vinafstvi Vinselekt Michlov-
sky a. s., Bohemia Sekt, a. s., a Maly vinaf
- Frantisek a Hana Madlovi.

DALSIi OCENENI
VINDEMIA PUBLICA 2012 (cena vetejnosti):
Vinarstvi Chateau Lednice - Valtické podzemi

VINDEMIA ACTA 2012 (cena za kvalitni no-
vinafskou praci propagujici vino):

JUDr. Lubos Bdrta, Séfredaktor casopisu
Sommelier/Revue pro Hotel a restaurant

Enolog roku 2012 (enolog - mlady vinaf do
38 let):
Ing. Petr Ptdacek, Zdamecké vinarstvi Bzenec

Soucasné€ bylo udéleno ocenéni ,,vyznam-
na vinaiska osobnost s celoZivotnim pfino-
sem pro tento obor® prof. Ing. Vilému Krau-
sovi, CSc., po kterém bude nést tato kategorie
v piistich letech sviij nazev.

DOPROVODNY PROGRAM

Béhem vecera méli hosté moznost ochut-
nat nejen vina Sesti finalist, ale také se zde
predstavila stovka vin leto§niho Salonu vin
CR. Priibéh slavnostniho veéera zpestfila
svym vystoupenim Aneta Langerova a ce-
lym vecCer skvéle provazel moderator Marek
Eben. Vytézek Benefi¢niho vecera, jehoz sou-
Casti byla prodejni expozice uméleckych dél
ztvarnénych nové na viku dfevéného soudku,
bude nasledné vénovan o. p. s. Dialog Jesse-
nius.

Podrobné informace
na www.vinarstviroku.cz

Ing. Katerina Martykdnovd,
Locomotion

Soucdsti vecera byla i degustace vin od finalis-
ti Vinarstvi roku a prezentace stovky vin letos-
niho Salonu vin CR.

Ministerstvo zemedelstvi vytvorilo

ucinnéjsi nastroj na ochranu zdravi spotrebitelu

’

LepSi moznosti, jak zabranit zavadnym
potravinam, aby se dostaly ke spotiehite-
liim, ziskali inspektofi Statni zemédélské
a potravinarské inspekce (SZPI). Vlada
schvalila navrh zakona o SZPI, ktery na-
vrhlo Ministerstvo zemédélstvi. Podle no-
vé legislativy budou mit kontrolofi vétsi
pravomoci k rychlému zasahu pfi potravi-
novych krizich.

Ministerstvem zeméd¢lstvi navrzené zmé-
ny zakona o Statni zemédélské a potravinar-
ské inspekci zvysi efektivitu kontroly a ochra-
ny spotfebitelli zavedenim novych opatfeni,
ktera mimo jiné umozni rychlou reakci na
pfipady vyZadujici bezprostfedni zdsah (na-
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priklad dioxiny, bakterie Escherichia coli).
+SZPI bude oprdavnéna uloZit napravnd opat-
feni nejenom kontrolované osobe, ale i dalsim
subjektiim, pokud bude stejnd nebezpecnad po-
travina uvddeéna na trh vétsim poctem potravi-
ndrskych podnikii na tizemi Ceské republiky.
Tento ndstroj bude vyuzivan v pripadé potravi-
novych krizi, jako byla dioxinovd aféra, aféra
potravin s bakterii Escherichia coli, nebo v pri-

padé prirodnich katastrof, “ fekl ministr zemé-
délstvi Petr Bendl.

Navrh umozni inspekci zastavit prodej
vyrobkd, které jsou nekvalitni nebo klama-
vé oznacené. SZPI ziska pravomoc zakazat
uzivani prostor, pokud kontrolovana osoba
odmitne inspektoriim vstup na svilj pozemek,
do vyrobny nebo do prodejny.

Pravni uprava reaguje na zkusSenosti s apli-
kaci zakona o Statni zeméd¢€lské a potravinai-
ské inspekci a na sou€asnou situaci na trhu
s potravinami. Novelizuje také ¢eskou legisla-
tivu v souladu s pravidly Evropské unie.

Jan Zdcek,
tiskovy mluvci MZe
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PO takovych vyrobcich
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Z MOUKYy se jen zapras

Kdyz naSe vyrobky kupujete, protoze vam
chutnaji, je to nejlepsi dikaz, Ze se vyplaci
vyrabét potraviny ze spravnych surovin
a podle poctivych receptur. Pak jsou totiz
opravdu dobré a u vas zakaznikl oblibené.
Dékujeme vam, Ze si v obchodech vybirate
vyrobky KLASA.

Vasi vyrobci vyjimecnych potravin

Dejte prednost kvalite!
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Ministri zemedeélstvi EU se shodli na spoleéném postoji k budouci podobe SZP

Po dlouhych hedinach tvrdého vy-
jednavani ministfi zemédélstvi EU
nalezli shodu na spole¢ném posto-
ji Rady k budouci podobé Spolecné
zemédélské politiky (SZP). Diskuse
o nastaveni SZP po roce 2013 tim
nicméné nekonci. Jde pouze o prv-
ni, byt velmi podstatny krok, nehot
pod taktovkou irského predsednic-
tvi budou nasledovat intenzivni vy-
jednavani s Evropskym parlamen-
tem a Evropskou komisi. S ohledem
na znacnou nazorovou nejednotnost
v ramci téchto tfi instituci se da
predpokladat, Zze nalezeni kompro-
misu bude slozité.

Ceské republice se v uplynulych mé-
sicich podarilo vyjednat fadu zlepSeni
navrhi reformy SZP, naptiklad u oze-

lenéni pfimych plateb. ,Do findlniho
ministerského vyjedndvani jsme Sli se tre-
mi zdakladnimi prioritami, a to s otdzkou
nastaveni jednotného limitu vdzané pod-
pory pro citlivé sektory, vvmezenim mé-
né priznivych oblasti a otdzkou financni
discipliny u primych plateb, “ fekl ministr
zemédélstvi Petr Bendl.

Dobrovolné vazané podpory budou
v novém programovacim obdobi diilezi-
té pro podporu zZivo¢isné vyroby. Proto
Ceska republika zadala o nastaveni jed-
notného limitu pro vdzanou podporu
pro nové i staré staty Unie.

. Dosazenou dohodu pro Ceskou repub-
liku povazuji za uspéch, nebot ve vsech
prioritnich oblastech doslo k posunu na-
Sim smeérem. V rdamci kompromisu jsme
se dohodli na moznosti navysit vazanou
podporu az na 12 procent, coz bude dii-
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lezité pro podporu zivocisné vyroby. Text
rovnéz piné reflektuje pozadavky Ceské
republiky v otdzce méné priznivych oblas-
ti a navic jsme ziskali ¢as na dalsi jednani
o problematické francize,“ uvedl ministr
Bendl.

Ve vymezeni méné priznivych oblasti
se podafilo vyjednat pfechodné obdobi
pro ty oblasti, které jiZ nebudou zpi-
sobilé pro podporu v pristim progra-
movacim obdobi, coz nadale umozni
finanéné podpofit dnesni znevyhodné-
né oblasti. Irské predsednictvi akcep-

Ministr Petr Bendl: Dohled nad rostlinnymi

USetrit penize statnimu rozpoctu
a zarovei uleh¢it zemédélcim byro-
kratickou zatézZ je cilem navrhu Mi-
nisterstva zemédeélstvi, aby se od
ledna 2014 spojil Ustredni kontrolni
a_ zkuSehni istav zemédélsky
(UKZUZ) a Statni rostlinolékarska
sprava (SRS). Vlada slouceni téch-
to instituci, které se zahyvaji od-
bornou, spravni a kontrolni €innos-
ti souvisejici s rostlinnymi komodi-
tami, schvalila.

Vysledkem transformace Ustfedniho
kontrolniho a zkuSebniho ustavu
zemédélského a Statni rostlinolékarské
spravy bude sloucena instituce v ramci
UKZUZ spravujici agendy obou souéas-
nych organizaci.

,Cilem bylo predevsim usetrit vydaje
statniho rozpoctu, sniZit pocet organizac-
nich sloZek stdtu a zdaroven snizit i byrokra-
tickou zatez. Zjednodusime Zivot zemédél-
ciim, protozZe po transformaci bude stacit
Jjedna kontrola, kterd se zameéri na vsech-
ny zdleZitosti, na které doposud byly nutné

kontroly dvé. Dohled nad rostlinnymi ko-
moditami bude uspornéjsi a prehlednéj-
i, “ fekl ministr zemédélstvi Petr Bendl.

Slouceni nenarusi vykon ¢innosti
dosud provadénych obéma institucemi,
protoze dojde pouze k presunu jednot-
livych kompetenci.

,Po dokonceni transformace ocekdvd-
me do konce roku 2015 iisporu 256 milio-
nii korun pri srovadni s rozpoctem obou
instituci v roce 2010, " fekl Petr Bendl.

UKZUZ je kompetentni ke spravnim
fizenim a vykonu jinych spravnich ¢in-

tovalo pozadavek CR, aby bylo moz-
no degresivnim zplisobem pokracovat
v platbach na soucasné plochy trvalych
travnich porostll a vychazet z nynéjsi
urovné podpory pro zemédélce, ktefi
po roce 2013 s ohledem na nové pod-
minky nového vymezeni méné pfizni-
vych oblasti jiZ nemaji mit na podporu
narok. To umozni podnikiim adaptaci
na nové podminky a piedejde nahlym
vypadkim pfijmu.

Pokud jde o otazku financni discipli-
ny, klicova je tzv. franciza, tedy opat-
feni rozliSujici uroven podpory podle
velikosti podnikid. Ta ma zasadni vliv na
budouci stanovovani vyse prispévk jed-
notlivych stati EU k financovani rezer-
vy pro pfipad krizi, coz je s ohledem na
velikostni strukturu zemédélskych pod-
niktt v CR velmi problematické. Ceské

republice hrozi, Ze by na financovani
krizové rezervy prispivala vice nez vétsi-
na statl EU, s ¢imzZ nesouhlasila. Je pro-
to pozitivni, Ze se ministfi zemédélstvi
dohodli, Ze tato otazka bude dofesena
pozdéji.

Dlouhodobou prioritou Ceské repub-
liky bylo rovnéz odstranéni zastropova-
ni pfimych plateb ¢i aplikace tohoto
opatfeni na dobrovolné bazi. Ministfi
zemédélstvi do dohody zapracovali
rozhodnuti hlav statd a predsedt vlad
z unorové Evropské rady. Rada proto
bude pfi jednani s Evropskym parla-
mentem pozadovat, aby pripadné vyu-
Ziti zastropovani plateb bylo pro jednot-
livé zemé€ dobrovolné.

Jan Zacek,
tiskovy mluvci MZe

komoditami bude uspornejsi

nosti, odbornych a zkusSebnich ukont
a kontrolnich a dozorovych ¢innosti na-
priklad v oblastech: krmiv, hnojiv, kont-
rol podminénosti (kontroly Cross-Com-
pliance), kontrol osob podnikajicich
v ekologickém zemédélstvi, registrace
odrud, evidence ovocnych sadd, vino-
hradnictvi, ochrany chmele a nakladani
s geneticky modifikovanymi organismy
a produkty.

SRS je organizaci ochrany rostlin
a ufadem odpovédnym za vykon rost-
linolékafské péce. Plisobi v oblastech:

ochrany rostlin proti Skodlivym orga-
nismim a porucham, ochrany proti za-
vlékani organismu skodicich rostlinam
do Ceské republiky, podminek uvadéni
na trh, pouzivani a kontroly pfipravki
na ochranu rostlin, omezovani nepfizni-
vého vlivu Skodlivych organismu a pfi-
pravkill na zdravi lidi, zvifat a na Zivotni
prostiedi.

Katerina Béhmovd,
feditelka Odboru komunikace
MZe

Spotrebitelé budou lépe chra-
néni pred falSovanim vin. Minis-
terstvo zemédélstvi uzavielo s Ge-
nerdlnim Feditelstvim cel Dohodu
o poskytovani informaci o vybra-
nych vinarskych produktech z elek-
tronického systému pro evidenci
a sledovani pohybu vybranych vy-

robkii mezi ¢lenskymi zemémi Ev-
ropské unie (Excise Movement and
Control System — EMCS) do regist-
ru vinic.

Predavané udaje jsou urceny pro
zvlastni kontroly v odvétvi vina. Vy-
uZivaji je dozorové organy Minister-

Ministr zeméd&lstvi: Nova dohoda s GR
a snizi byrokratickou zatez pro vinare

stva, tedy zejména Statni zemédélska
a potravinarska inspekce. Data jsou
velmi dilezita pro zabezpeceni ochra-
ny spotfebiteld a vinafi pred falSova-
nim vin ptivodem z Ceské republiky
a k ochrané proti zahrani¢énim vinim
nejasného ptvodu.

. Preddvdanim udajii se snizuje byro-

cel zefektivni kontroly

a obchodniky s

kratickd zdtéz nejen pro podnikatele
v odvétvi vina, a to predevsim pro vinare
a obchodniky s vinem, kteri v minulos-
ti museli poddvat prohldseni o ndkupu
vina, ale hlavné se zefektivni kontrolni
c¢innost dozorovych orgdnii proti nekva-
litnim vinitm, zejména ze zahranici,”
fekl ministr zemédé€lstvi Petr Bendl.

formaci o pohybu vinarskych produktit

vinem

.Za velmi vyznamnou soucdst do-
hody povazuji mimo oblast sdilent in-

i kondni spolec¢nych vzdéldavacich semi-
ndri a vzajemnou vyménu lektori,
uvedl generalni feditel Generalniho
feditelstvi cel Pavel Novotny.

MZe: Vyrobky ceskych zemédeélcu uznané jako biopotraviny jsou kvalitni

V poslednich dnech média zveiej-
nila nékolik ¢lanki o tom, Ze ces-
ti zakaznici nevéeri kvalité biopotra-
vin. Zatim ale nebyl zaznamenan
pfipad, Ze by evropské neho narod-
ni logo bylo pouzito neopravnéné
nebo Ze by zamérné bhylo pouzivané
na konvencnich potravinach. Pfitom
vysokou kvalitu biopotravin, které
jsou produkty ekologického zemeé-
délstvi, potvrzuje cela fada kontrol.
Ty jsou dané legislativou. Na jeji
dodrZovani dohlizi Ministerstvo ze-
médélstvi.

/:F“RUDLIHT EXOLOGICKEHO TEME I]ELST‘n']

Pro vSechny ekologické zemédélce
i vyrobce biopotravin plati jasné dana
pravidla. Jejich dodrzovani kontroluji
organizace povéfené Ministerstvem ze-
médélstvi. Pozemky zafazené do systé-

mu ekologického zeméd€lstvi musi nej-
drive projit pfechodnym obdobim. To
trva 2 az 3 roky podle péstované plo-
diny. Teprve az po této dobé je mozné
vypéstky a produkty z téchto pozemku
oznacovat jako BIO.

Vyrobci biopotravin mohou zacit
hned vyrabét certifikované biopo-
traviny, a to pokud pouzivaji pouze
BIO suroviny a dodrzi vSechna pra-
vidla. Pouze certifikovana ekofarma
nebo vyrobce biopotravin mulze své
produkty oznacovat jako BIO. Kaz-
dy ekologicky zemédélec i vyrobce

biopotravin musi byt registrovan na
MZe a prochazi kazdoroéné kom-
plexni kontrolou celého podniku. Na

obalech biovyrobki je bud evropské
nebo narodni logo, které spotiebitele
upozornuje, Ze jde o skute¢né kvalitni
vyrobek provéfeny mnoha kontrolami.
Ty provadi kromé povéfenych organi-
zaci také statni organizace. Napiiklad
Ustfedni kontrolni a zkugebni ustav ze-
médeélsky kontroluje ekologické farmy
a Statni zemédélska a potravinaiska
inspekce déla rozbory biopotravin na
pritomnost zakazanych latek. Oznaco-
vani biopotravin mizZe spotfebitel plné
duvérovat.

_Ministr Petr Bendl bhojuje o navyseni dotaci pro ceske vcelare.
Cilem je mimo jiné zvyseni poctu chovatelu vcel a vetsi dostupnost
provereneho, kvalitniho ceskeho medu pro nase spotrehitele

Ministr zemédélstvi chce ziskat
pro ceské vcelare vysSi dotace. Pe-
nize budou uréené hlavné na pod-
poru vzdélavani, zacinajici véela-
fe a prevenci proti chorobam véel.
Cesti véelari jsou ve vyuZivani dota-
ci z EU velmi tspésni, v poslednich
letech se jim je dafi uplatnit ze sta
procent. Cile vcelarstvi v pFiStich
trech letech stanovil nové schvale-
ny Cesky vcelaisky program.

Ministerstvo zemeédélstvi schvalilo
novy Cesky vCelafsky program na roky
2014 az 2016. Ttilety systém podpor je

zaméfeny na ziskavani novych vcelar,
vzdélavani i na zvySovani poctu vcel-
stev.

, Chceme pomoci véelarského progra-
mu Ministerstva zemédelstvi podporit
chov véel, rozvoj véelarstvi a povzbudit
k této potrebné cinnosti i mladé lidi. Je
diilezité udrZovat takové stavy vcelstev,
které zajisti dostatecné opylovini zeme-
délskych i planych plodin,“ ekl ministr
zemédélstvi Petr Bendl.

Loni se podafilo véelaiim vycerpat
dotace ze sta procent, celkem vyuzili
vice nez 66 milionti korun. Podpory
jdou z poloviny z evropskych penéz

a z poloviny z Ceského statniho roz-
poctu.
. Ministerstvo zemédélstvi bude v Bru-

selu usilovat o navyseni dotaci pro pristi

roky tak, aby mohlo véelariim poskytnout
75 milionit korun v roce 2014, vice nez
77 milionii v roce 2015 a témer 80 milio-
nii v roce 2016, “uvedl Petr Bendl.

Cilem ministerstva je, aby pfibyly
vétsi veelafské provozy (nad 20 vcel-
stev) a véelstva v koCovnych zafize-
nich, ktera mohou chovatelé prevazet
k pravé kvetoucim polim. Tato meto-
da zajistuje vétsi sntsku i rovnomérné
rozmisténi véel v krajiné.

,Dobrou zprdavou je, ze cesky med je
vysoce kvalitni. Je dokonce vyrazné lepsi,
nez jak to poZaduje smérnice EU, také
proto by lidé méli pri nakupu ddvat pred-
nost ceskému medu pred mnohdy méné
kvalitnim zboZim z dovozu. Proto je diile-
zité sledovat na obalu zemi piivodu, “ ekl
Petr Bendl.

Také diky podporam na prevenci
vCelich chorob je zdravotni stav vcel-
stev na uzemi Ceské republiky dobry.
Novy program pocita s pokracovanim
celoplosného boje s infek¢nim one-
mocnénim v¢el varroazou i véelim
morem.

Ministerstvo zemédélstvi posle Ces-
ky véelarsky program ke schvaleni Ev-
ropské komisi. Na pfipravé navrhu se
podilel Cesky vcelaisky svaz a dalsi za-
jmové a odborné organizace.

Podle udaji MZe bylo vloni v Ces-
ké republice vice nez 49 tisic vcelafi
a pres 540 tisic vcelstev, ktera vypro-
dukovala 7 331 tun medu. Primérna
spotieba medu je u nas 0,7 kilogramu
na osobu a rok. V produkci této zemé-
délské komodity jsme plné sobéstacni.

Jan Zicek,
tiskovy mluvci MZe
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PrestoZze na zakladé monitoringu
cizorodych latek Ize potvrdit, Ze re-
zidua antibiotik nejsou ani v mase
driibeZim, vepfovém, hovézim, ani
ve vejcich, nespokojuje se Statni
veterinarni sprava s timto konsta-
tovanim.

Jelikoz se posledni dobou mluvi
o vzristu rezistence nékterych mikro-
organismu vuéi antibiotikiim, usku-
tecnilo se o této problematice jednani.

Statni veterinarni sprava peclivé
sleduje dalSi moZny skandal s ma-
sem, opét mimo nasi republiku. Ja-
koby toho nebylo dost se Sizenim
s koiiskym masem, objevila se infor-
mace, Ze ve Francii bylo zjiSténo ne-
legalni vyuZivani strojné oddéleneé-
ho skopového masa z Velké Britanie.
Opét ve firmé, o které se jiZ hovori-
lo v souvislosti s koiiskym masem.

Statni veterinarni sprava neni rezistentni

Krom¢ zastupct Statni veterinarni
spravy CR se Ucastnili soukromi vete-
rinarni 1ékafi, chovatelé, lidé z Agrarni
komory CR, Ministerstva zem&d&lstvi,
Ministerstva zdravotnictvi a Ustavu
pro statni kontrolu veterinarnich bio-
preparata.

Hovotilo se zejména o problematice
driibeziho masa a vajec, nebot’ jednani
se uskute¢nilo na podnét Ceskomorav-
ské driibezarské unie. Statni veterinarni
sprava potvrdila dlouhodoby trend, ze

kterého vyplyva bezpecnost produktt,
tj. masa i vajec, kde rezidua antibio-
tik dlouhodobé nejsou zjistovana. Na

druhou stranu je tieba ,,pfiznat®, Ze se
veterinarni 1é¢iva na bazi antibiotik
pouzivaji, ale pouze v indikovanych
ptipadech z 1écebnych divoda, vete-
rinarnim lékafem ptredepsana, pii¢emz
ptred uplynutim ochranné lhity nelze
produkty léceného zvifete vyuzit pro
lidskou spotfebu. A o tom, Ze se tak
déje, svédei vysledky monitoringu,
ktery ostatné kazdy rok zasilame Ko-
misi, a ta nase vysledky hodnoti velmi
vysoko.

Strojne oddelene skopové maso z Britanie?

V doty¢éné firmé se mélo jednat
o prikaz pouziti strojné oddéleného
skopového masa. Podle natizeni (EU)
¢. 999/2001 o stanoveni pravidel pro
prevenci, tlumeni a eradikaci nékterych
ptrenosnych spongiformnich encefalo-
patii, ¢lanku 9 bodu 2, se kosti skotu,
ovci a koz ze zemi nebo oblasti s kon-
trolovanym nebo neuréenym rizikem
vyskytu BSE (kam Britanie patii) ne-

smi pouzivat pro vyrobu strojné¢ oddé-
leného masa, tzv. separatu.

Evropsky svaz obchodnikti s masem
a dobytkem (UECBV) uvedl, Ze v pri-
béhu vysetiovani falsovani hovéziho
masa koniskym odhalili vySetiovatelé
ve francouzském zpracovatelském za-
vodé (Spanghero) strojné oddélené sko-
pové maso pivodem z Britanie. Systém
rychlého varovani RASFF zatim mléi.

Pfesto se na pokyn Milana Maleny,
ustfedniho feditele Statni veterinarni
spravy, tomuto problému vénujeme:

Zasilky strojné oddéleného masa,
které sm&fovaly a sm&fuji do CR, prii-
bézné provétujeme, nebot’ se jedna
o velmi rizikovou surovinu, a zatim
nemame zadné informace, které by
sveédcily o tom, Ze by se tento problém
mél dotykat nasi republiky.

Rostouci rezistence mikroorganismu
vUc¢i antibiotikim je zndmym problé-
mem. O pfitomnosti rezidui antibiotik
v prostfedi se vi, mimo jiné i v od-
padnich vodach apod., proto se shodli
ucastnici jednani na koordinovaném
postupu, dalsi spolupraci a na navrzich,
jak omezovat vyuzivani antibiotickych
preparati k 1éceni hospodatskych zvi-
fat. A tim prispét, pokud je to mozné,
k omezeni rlstu rezistentnich mikro-
organismu.

Nebezpedi strojné oddéleného ma-
sa ze skotu, ovci a koz tkvi v moznosti
pfenosu transmisivnich spongiform-
nich encefalopatii, coz je v pfipadé
ovci klusavka neboli scrapie, pokud
by $lo o skot, $lo by o BSE — bovinni
spongiformni encefalopatii neboli ne-
moc Silenych krav. Je tedy na miste,
aby Statni veterinarni sprava byla ve
stiehu.

Proti predchozim letiim se zda, Ze
pribyva trhii, kde Ize nakoupit potra-

viny Zivo¢iSného pivodu.

V roce 2012 provedli inspekto-
fi krajskych veterinarnich sprav
a Mestské veterinarni spravy v Pra-
ze celkem 446 kontrolnich akci na
179 schvalenych trzistich a trzni-
cich, kde se konaly farmatské trhy.

Dosledovatelnost piivodu po-
travin je jednim ze zakladnich
a zasadnich poZadavkii na zajiSténi
bezpecnosti potravin. Vyplyva to
z clanku 14 nafizeni EP a Rady
(ES) ¢. 178/2002: Potravina nesmi
byt uvedena na trh, neni-li bezpec-
na. Bezpecna je pouze tehdy, je-li

Farmarskych trhi mirné pribyva

Ve 128 ptipadech inspektofi vymeéfili
pokuty za vice nez pul milionu ko-
run (pfesné 513 500 K¢). Je tfeba si
uvédomit, ze neslo o zavadna trzis-
té, ale o jeden ¢i dva subjekty z fadu
dvaceti tficeti, ktefi produkty na trhu
nabizeji!

Nelze ftici, ze by pochybeni zjis-
tovana pii prodeji znamenala piimo
ohrozeni zdravi lidi, ale za urcitych

specifickych podminek by tomu tak
mohlo byt. Nejvice zavad bylo za-
znamenano pfi prodeji vyrobku,
u kterych byla zjisténa nevyhovujici
teplota pfi prodeji (72 piipadi), dale
v 58 piipadech $lo o neschopnost do-
lozit pavod zbozi (4. Slo o zbozi ne-
znamého ptivodu), v 53 piipadech by-
la zjiSténa nedostate¢na ochrana pred
kontaminaci z okolniho prosttedi,

v 52 piipadech §lo o zbozi se Spatnym
znacenim a v 10 pfipadech bylo na-
bizeno zbozi s proslym datem mini-
malni trvanlivosti, popfipadé nebyla
uvedena doba spotieby.

I v letoSnim roce Statni veteri-
narni sprava CR poé&itd s peclivymi
kontrolami schvalenych trht a trzist,
kde se potraviny zivo¢i§ného puvo-
du nabizeji. Po prvotnich détskych

Co neni dolozitelne, je vzdy podezrele

znam piivod jejich jednotlivych slo-
zek.

Dale ¢lanek 18 zminéného natize-
ni uklada provozovatelim potravi-
nafskych podnikl povinnost zajistit
sledovatelnost potravin, krmiv, zvifat
urcenych k produkei potravin.

Z uvedeného je ziejmé, ze neni-li
schopen vyrobce ¢i provozovatel zpra-
covatelského podniku piedlozit povin-
né nabyvaci doklady a dolozit ptivod
zbozi, jde z pohledu statniho veteri-
narniho dozoru o surovinu neznamého
pivodu. To se tyka i pfipadi nedekla-
rované piitomnosti konské DNA, po-

ptipadé konského masa, jak jsme tomu
byli svédky pfi jejich zjisténi v nekte-
rych vyrobcich. Proto je nelze uvolnit
pro lidskou spotiebu. Ukazalo se, Ze se
ziejme& v mnoha piipadech nepodafi-
lo dohledat dokumenty o pivodu koné
(majitel, stat, dokonce ani ptivod z EU,
apod.).

0 konskéem mase jeste asi uslysime

krccich se ukazuje, ze se poucili
jak prodejci, tak zakaznici. VétSina
prodejct si dobfe uvédomuje, Ze
museji dolozit pivod svého zbozi a ze
je museji nabizet podle podminek
stanovenych veterindrnimi pfedpisy,
popfipadé vyrobcem. A samoziejmeé
dbat hygieny a ochrany zbozi pied
kontaminaci z vné&j§iho prostredi.

To znamena, ze takovéto potravi-
ny, které nesplni zminéné podminky,
jsou vylouceny z vyzivy lidi a vraceji
se zpét vyrobei, poptipadé se neskod-
n¢ odstrani. Zpiasoby odstranéni jsou
stanoveny Natizenim ES ¢. 1069/2009
o vedlejsich produktech zivocisného
puvodu.

Pied nékolika dny skoncila ak-
ce ,,sto vzorkii“ na vySetreni pFitom-
nosti koiiské DNA, popfipadé koii-
ského masa, jak ji vyhlasila Komise.
Dnes mame k dispozici jedny z po-
slednich vysledkii.

V bieznu jsme odebrali 112 vzorkl
ruznych vyrobku, z toho 104 na pii-
tomnost koniské DNA a 8 vzorku na

Behem hiez-
na se oteviely
prvni farmar-
ské trhy. Od ro-
ku 2010 vzrost-
la jejich obliba
takovym zpii-
sohem, Ze se
staly vyhledavanym mistem naku-
pu potravin z regionii. A stale jich
pribyva. Kvalitou se ale mohou vy-
znamne liSit. Na co si dat pfi naku-
pu regionalnich potravin na trzich
pozor a co zakaznikovi zaruci jejich
kvalitu a provéieny piivod od far-
mari €i mistnich pekafiii a fezniki?

e aonalnl pofeg,
ped L

Spotfebitel by nemél k prodeji na far-
marskych trzich pristupovat bezhlavé.
Jako u kazdého jiného nakupu je dob-
ré, kdyz se zajima o kvalitu a provéreny

pfitomnost rezidui zakazaného 1éku
fenylbutazon. Z tohoto mnozstvi byla
konska DNA prokazana ve tiech pfi-
padech vyrobku ze zahranici.

A nyni ve Statnim veterinarnim
ustavu v Jihlavé byla pfi vysetfeni
prokdzana pritomnost rezidui fenyl-
butazonu v konském vysekovém mase
puvodem z Polska, které bylo odebrano
v feznictvi v Moravskoslezském kraji.

Nyni se doSetiuje distribuce masa, na-
sledné Statni veterinarni sprava odesle
informaci polskym koleglim prostied-
nictvim evropského systému rychlého
varovani RASFF.

Fenylbutazon je 1€k tiSici bolesti,
podavany dostihovym konim bud’ per-
oralné, injekéné, nebo miize byt obsa-
zen v masti. Je zakdzany pro pouziti
u potravinovych zvitat kvili negativ-

nimu vlivu na krvetvorbu. Pravé proto
se do prikazu kon¢ museji uvést vy-
jmenovan¢ veterinarni 1é¢ivé priprav-
ky, aby se vyloucila v§echna zdravotni
rizika pro konzumenty. A také proto se
na jatkach vénuje této problematice pa-
tfi¢na pozornost.

Jesté ocekavame v nasledujicich
dnech vysledky poslednich 6 vzor-
ki. Pocitame i nadale s vySetfovanim

Zacina sezona farmarskych trhu

plivod vyrobki ve svém koSiku. Mnozi
poradatelé trhl totiZ na pivod nabize-
nych potravin nehledi, a na trzich se tak
miiZe objevit i sortiment od pfekupniki
¢i z nakupnich fetézcl, a ne primo od
sedlaka ¢i mistniho zpracovatele. Uleh-
¢enim odpovédnému spotiebiteli mize
byt kromé znacky Regionalni potravina
na obalech vyrobce i celkovy pristup
poradatele k vybéru producentd a or-
ganizaci trhu.

Zarukou poctivého pristupu organi-
zatora je Clenstvi trhu v Asociaci far-
maiskych trzist Ceské republiky. Vznik-
la na podzim minulého roku s cilem dat
navstévnikim trhii jasnou informaci
o jejich kvalité. ,,Chtéli jsme upozornit
na rozdilnost Urovni farmarskych trzist
v Ceské republice. Mnoha se totiz za
farmafské trhy vydavaji, ale nabizeny
sortiment tomu zdaleka neodpovida,®

vysvétluje Jifi Sedlacek ze sdruzeni Ar-
chetyp, ktery je jednim ze zakladatel
asociace. ,,Cast}'lm nesvarem totiz byva
nabizené zboZi z velkoskladl ¢i komeré-
nich fetézcil, jiny nez potravinarsky
sortiment nebo nadmérné zastoupeni
zahrani¢nich potravin ¢i téch, které by-
ly vyrobeny v jiném regionu,” doplnu-
je Sedlacek. Asociace byla legislativné
upravena nedavno, zakladatelé ale oCe-
kavaji v poloviné dubna ¢lenstvi zhruba
10 organizatort trzist.

Na trzich prodavaji i mnozi drZite-
1¢ znacky Regionalni potravina, ktera
s mySlenkou farmafskych trhii souzni.
U zrodu farmafskych trht stal i Franti-
Sek Némec, ktery provozuje Farmu ro-
diny Némcovy na Vysociné. ,,Prvnich
trhi jsem se zucastnil na jafe roku 2010
v Praze a organizatorim jsem pomahal
vytipovat i dal§i producenty. Na trzich

je jedine¢na atmosféra a miizu tam oslo-
vit specifickou skupinu lidi, které jinde
nepotkam,“ fika FrantiSek Némec, kte-
ry se kromé Prahy ucastni i trhi v Jiho-
moravském Kraji ¢i na Vyso€iné.

Trhy podporuji stejné jako znacka
Regionalni potravina malé a stfedni vy-
robce a vysvétluji spotiebitelim, proc¢
jsou mistni potraviny vhodnéjsi. Nejde
pouze o Cerstvost. Tim, Ze spotiebitel
nakoupi vyrobek pfimo od farmare, ho
mnohdy ziska za lepSi cenu. Je totiz
nizs$i o marzi obchodnikli. Pfi nakupu
si navic zakaznik miZe spojit oblibeny
vyrobek s konkrétnim producentem.
Ma prilezitost mu osobné sdélit, co mu
nejvic chutna, v ¢em je vyrobek lepsi ¢i
horsi ve srovnani s konkurenci a jak je
zvykly ho vyuzivat v domaci kuchyni.
,Na trhy nejezdim ani tak kvuli trzbam,
vyhodou je pro mé predevSim prilezi-

na zakladé vyhodnoceni rizik a podle
planu monitoringu cizorodych latek,
i kdyz nikoli v takovém rozsahu, jako
tomu bylo v mésici bfeznu.

Josef Duben, tiskovy mluvéi SVS CR

Dalsi informace z oblasti SVS R
Ize ziskat na:

WWW.SVSCF.CZ

tost zakazniklim vysvétlit, v ¢em jsou
moje mlécné produkty jiné. Dam jim
ochutnat a oni uz si vytvori vlastni na-
zor. Mnohdy zménim jejich averzi na-
priklad k vyrobkim z koziho mléka.
Ono specifické aroma totiz zavisi na
kvalité péce o zvifata a na hygiené pfi
vyrobé,” fika Josef Pulicek z Kozi farmy
Péncin na Liberecku.

Nakupovani na trzich ma jesté jed-
nu piijemnou stranku - muiZete si pfi
ném vychutnat kavu ¢i Cerstvé vylisova-
ny most, zaposlouchat se do zivé hud-
by nebo se dat tieba do feéi se svym
sousedem.

www.aftcr.cz
www.regionalnipotravina.cz

Sdrka Augustinovd,
Ogilvy
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Ing. Josef Friedrich,

predseda predstavenstva a Feditel Vyjstavisté Ceské Budéjovice a. s.

1. Od roku 2011 stojite v ¢ele spolecnosti Vystavisté Ceské Budéjovice.
V této funkci jste jiz dost dlouho na to, aby se dalo hodnotit. Jak tedy
hodnotite svoje nékdejsi rozhodnuti prijmout tuto prestizni funkci?
A s jakymi pocity nyni fidite spole¢nost, ktera ma zejména u zemé-
délcu a potravinaiu svoje prestizni postaveni diky celostatni vystavé
»Zemé Zivitelka“?

Musim se pfiznat, Ze napad prihlasit se k vybérovému fizeni na
feditele spolecnosti Vystavisté Ceské Budéjovice a. s. vznikl oprav-
du nahodné, spontanné a ze jsem do té doby nemél viilbec zadnou
predstavu, co vlastné obnasi vystavni a veletrZni ¢innost, natoZ pak
takovou organizaci fidit. Uvédomoval jsem si, Ze se jdu pokusit zis-
kat funkci na fizeni organizace a moje znalosti o této organizaci
a o0 jeji ¢innosti jsou pouze z pohledu navstévnika, a to laického na-
vstévnika, ktery se jde obcas podivat na néco, o cem chce ziskat par
zakladnich informaci pro v§eobecny prehled. Ale fekl jsem si: ,Mas
praxi v organizovani prace, v fizeni organizace daleko vétsi a rozsah-
lejsi, nez je Vystavisteé, umis vést lidi, tak v cem je problém?“ Nebyl
to nepromysleny krok, nebyla to touha ziskat tuto funkci jen proto,
Ze je to velice prestizni pozice. Ostatné tuto stranku funkce feditele
Vystavisté Ceské Budé&jovice a. s. jsem si zacal uvédomovat pozdgji,
v zakulisi priprav jednotlivych vystav, a to nejen u vystavy Zemé
zivitelka. Byla to pro mne vyzva! Vyzva pokrac¢ovat a navazat tam,
kde moje predchtuidkyné skoncila, pokracovat a vést vystavisté o dalsi
stupinek vys. S jakymi pocity fidim Vystavisté Ceské Budéjovice a. s.?
Je tieba fici, Ze ,VystaviS§té“ neni jenom celostatni vystava Zemé
Zivitelka, ale Ze v arealu probiha fada regionalnich vystav, jejichZ
ramec v fadé pripadl prertsta hranice regionu. Namatkou oblibena
a medialn€ znama jak pro kutily, tak i pro zahradkare, vystava Hobby,
spojovana dlouha l1éta s panem RNDr. Premkem Podlahou. Anebo
v soucasné dobé velice uspésna a rozsirujici se vystava Vzdélani a fe-
meslo, kterd je zaméfena na budoucnost nasi mladezZe, a to v Siroké
paleté studijnich a ucebnich obort, samoziejmé zemédélské Skoly
nevyjimaje. Tady mam ¢asto pocit dobfe vykonané prace. Zvlasté pak,
kdyz slysim kladné ohlasy na tu kterou vystavu. Samoziejmé, najdou
se i negativni pfipominky, ale i to patfi k mé praci a snazim se vse fe-
Sit, popripadé vysvétlit, pro¢ zrovna takto. A pokud se zaméfim na do-
tazanou mezinarodni vystavu ,Zemé Zivitelka®, prevlada u mne velmi
vyznamné pocit spoluodpovédnosti za budoucnost nasich zemédélct
a je jedno, zda v rostlinné ¢i zivo¢iSné vyrobé€, oblasti zpracovateld,
distributorti a samoziejmé v neposledni fadé vyrobcii a prodejcti po-
travinafského sortimentu ¢eského ptivodu. Snazim se, pokud mi to
muj program a ¢as dovoli, ucastnit se ekonomickych, obchodnich
a marketingovych jednani predsedu, fediteld, majiteli a vedoucich
manazert spolecnosti v zemédé€lstvi, potravinarstvi a Mistnich akc-
nich skupin mikroregionti jednotlivych kraju. Ziskané informace mi
pak pomahaji pfi organizaci vystavy Zemé Zivitelka, ktera je dle mého
nazoru zrcadlem trovné naseho zemédélstvi a potravinafstvi a plni
vyznamnou spolecenskou funkci informovanosti nejen pro odborniky,
ale i pro laickou vefejnost. V neposledni fadé€ jde také o spravu arealu
JVystavisté Ceské Budgjovice a. s.“. Je to rozsahly komplex budov a le-
soparku, ktery v soucasné dobé prochazi revitalizaci, a v roce 2011 byl
otevien v severni ¢asti novy moderni multifunkéni pavilon T. Tak tady
mam pocity ¢lovéka, kterému byl svéfen zajimavy a znaCny majetek,
a je tfeba se o0 ného radné starat, udrzovat jej a zvelebovat.

2. Letosni rocnik vystavy ,,Zemé zivitelka“ je jubilejni - jiz ctyricaty.
Vim, Ze je jesté brzy na vysloveni vSech predpokladi jejiho prabéhu.
Ale presto se ptam: kdy bude a jaka bude? A ¢im chcete jak vystavo-
vatele, tak zejména navstévniky a vase priznivce prekvapit?

Pravé proto, Ze v letoSnim roce dosahne vystava Zemé Zivitelka ku-
latého, Ctyficatého vyro¢i, dovolte mi vratit se na zacatek jeji historie.
Uplné prvni vystava v misté soucasného arealu se konala v roce 1960,
tenkrat pod nazvem Zemédélstvi 1960. Ale prvni rocnik celostatni
vystavy pod nazvem Zemé Zivitelka se uskuteénil v roce 1973 a pokra-
Cuje pod stejnym nazvem do dnesnich dnii. V téchto letech se vystavy
konaly také na prelomu srpna a zafi, trvaly vsak celé dva tydny. Po-
stupem Casu vystava ziskala renomé, sice v jiném sméru, nez v jakém
duchu ji tvofime nyni, jeji navstévnost se postupné pohybovala oko-
lo tfi Ctvrté milionu navstévniki. Myslenka a cil vystavy v pribéhu
celého toho Ctyficetileti je vSak stale stejnd, a to oslava a podpora
naseho zeméd€lstvi. Po roce 1989 se zacala ménit a ziskavat cha-
rakter dnesnich dnti. Od roku 2004 je kazdorocné hlavnim tématem
vystavy Budoucnost ¢eského zemédé€lstvi a Ceského venkova. Letosni
Ctyficaty roénik mezinarodniho agrosalonu Zemé zivitelka se usku-
tecni ve dnech 29. srpna az 3. zari. Spolu s nim se uskutecni i vystava
Ekostyl a Mezinarodni vystava druzstevnictvi. Tak jako v minulych
letech bude prezentovana fada potravin ocenénych znackou Regio-
nalni potravina, které jsou vyrabény ze surovin mistniho regionu riiz-
nych kraji Ceské republiky. Statni zemédélsky intervenéni fond opét
predstavi fadu potravin ocenénych narodni znackou kvality Klasa,
kterou kazdoroéné udéluje ministr zemédélstvi CR. Potravinafska
komora CR bude prezentovat znacku Cesky vyrobek, garantovano
Potravinaiskou komorou CR, Agrarni komora CR vyrobky Nase
Bio a konecné v pavilonu T budou prezentovany vyrobky, které se
vyrabi na izemi Jihoceského kraje s vyznamnym podilem jihoceskych
surovin a jsou ocenény prestizni znackou regionalni kvality ,,Chutna
hezky. Jihocesky“. Nové bude predstaven projekt Potravinarské komo-
ry CR ,Kvalitni evropsky vyrobek®, jehoz cilem je seznamit vefejnost
s timto celoevropskym systémem znaceni, které garantuje vysokou
kvalitu jednotlivych potravin. V souc¢asné dobé probihaji jednani s fa-
dou vystavovatelll a vyrobct technologii a vyrobkt jak pro rostlinnou,
tak i pro Zivo€iSnou vyrobu. V dubnu se uskutecni dalsi pfipravny

CURRICULUM VITAE:

Ing. Josef Friedrich

Narodil se 27. prosince 1951 v Déciné. Po ukonceni zakladni
Skolni dochazky vystudoval Stiedni pramyslovou skolu v Klad-
né, obor strojirenstvi. Po maturité zacal studovat na Ceském
vysokém uceni technickém, obor strojirenska technologie. Ve
ctvrtém semestru studia z rodinnych duvodu ukong¢il a vstoupil
do pracovniho procesu, tehdy do nejvétsiho strojirenského pod-
niku v jiznich Cechach, do Jihostroje Velesin, zavodu Kaplice,
kde deset let pracoval jako referent organizace a techniky rizeni
a asistent reditele zavodu. V prubéhu téchto let se rozhodl vratit
na vysokou Skolu a dokoncit to, co pred lety zacal. Béhem praxe
se zacal zajimat o ekonomiku, a rozhodl se proto vystudovat
VSE v Praze, obor ekonomika primyslu. Nasledovalo nékoli-
kaleté obdobi ruznych ekonomickych profesi, od u¢etniho pies
ekonomického reditele az po reditele zavodu.

Ma dceru Lucii a syna Jakuba, ktefi mu délaji radost, ve
svych oborech jsou velice uspésni. Jeho nejvétsim konickem je
kromé prace zahradka, bylinky, cykloturistika, turistika domaci
i zahranicni a aktivni sport.

vystavni vybor za ucasti zastupcti Ministerstva zeméd¢lstvi, Minister-
stva pro mistni rozvoj, Agrarni komory CR, Potravinafské komory
CR, Zemédélského svazu CR, Svazu Geskych a moravskych vyrobnich
a spotfebnich druzstev, zastupcit Narodni sité MAS CR a Spolku pro
obnovu venkova CR. A samoziejmosti leto§niho étyficatého roéniku
bude bohaty doprovodny program. V soucasné dobé probihaji prace
na scénafi vystavy, a to véetné€ bohatého doprovodného programu,
stavovatelt, obchodnikil a pozvanych hosti a ktery v§em pfipomene
bohatou historii vystavy Zemé zivitelka od zminénych zacatkd az do
soucasnosti.

3.V pribéhu poslednich let se na vystavé Zemé zivitelka vyrazné po-
silila ucast vystavovateli z iad potravinaiskych vyrobcu. Presto je
jich stale méné, nez by si tato vystava zaslouzila. I oslava ceskych
celostatnich dozinek by - dle mého nazoru - méla byt korunovana
prave Sirokou prezentaci ¢eskych potravin. Co pro toto posileni jde
udélat, zvlasté pro nadchazejici jubilejni rocnik?

Celostatni prezentace kvalitnich ¢eskych potravin ze vSech re-
gionu se jiz staly neodmyslitelnou soucasti vystavy. Jejich cilem je
prosazovat na nasem trhu kvalitni, chutné, tradi¢ni ¢i specialni potra-
viny vyrabéné v Ceskych regionech, a ovlivnit tak spotfebitele k jejich
vyhledavani a nakupu. O tom, Ze se nam tento cil dafi uspé€sné napl-
novat, svéd¢i i skutecnost, Ze potravinafské pavilony patfi kazdy rok
mezi nejnavstévovanéjsi. Také v lonském roce byly podle prizkumu
mezi navstévniky prezentace potravin vysoce hodnoceny a tésily se
obrovskému zajmu, ktery op€t vyrazné€ presahl ocekavani vystavovate-
1. Velmi nas tési, ze zajem vefejnosti o kvalitni Ceské potraviny rok od

zeme ?
zivitelka
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roku stoupa. Snazime se proto potravinafskym prezentacim ve spolu-
praci s vystavovateli, v jejichZ poctu také zaznamenavame postupny
narust, vytvaret stale priznivéjsi prostiedi a poskytovat jim dostatec-
né a kvalitni prostory. Ve spolupraci s MZe, Agrarni komorou CR
a Potravinafskou komorou CR nabizime vyrobctim z celé republiky
moznost prezentovat své vyrobky a sluzby - diky mezinarodnimu
charakteru vystavy - s plisobnosti nejen v jiho¢eském regionu. V pre-
poctu nakladii na osloveni cilového zakaznika je tak oblast vystavnic-
tvi jednou z nejefektivnéjsich forem reklamy. Zejména mensi vyrobci
¢i prodejci, ktefi nemohou investovat obrovské finan¢ni ¢astky do
propagace nebo nemaji dostateCnou vyjednavaci silu pro umisténi
svych vyrobktli do nadnarodnich distribucnich siti, zde za prijatelnych
podminek ziskavaji fadu zakazniki, cennych informaci, zkuSenosti
a kontaktd. Zajistovani expozic od architektonického a vytvarného
feSeni az po vlastni realizaci véetné€ vybaveni zazemi a fullservisu
dalSich sluzeb (reklamni sluzby, hostesky, organizace seminafu, tis-
kovych konferenci a diskusnich for v naSich prostorach) v maximalni
kvalité je pro nasi spole¢nost samoziejmosti. Jsme pfipraveni vSem
zajemcum, at se jedna o velké spolec¢nosti nebo drobné regionalni
vyrobce, poradit a pomoci a nasledné zorganizovani takovych pre-
zentaci a expozic zajistit. Pfiprava kazdé vystavy je ale dlouhodobou
zalezZitosti, proto je nezbytné, aby se vystavovatelé o vystavu a o svou
prezentaci zacali zajimat vCas. Nasi snahou bude pokracovat v masiv-
ni propagaci kvalitnich ¢eskych potravin a jeji uroven ve spolupraci
s vystavovateli neustale zvySovat.

4. Areal vystavisté v Ceskych Budéjovicich prodélal v poslednich letech
fadu zmén, a to i pod vasim vedenim. Jeho tvar se vyrazné zlepsila
jesté pred vasim vedenim vybudovanim pavilonu T. Ale doslo i k radé
dalsich vylepseni a uprav v celém vystavnim prostoru v posledni dobe.
Mohl byste se o nich zminit a uvést i dalsi plany do budoucna? Ve
vasem arealu poradate fadu dalSich akei v pribéhu roku, mohl byste
Vystavisté i jednotlivé vystavni akce prochazeji neustalym vyvojem.

Nase zaméry rozvoje ¢innosti a vyuZiti vystavisté sméruji k vytvoreni

multifunkéniho arealu ve vazbé na atraktivnost a strategickou polo-

hu jak mésta Ceské Budgjovice, tak celych jiznich Cech. Vystavbou
nového multifunkéniho pavilonu T se vyfesila nejen nedostatecna
kapacita krytych vystavnich ploch a vyrazné se zvysila jejich kvali-
ta, ale vznikl tim i dal§i smér rozvoje v oblasti pronajmu kulturné-
-spolecenskych prostor. Vytvorené podminky tak zajistuji potfebnou
konkurenceschopnost celé akciové spolecnosti. Projekt revitalizace
zelené v arealu, ktery bude letos v ¢ervnu dokoncen, navic umozni
celodenni volny vstup v rezimu navstévniho fadu a vyznamné navysi
podil rekreacnich parki pro obyvatele jihoCeského regionu v ramci
celoroéniho vyuziti. Vybudovanymi komunikacemi, odpoé¢ivnymi zo-
nami a celkovym prosvétlenim ploch, spolu s atraktivni programovou
nabidkou v novém pavilonu T, pfinasi Vystaviité Ceské Budéjovice
a. s. dalsi vyrazny prostor pro realizaci aktivit zaméfenych na pro-
pagaci regionu vyuzitim arealu a variability paviloni Z a T, napf.
pro rozvijejici se kongresovy cestovni ruch, kulturni akce (koncerty,
divadelni predstaveni...), spolecenské a firemni akce (plesy), sportov-
ni a zazitkové akce (zavody v orienta¢nim béhu, v in-line brusleni,
zavody Rallye Cesky Krumlov, show Demoderby...) a dalsi moznosti
pro volnocasové aktivity obyvatel regionu. V ramci téchto aktivit pat-

Destinnové nebo Otazky Vaclava Moravce - Special. K dlouhodobé

oblibenym a navstévovanym akcim patfi vystavy psii nebo mezinarod-

ni gastronomicky festival. Areal se tak jiz stava prirozenym centrem
pro celoroéni kulturni a spolecenské vyZiti, véetné oddychové funkce.

5. Jste velmi zaméstnany clovék, a tak asi neni snadné najit si mnoho
¢asu na relaxaci. Mate néjaké své konicky, na které vam po praci
zhyva cas? A jesté otazku souvisejici s potravinami. Co rad jite a kte-
ré potraviny mate rad ve svém jidelnicku?

Denné uskutecnim nékolik pracovnich schiizek a jednani, ne
vSechny jsou prochazka v rtizové zahradé. Minimalné kazdy druhy
fidici pracovnik na jakémkoli stupni fizeni mi da za pravdu, Ze rela-
xace je zde doslova povinnou soucasti denniho rezimu. Tady se Cast
této otazky pro mne rozdéluje na ,relaxaci povinnou®, kdy se snazim
zahrnout do denniho programu riizné pohybové aktivity. Napiiklad
radéji jdu pésky po schodech nez vytahem, a to do jakéhokoliv patra.
Tyto drobné denni aktivity pak dopliuji o vikendu del§imi vylety, a to
jak pésky, tak i na kole. Toto je muj velky konicek, pohyb v jakékoliv
podobé a kdykoliv to je jen mozné. Snazim se tuto pohybovou vasen
spojit s poznavanim riiznych mist jak v Cechach, tak i na Moravé.
V zahraniCi pak rad navstévuji fecké ostrovy. Ucarovala mi stiedo-
morfska atmosféra, vesnice v horach, nahorni plosiny a samoziejmé
mofe a slunce. Sotva se vratim z cest domd, jiz vyhledavam nové cile,
bavi mne planovat a pfipravovat trasy a té€sim se, az budu porovnavat
skutecnost s informacemi, které jsem nastudoval pfi priprave. Tady
se spojuji obé Casti vasi otazky, a sice mij konicek a oblibené potravi-
ny. Mym velkym konickem je, jak to nazvat, snad ,laicka enologie”.
Studovat rizné druhy vinné révy, poznavat rizna vinarstvi z riz-
nych oblasti, setkavat se s vinafi, navstivit jejich vini¢ni traté a hlavné
ochutnavat plody jejich usili a spojovat je s riiznymi potravinami.
Musim konstatovat, ze v chuti doslo k ur¢itému posunu. Od svickové
a veprové, které si samoziejmé obcas dam, jsem presel na rizné druhy
syru, zvéfinu, ryby, jehnéci a samoziejmé zelenina syrova i vaiena na
stole také nechybi.

Deékuji za rozhovor.
Ing. Frantisek Kruntorad, CSc.
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Ve cturtek 21. brezna 2013 hyly na slav-
nostnim veceru v Obecnim domé zve-
fejnény vysledky prizkumu Dobra znac-
ka, ktery kazdorotné provadi spole¢nost
Reader’s Digest. V kategorii Supermar-
ket, kde hyla poloZzena oteviena otazka
»Vase nejdivéryhodnéjSi znacka supermar-
ketu je...“, napsali respondenti nejcastéji
Kaufland. Kaufland tedy ziskal nejvice hla-
sii a ndleZi mu ocenéni Dobra znacka 2013.

Michael Sperl,

tiskovy mluvci Kauflandu,
prebird z rukou obchodni
feditelky Reader’s Digest |
Vybér Lucie Srpove cenu
Dobra znacka 2013.

Kaufland - to je dobra znacka!

Potravinarsky zpravodaj 3 / 2013

Po cené TOP Retailer 2012/2013 je to v le-
toSnim roce jiz druhé ocenéni za praci a pristup
k zakaznikim pro spole¢nost Kaufland. VSem re-
spondentiim Kaufland dékuje za divéru a chape
ho jako zavazek do budoucnosti. I nadale bude
Kaufland svym zakaznikiim nabizet obrovsky vy-
bér zbozi, u néhoz jsou kvalita, Cerstvost a nizka
cena samoziejmosti.

Spole¢nost Reader’s Digest provedla pri-
zkum Dobra znacka jiz potfinacté. Zucastnili
se ho respondenti z 12 zemi Evropy, mezi ni-
mi i z Ceské republiky. Cilem prizkumu by-
lo zjistit, kterym spotiebitelskym znackam za-
kaznici této spolecnosti nejvice diavéruji. Sbér
dat probéhl interaktivni, emailovou metodou.
V Ceské republice byly emaily odeslany na
15 500 adres. Response u nas byla nejvyssi ze
zemi, které posilaly dotaznik on-line, téméf
13 %. Celkem bylo v zucastnénych zemich roze-
slano 1 644 274 dotaznikd, které nasledné zpra-
covala jednotnou metodikou bristolska spolec-
nost Wyman & Dillon Limited.

BILLA ukoncila bleskovou rekonstrukci 25 prodejen

Obchodni Fetézec BILLA v letoSnim roce
realizoval expresni renovaci celkem 22 pro-
dejen. Tfi dalSi uvedl znovu do piného pro-
vozu po kompletni rekonstrukci. Ta se tykala
dvou prazskych filialek v Repich a MaleSicich
a jedné v Ceskych Budéjovicich.

barevné provedeni v Sedivém
a Cerveném odstinu spolec¢né
s vyuzitim dfevéného dekoru.
Jsou vybaveny novymi niz-
kymi a pfehlednymi regaly.
Pro zlepSeni orientace v pro-
dejnach se zménila i koncep-

usporné osvétleni. V kom-
plexné rekonstruovanych ob-
chodnich jednotkach se nové
vyuZzivaji k chlazeni i vytapéni
moderni vysoce ucinna tepelna
Cerpadla.

V hlavnim mésté byly reno-

Trebova, Litomysl, Pardubice) stejné jako ve Stre-
doceském kraji (Slany, Kladno-Krocehlavy, Mlada
Boleslav) a v Usteckém kraji (Usti nad Labem -
Forum, Teplice II, Litvinov), dvé ve Zlinském kra-
ji (Holesov, Roznov pod Radhostém) a po jedné
v Moravskoslezském kraji (Bruntal), Olomouckém
kraji (Prostéjov), JihoCeském kraji (Strakonice)

,Zalezi nam na tom, aby se zdkaznici v na- a Jihomoravském kraji (Blansko).
Sich supermarketech citili komfortné a pfijem-
né,“ fika Jaroslaw Szczypka, generalni feditel

spolecnosti BILLA. VSechny prodejny maji nové

ce jejich celkového usporadani. Nové prodejny
jsou vybaveny v souladu s principem trvalé udr-
zZitelnosti. Maji tedy nové ekologické spotiebice,
od chladicich a mrazicich skfini a boxt az po

vovany jesté dalSi tfi prodejny (Labe na Lhotecké,
v Radotin€ a na Barrandové), ¢tyfi v Kraji Vysoc¢ina
(Havlicktiv Brod, Pelhfimov, Moravské Budéjovice,

Donath Business & Media

SPAR COS predstavuje novy vérnostni program pro déti

Vstupte do sveta dracka INGA
S PA R[N

Spolecnost SPAR COS pripravila pro své za-
kazniky novy dlouhodoby vérnostni program,
ktery je tentokrat zaméreny na déti. Akce
oslovi malé zakazniky od péti do dvanacti
let, a to prostrednictvim postavicky dracka
INGA. Ti tak budou moci po nashirani pfislus-
nych bodii zakoupit v siti prodejen SPAR COS
hracky svétovych znacek za jedinecné ceny.
Program, ktery bude probihat od 6. biezna do
9. cervence, je podporen na wehovych stran-
kach www.dracekingo.cz, kde déti najdou
kromé informaci o programu také mnoho za-
jimavych k¥iZovek, hadanek, her a soutézi.

,Nasich stalych zakaznikl si velmi vazime,
proto pro né pravidelné pripravujeme vérnostni
programy, které se vzdy setkavaji s pozitivnim
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“

ohlasem,“ fika Martin Ditmar, feditel spole¢nosti
SPAR COS. ,Mezi nase zakazniky patii prede-
v§im rodiny s détmi, proto jsme se letos na jafe
rozhodli spustit program, ktery potési hlavné jeji
nejmensi Cleny,“ dodava Martin Ditmar.

VITEJTE
VE SVETE
DRACKA INGA

V nabidce vérnostniho programu s drackem
INGO, ktery zve déti do svéta krasnych hracek
a zabavnych her, je pro malé zakazniky pfipraveno
19 produktti svétovych znacek, z nichz si vyberou
kluci i holky. Za kazdych 200 K¢ nakupu ziska
zékaznik jeden INGO bod, ktery nalepi do hraci
karty. Po nasbirani dvaceti bodl je mozné zakou-
pit za vyhodnou cenu hracku dle vlastniho vybéru.
Kazdy tyden bude navic v nabidce supermarketi
SPAR a hypermarketit INTERSPAR oznacen pro-
dukt, jehoz koupi ziska zakaznik jeden INGO bod
navic. Akce potrva od 6. biezna do 9. Cervence
2013. INGO body budou vydavany do 25. Cervna
a hracky je mozné zakoupit az do 9. ¢ervence 2013.
Kompletni informace o programu najdou zakazni-
ci na www.dracekingo.cz.

% amE e b Siony fan hurir ALL fured©

Crest Communications

SPOLECNOST PRO VYZIVU o.s.

ve spolupréci s VUPP, v. v. i., Praha, Ministerstvem zemédélstvi CR a Potravinaiskou komorou CR

zve na tematickou konferenci

Potravinarské myty
a kvalita potravin

Konference se kona v zasedaci mistnosti ¢. 400
v budové Ministerstva zemeédélstvi,
Tésnov 17, Praha 1

DNE 25. DUBNA 2013
Prezentace ucastnikii od 9.00 hodin

VLOZNE JE 770,- KC
PRIHLASKA ELEKTRONICKY NA

www.vyzivaspol.cz

ODBORNY PROGRAM: od 10.00 do 16.00 hodin
MODERATORI: Ing. Dana Gabrovska, Ph.D., Ing. Ctibor Perlin, CSc.

PREDNASEJICi A PREDNASKY:

Ing. Ctibor Perlin, CSc., VUPP, v. v. i.: RGzna hlediska na kvalitu potravin

MUDr. Bohumil Turek, CSc.: Regulace zdravotnich tvrzeni v EU

Ing. JindFich Pokora, Ustfedni inspektordt SZPI Brno: Potraviny v zorném poli SZPI
Ing. Petra Kardskovd, TESCO: TESCO a jeho pohled na kvalitu potravin

Ing. Pavel Mikoska, AHOLD: Obchodnik a kvalita potravin

Prof. Ing. Petr Pipek, CSc., VSCHT Praha: Skuteénost a myty o sloZzeni masa

a masnych vyrobkii

Doc. Ing. Kvétoslava Sustovd, Ph.D., Mendelova zemédélskd a lesnickd univerzita
v Brné: Myty v technologiich mléka a mlé¢nych vyrobkii
Prof. Ing. Jana Dostdlovd, CSc., VSCHT Praha: Kvalita a myty v oblasti jedlych tuki

aoleja

Doc. Ing. Josef Prihoda, CSc., Ing. Marcela Slukovd, Ph.D., VSCHT Praha:
Aktualni poznatky o kvalité pekarenskych vyrobki
Prof. Ing. Milan VoldFich, CSc., Ing. Jan Pivorika, Ph.D., VSCHT Praha: Kvalita nealko

napojt - aktualni kauzy

Ing. Jifi Fabidn, Vitana: Pro€ a v ¢em jsou silné i slabé stranky potravin typu

konvenienci
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Dodrzovani hygienickych standardu

v odvodnéni potravinarskych provozti

Pro zachovani cistého a hygienického pro-
stfedi v oblasti zpracovani potravin je ne-
zhytné, aby odvodiiovaci prvky byly navrZeny
a vyrobheny podle norem, které stanovuji za-
sady hygienického designu. To zajiStuje mini-
malizaci mist, ve kterych by se mohly drZet
a nariistat bakterie, které predstavuji vyrazné
hygienickeé rizike.

Na ceském trhu je v tuto chvili ACO jedinym
vyrobcem vpusti, které jsou navrzeny a vyrabény
dle zasad hygienického designu, které jsou popsa-
né v normach EN 1672 a EN ISO 14159.

Mezi hlavni rysy hygienického feSeni vpusti
muzZeme zafadit napiiklad jeji zcela vypustitelnou
konstrukci. Ve vpusti tak neziistava zadna voda
(vyjma sifonu). Dale pak velké poloméry v ohy-
bech namisto ostrych rohti a s tim spojené svaro-
vani az za ohybem nebo také svarovani ,natupo®
(zadné preplatované spoje).

Vsechny tyto prvky garantuji minimalizaci ulpi-
vani a mnozeni bakterii v odvodiovacich prvcich.
Dalsim z prvkd, které podporuji hygienické feseni
vpusti, je pryzova vypli pohledové hrany. Diky po-
uZziti této vyplné je okraj vpusti mnohem pevnéjsi,
a nehrozi tak jeho deformace a nasledné popras-
kani podlahy okolo odvodnéni.

Obr. 1 Hlavni prvky hygienického designu

1 - Pryzovd vyplii okrajii vyrazné zlepsuje hygienu
a Zivotnost vpusti.

2 - Velké polomery v rozich zajistuji snadné c¢isténi.

3 - Hluboce tazené télo s hladkymi tvary eliminuji-
cimi tézko Cistitelnd mista.

4 - Univerzdlni krouzek umoziiuje rozhodnuti o tés-
nici nebo drendazni funkci az na stavbe, diky sve-
mu tvaru zkracuje dobu instalace.

i mnoZeni bakterii.

ACO. Vic nez jen
odvodnéni

- Véechny radiusy jsou
vEtEL neZ 3 mm, &ini2
s& wyrazngé Zvysuje
Ucinnost Cisténi.

Vplf okraje zajistuje stabilitu a odolnost
plechodu mez vpustl a okolnl podlahou.
Pormaha také minimalizovat riziko trhlin
a prasklin v podlaze, ¢imi zabrafiuje

Hiuboce tazend télo vpusti zajisfuje
hladky povrch eliminujici trhliny
na povrchu, ve kterych by mohly
ulpivat nebezpecéné bakterie.

iy

5 - Konstrukce sifonu minimalizuje rychlost vysy-
chani a pohyb aerosolii.

6 - Plné vypustitelna konstrukce, zddné zadriovi-
nivody na dné.

7 - Pritok vpusti piekracuje poZadavky normy
EN 1253.

8 - Plné vyjimatelny sifon i jeho driak usnadiiuje
cisténi.

9 - Hluboce tazeny kalovy kos z nerezové oceli elimi-
nuje tézko cistitelnd mista.

C

K;:ln!‘:trukte suche [imky;
komipletné wplstiteing -
zamezuje mnozeni bakterii
a zaroven se snadno cisti,

ACO vpusti a Haby spifiuji nejprisnéjsl hygienicke naroky. Pfi jejich vyrobé dodriujeme veskerd normy urensg
pro povrchy, kieré jsou v kontakiu s potravinami - EN 1672 a EN 1S0 14159, Viechny nase vyrobky z fady
profesiondliniho odvodnéni budov jsou testovany dle evropskych norem EN 1253, CSN EN 1433 a EN 124,
Vice neZ 60 let zkuSenost v oboru odvodnéni déla z ACO prvotfidnino dodavatele odvodiiovacich systémi.

WWW.acD.Cx

Vpusti z nerezové oceli, které jsou navrzené
a vyrobené dle téchto pozadavk, jsou pak bez
problémil pouzitelné jak v potravinarském pru-
myslu, tak i v restauracich, kuchynich nebo ho-
telech, kde jsou poZadavky na hygienu, Zivotnost
a prutok prvoradé.

Konstrukce a hloubka podlahy spolu s pouzi-
tim hydroizolacni vrstvy hraji dilezitou roli pfi
vybéru vhodného typu vpusti.

Vpusti s pevnou vyskou jsou praktické jedno-
dilné vpusti vhodné pro podlahy cementové, lité
nebo zakonéené dlazbou.

Obr. 2 =
Jednodilnd vpust
s pevnou vyskou

Teleskopické (dvoudilné) vpusti mohou byt in-
stalovany bud se systémovymi nastavbami, nebo
liniovymi odvodnovacimi Zlaby z nerezové oceli
(kuchynské, krabicové a stérbinové) a jsou vhod-
né pro vétsinu podlahovych konstrukci, véetné
podlah s hydroizolaénimi membranami.

Obr. 3
Drostin 7
teleskopickd vpust | s -

Jako pfisluSenstvi jsou pro vpusti k dispozici
kalové kosSe, které zabrani zaneseni kanalizace
zbytky zpracovavanych surovin. Na vybér je také
Siroké spektrum krycich rosti s hladkym nebo
protiskluznym povrchem pro rizné tfidy zatizeni
od bézného zatizeni v prostorech kuchyni (tfida
Al15) az po vysoce zatézové roSty pro pojezd
paletovymi nebo vysokozdviznymi voziky (tfida
C250).

Obr. 4
MyFizkovy rost
s protiskluznou
upravou

Mezi nejcastéji pouzivané rosty v potravinai-
stvi patfi mfizkové rosty s protiskluznou upravou.
Kvalitni rosty se vyrabéji z valcovanych profilt,
diky kterym jsou pak jejich hrany krasné oblé
a nenici pracovni obuv tak rychle jako bézné mfiz-
kové rosty. Dalsim diilezitym detailem je také spo-
jovani rostl lisovanim - svary je prichycen pouze
obvodovy ram. Jako bonus jsou rosty elektroche-
micky lestény. Diky vSem témto vlastnostem spl-
nuji rosty ACO veskeré pozadavky na bezpecnost
a hygienicnost provozu.

Obr. 5

Miizkovy rost M
s protiskluznou bt A0 L
upravou -

.—-l-'-"'-'--h.. —
"""""___—-E"“i

Proces obrabéni, tvafeni a svafovani nerezové
oceli mizZe vnést do povrchu materialu necistoty
a material maze zacit korodovat a tim ohrozit svo-
ji funkénost. Odolnost proti korozi mizeme ovliv-
nit spravnou povrchovou upravou dokonceného
produktu. Odolnost proti korozi mize byt plné
obnovena do pivodniho stavu, pouzijeme-li jako
primarni povrchovou upravu mofeni a pasivaci.
Toto zajistuje vyrobku dlouhou Zivotnost a pfi-
jemny esteticky vzhled.

Tento proces spociva ve vnofeni vyrobku do
fady lazni kyseliny, ktera odstrani zelezné Castice,
které kontaminovaly nerezovy povrch béhem vy-
roby. Tento proces také obnovi ztencené (vycer-
pané) oblasti chromu vzniklé pfi svafovani. Jedno
z nejvétSich a nejmodernéjsich zafizeni pro mo-
feni a pasivaci v Evropé, které zajistuje optimalni
odolnost proti korozi, ma spole¢nost ACO.

Jeji nerezové odvod-
novaci vpusti jsou plné ;
certifikovany podle nor- vl
my EN 1253 a jsou také G E DG o
drzitelem certifikati od s
Evropské Skupiny pro ‘. Bl
Hygienicky InZenyring . S
a Design (EHEDG).

wgu®

Alexander Stromp,
Zdenek Valosek,
ACO Stavebni prvky spol. s r. o.
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Nova Poctiva rada z Kostelce garantuje vysoky podil masa nad 90 %

Spolecnost Kostelecké uzeniny, tradicni
cesky vyrobce uzenaiskych produkti, uvadi
v téchto dnech na trh unikatni fadu uzenin, kte-
nazvem ,,Poctiva“ mifi na pulty obchodii cel-
kem Sest zbrusu novych uzenafskych vyrobkii
s vysokym ohsahem masa presahujicim 90 %,
a to v transparentnich obalech, které vychazi
vstfic spotiebiteliim.

Pfi vybéru uzenin vétsinu z nas na prvnim misté
zajima slozeni vyrobku. Lidé, ktefi se snazi dodr-
Zovat pravidla spravné Zivotospravy, zkoumaji nej-
Casté&ji obsah tuku ¢i podil pfidanych latek. Avsak
o kvalité a vhodnosti vyrobku vypovida v pfipadé

KOSTELECKE UZENINY

Sunkarsu

J'\... i} 13 TR 'l\. I-II .I.- — |
v O2% | Lt Blin @

uzenin zejména obsah bilkovin neboli procentu-
alni obsah masa, ze kterého jsou zpracovany. Vy-
robky z nové fady ,,Poctiva® obsahuji velmi vysoky
podil masa a jsou zpracovavany dle tradi¢nich fe-
meslnych postupt.

Sunky, pecené a slanina z fady ,Poctivé kostelec-
ky* jsou vsechny vyrdbény tradicni cestou, tedy z ce-
lych kusii masa. At uz jde o hovézi maso, veprové
kyty, pecené ci boky, veskerd surovina, u niz kontrolu-
Jeme puivod az k chovu, projde nejprve rukama zkuse-
nych pracovnikii, kteri vwbiraji jen kvalitni celé kusy.
Ty jsou pak po priprave rucné skldaddany do forem, ve

kterych se tepelné opracovavaji a udi,“ poodkryva
pokli¢ku zpracovani reditel vyroby Kosteleckych
uzenin Michal Jedlicka a dodava: ,Vyrobky navic
neobsahuji alergeny ani lepek, a proto si je mohou
bez obav doprdt i ti, kteri trpi potravinovou nesndsen-
livosti a alergiemi.”

Kamenem urazu pfi vybéru a nakupu uzenin
byva oznacovani jejich sloZeni. To se rozhodla
spole¢nost Kostelecké uzeniny zménit a orienta-
ci zakaznikiim uleh¢it. Nové vyrobky jsou proto
oznaceny tak, aby co nejvice uleh¢ily orientaci pri
jejich vybéru a nakupu. Nové atraktivni baleni je

na predni stran€ opatfeno na prvni pohled viditel-
nym udajem o obsahu masa ve vyrobku, za které
ruci mistr svého oboru, uzenar Milan Blin, jehoz
tvar spotiebitelé na obalech rovnéz najdou.

.S nasimi novinkami chceme co nejtransparent-
néjsim zpiisobem spotrebiteli ukdzat, jaky vyrobek si
kupuje a z ceho je slozen. Radu ,Poctivd‘ povazujeme
svym zpiisobem za revolucni a vérime, Ze tuto snahu
zdkaznici privitaji a oceni,” uvadi Jan Skrabanek,
marketingovy feditel Kosteleckych uzenin a. s.

A jakéze poctivé tradi¢ni produkty miizete no-
vé na pultech obchodl najit? Milovnici klasiky
si mohou dopfat Poctivou Sunku od kosti s tu-
kovym krytim (obsah masa 92 %), stavnatou Po-
ctivou Sunku nejvyssi jakosti (obsah masa 92 %)
nebo Poctivou kosteleckou peceni (obsah masa 90
%). Specialn€ vybirané veprové boky s vyssi vrstvou
libového masa, to je Poctiva selska slanina (95 %
veprového boku). Masové specialitky jsou zastou-
peny Poctivou peceni v pepri (95 % masa) a Po-
ctivym hov€zim v pepfi (93 % masa) - zde diky
slabouckym platkiim vynikne chut pepfe tak, Ze
nepiehlusi kvalitu masa a zaroven z néj ucini sku-
tecny chutovy pozitek.

Comunica, a. s.

Velka zavislost na dovazenych komoditach a surovinach zatézuje ¢eskou ekonomiku

Praha (bo) — K vypéstovani surovin pro vy-
robu potravin, krmiv €i textilu dovaZenych do
Ceska je v zahranici potreba vyuzit dalSich
1,85 milionu hektarii zemédélské pidy. Tato
vyméra odpovida 44 procentim celkové roz-
lohy zemédélské piidy v CR. Uvadi to studie,
kterou vydalo ekologické Hnuti Duha s part-
nerskymi organizacemi z jinych evropskych
zemi.

Podle Hnuti Duha Cesko kaZzdoroéné dovazi
napiiklad prevazné z Jizni Ameriky statisice tun
sdji, ktera se pouziva coby krmivo v tuzemskych
velkochovech prasat a driibeze. Velké monokultur-
ni latifundie, na kterych se sdja péstuje, vytlacuji

podle ekologli drobné jihoamerické zemédélce, ni-
¢i vzacnou prirodu savany a podili se na vymirani
vzacnych druht zvifat, napfiklad vlka hfivnaté-
ho. ,,Hnuti Duha proto podporuje farmarské trhy
a biopotraviny z ekologického zemédélstvi, které
importovanou soju nepouZziva,“ uvedlo hnuti.

Ekologové upozornuji, ze evropska spotfeba
a plytvani maji zavazné ekologické a socialni do-
pady ve tfetim svété. ,Patfi mezi né eroze pudy,
ubyvani vody, ni¢eni pralest, zmény klimatu, vyha-
néni lidi z jejich domovi a vytlacovani tradicnich
zpusobtl obzivy,“ uvadéji. Velka zavislost na dova-
zenych komoditach a surovinach zatézuje podle
Duhy ¢eskou ekonomiku a kazdy rok do zahranici
odtékaji zbyte¢n€ stovky miliard korun.

Evropa sama pokryva jen 55 procent své po-
tieby pudy, zbylych 45 procent vyuziva prevazné
v zemich tretiho svéta, zejména v Ciné, Indii a Bra-
zilii, tvrdi studie. ,,Zatimco svétova spotieba roste,
puda jakozto omezeny zdroj jiz dnes celi vaznym
fyzickym limitim,“ podotkl.

V letech 1997 az 2007 se mnozstvi pudy po-
tiebné k vyrobé zahranicné obchodovanych po-
travin a krmiv celosvétové zvysilo o 81 procent
z 382 milionli ha na 692 milionti ha. Dovoz a vy-
voz z Evropy bez Ruska v tomto obdobi se zvysil
0 74 procent na 165 milionti hektart.

Potravinova sobéstaénost Ceska se dlouhodobé
snizuje, pokles zrychlil po vstupu zemé do EU. Jde
hlavné o zivoc¢isné komodity, jejichz vyroba stale

klesa. Tuzemska produkce nedokdaze naplnit ani
spotfebu ovoce mirného pasu, zeleniny, brambor
a vajec. Dovoz zemédélskych komodit, potravin,
napoji a tabakovych vyrobkt do Ceska kazdo-
roéné roste. Loni se podle CSU zvysil meziroéné
0 15 miliard na 172 miliard K¢. Do zemé se ve vel-
kém dovazi i fada komodit, které se v Cesku vidy
historicky péstovaly.

Ministerstvo zeméd€lstvi chce podle nové stra-
tegie pro rist ¢eského zeméd€lstvi a potravinar-
stvi od roku 2014 vice podpofit upadajici zivocis-
nou vyrobu ¢i péstovani ovoce a zeleniny. Zaroven
hodla zemédé€lce motivovat, aby 1épe vyuzivali
pudu a vodu a vytvareli vice pracovnich mist na
venkové.
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Automatizace vazeni ve vyrobé masnych vyrobku
a zpracovani masa ve spolecnosti TORO Hlavecnik

_VAHOVE TERMINALY NOAX
PRINASI ROZHODUJICI VYHODY

Spole¢nost TORO Hlaveénik pouziva nerezové
primyslové vahové terminaly noax ve vSech kro-
cich vyroby: od porazky az k expedici. Tim docha-
zi k zajisténi nejen trvale vysoké urovné kvality
procest, ale také k nartstu produktivity a zvyseni
spokojenosti zaméstnanci.

Jako samostatna divize je TORO Hlavecnik
soucasti CHOVSERVIS a. s., spole¢nosti speci-
alizujici se na produkty a sluzby pro zemédélské
chovatele. Nabizi mimo jiné inseminace, pfeno-
sy embryi, Slechténi chovll jednotlivych zvifecich
ras a specidlni produkty pro chov zvifat, ale také
porazky zvifat a zpracovani masa. Pod jménem
TORO Hlavec¢nik naleznete masné vyrobky a uze-
niny vyrobené podle tradi¢nich ¢eskych receptur
v celé Ceské republice.

PORA?K}\ S A!JTOMATIZACi VAZENI
VCETNE KLASIFIKACE

Prvni misto, kde se pouzivaji vahové terminaly
noax, je porazka. Poc¢itacova technika usnadnuje
nejen vazeni a klasifikaci kvality masa, ale také
ukladani dat a tim i jejich zpétné dohledani. Ke
dvéma nerezovym primyslovym pocitacim S12
jsou pripojeny dvé vahy, jedna podlahova vaha na
maso, klize a vnitfnosti a jedna vaha ve visu, na
které se vazi naporcovana téla zvirat, ktera se do-
pravuji do chladiren. Zaméstnanci navic s pomoci
Ctecky ¢arovych kodu snimaji informace o ptivodu
zvirat. Ke klasifikaci masa pouzivaji feznici mérici
zafizeni ve tvaru pistole, kterym lze odecitat mimo
jiné podil svalové hmoty a tuku v mase. Od téchto
hodnot se odviji cena, jaké mohou dané kusy do-
sahnout. Hmotnost a kvalita masa se spoji s udaji
o porazeném kusu a spolecné ulozi do databaze
IS. Software na zafizenich noax pouZivanych na
jatkach pochazi od Ceské vyvojaiské spolecnosti
Aquila TS s. 1. o.

EVIDENCE MNOZSTVi A KVALITY
V BOURARNE MASA

Co je mysleno slovem ,robustni®, se ukazuje
v bourarné masa, kde feznici nakladaji metrakové
poloviny zvifat na pracovni stoly, aby je zru¢nymi
pohyby rozbourali na jednotlivé kusy masa. Vaze-
ni zde ma zvlast velky vyznam, aby bylo mozné
presn€ vysledovat, jaka mnozstvi masa a jaké kva-
lity jsou ve vyrobé pouzity. Na téchto pracovistich
pouziva spolecnost TORO Hlavecnik dva nerezové
prumyslové pocitace typu S12, kde ke kazdému
jsou pripojeny vzdy dvé vahy, stolni nebo najez-
dova. Pres USB lze k pocitaci pripojit jesté dalsi
periferie: ctecku carovych kéda nebo RFID. Jako
aplikacni software bézi na pocitacich program od
firmy Neuman Company. NezZ terminaly nainstalo-
vali, obavali se, jestli zafizeni vydrzi hrubé zacha-
zeni zaméstnancl. Ale primyslové pocitace noax
je presvédcily o opaku.

Jakmile je maso rozbourano na jednotlivé casti,
prevezou jej zaméstnanci do chladicich prostor.
Zde je uskladnéno az do chvile, kdy je expedovano
nebo opét vyzvednuto k vyrobé uzenin.

Vahové terminaly noax maji ve vyrobé uzenin
dvé funkce: Jednak jsou kusy masa vyhrazené na

NAYX
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S

vyrobu uzenin jesté jednou zvazeny a poté zkon-
trolovany podle receptury. Vedle toho vede IPC
zaméstnance krok za krokem celou recepturou.
Jednotlivé kroky je nutné vzdy potvrdit pies do-
tykovou obrazovku. Pokud se skute¢né mnozstvi
lisi od zadaného v recepture, systém okamZité za-
méstnanci zobrazi zpétné hlaseni. Pro tyto ukoly
je vahovy terminal noax napojeny na dvé vahy: na
podlahové vaze se vazi masné Casti, na stolni vaze
stl, kofeni a zbyvajici prisady.

SNADNA A RYCHLA PRIPRAVA
K EXPEDICI

V expedici je posledni misto, kde znovu vyuziva-
jiIPC noax. Spoleénost TORO Hlavec¢nik rozliSuje
dodavky pro velkoodbératele a malé spolecnosti.
Pro drobné odbératele pouziva vahovy terminal,
ke kterému jsou pripojeny jedna podlahova a jedna
stolni vaha. Ctecka ¢arovych kodtl, étecka RFID
a tiskarna etiket jsou pfipojeny k IPC noax pres
USB. Software pripravila firma Neuman Compa-
ny s. 1. 0. K dodavkam pro velkoodbératele vyuzi-
va spolecnost TORO Hlavecnik vahovy terminal
s pripojenou jednou vahou ve visu a jednou pod-
lahovou vahou. Software taktéz pochazi od firmy
Neuman Company. Prestoze se jedna o rozdilna
mnozstvi, pracovni postup pfi zpracovani zakazky
pro expedici je vidy stejny: Zaméstnanci expedi-
ce zvoli na IPC noax zakazku. Kazdou polozku
zakazky lze zvolit dotykem na obrazovku, poté je
pozadované mnozZstvi zvazeno. Jakmile je dosaze-
no odpovidajici hmotnosti, na dotykové obrazovce
se polozka potvrdi a vybere dalsi polozka zakazky
pro zpracovani.

HETEROGENNI
VAHOVE SYSTEMY

Ve firmé TORO Hlavecnik jsou pouzivany vahy
od riiznych vyrobct. Velkou vyzvu pak predstavo-
valo feSeni, jak pripojit tyto heterogenni vahové
systémy k vahovym terminaliim noax, aby vSech-
ny procesy vazeni probihaly hladce a tdaje bylo
mozné posilat do informacniho systému. To bylo
ukolem partnerské spolecnosti Lesak s. r. o, ktera
spolupracuje s noax Technologies AG v oblasti va-
hovych systémil. Vahy byly pfipojeny k vahovym
terminalim noax, nastaveny provozni parametry
a systém musel byt okamzité pripraven k vazeni.
Pracovnici divize TORO jsou s vykonem Lesak
s. . 0. coby partnerské spolecnosti noax velice
spokojeni: , Lidé ze spolecnosti Lesak tu skute¢né
odvedli dobrou praci. Zejména kdyZ si vezmete,
Ze tu pouzivame riizné vahové systémy od tii riiz-
nych vyrobci.”

Nez spole¢nost TORO Hlaveénik pfistroje no-
ax nainstalovala, pouZivala v provozu terminaly
jiného vyrobce, které byly umistény v ocelovych
skfinkach zajistujicich odpovidajici kryti. V nich
se ale hromadila vlhkost. To Zadny pocita¢ ne-
vydrzel déle nez rok, maximalné rok a pul. Sku-
tecnost, Ze pocitaCe noax zZadnou dalSi skfin
nepotiebuji a jsou odolné proti vlhkosti, se pra-
covnikiim divize TORO Hlavecnik libilo uz od
pocatku.

Ale nejen kompatibilita a robustnost hardware
noax, ale také narust efektivity imponuje: ,Kdyz
srovname, kolik ¢asu potiebovaly nase zaméstnan-
kyné pro realizaci jednotlivych procesu se starym
systémem, nestacime se divit, o kolik se v§e po

nékolika mésicich provozu zrychlilo.“ A také za-
méstnanci si IPC a vahové terminaly pochvaluji.
Prirozené néktefi pfi implementaci pfistroji noax
reptali, ale mnoho lidi se tak stavi ke vSem novin-
kam. Kdyz by se ale dnes chtéli vratit zpét k tomu,
jak to bylo predtim, stoprocentné by zacali stavét
barikady. V divizi TORO Hlavec¢nik ocekavaji, ze
produktivita diky pouziti IPC a vahovych termi-
nald noax jesté dale poroste. Uz ted’ se implemen-
tace pristroji noax ukazala byt pro firmu TORO
Hlaveénik naprostym uspéchem. AZ definitivné
dopracuji vsechny softwarové prvky, dosahnou op-
timalniho sledovani toku materialu, a tim dalSiho
zvyseni efektivity.

CILE NASAZENI
- Racionalizace pracovnich procest
- Podrobna evidence dat ve vyrobnich prostorach
- Zlepseni hygieny béhem vyroby
- Automatizace pfi vazeni a klasifikaci masa
- Presna kontrola a dokumentace kroku zpraco-
vani
- Zajisténi sledovatelnosti dle nafizeni
EU 178/2002
- Vétsi technologicka kazen pfi dodrzovani
receptur
- Rychlejsi priprava k expedici

POZADAVKY NA IPC

- Pouziti ve vyrobnich prostorach se zvySenymi
pozadavky na hygienu

- Denni ¢isténi IPC vysoce korozivnimi dezin-
fekénimi prostiedky

- Trvalé pouziti v chladném prostiedi

- Zcelauzaviena konstrukce dle stupné kryti IP65

- Odolnost proti stiikajjici vodé, vlhkosti a tukiim

- Snadna ovladatelnost pro zaméstnance

- Dobfe ¢itelné displeje

- Maximalni bezpeénost chodu v extrémnich pro-
voznich podminkach

SPECIFIKACE .
NOAX VAHOVYCH TERMINALU
- Pramyslovy pocitac Steel S12-N8B s 12“ LCD
1024 x 768

- Procesor Intel Celeron M - 1,0 GHz, 2GB
RAM

- Ovladani s pomoci dotykové obrazovky

- Vahovy kontrolér s jedno a vicerozsahovymi mo-
duly (obchodni vaha tf. I11)

- Komplexni kryti IP65 (v€. krytky konektoru)

- Operacni syst¢ém Windows 7

Programy aplikaci:

- Specializovana feSeni pro masny prumysl spo-
le¢nosti Aquila TS s. r. o.

- Komisni a vahovy systém spole¢nosti Neuman
Company s. I. 0.

WWW. noax.com

Ing. Petr Skiipsky
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Milan Vyhnalek se narodil 18. fijna
1925 v Hnatnici v Orlickych horach.
Absolvoval rolnickou $kolu v Usti
nad Orlici (1943) a mlékarskou Skolu

groval pfes Némecko do Australie, kde
pristal v roce 1950. V roce 1955 zacal
v Australii podnikat v oboru vyroby
syri. Vybudoval zde nejvétsi syrarnu
na jizni polokouli LACTOS (1955),
ktera jiz v prvnim roce vyprodukovala
50 tun syrt. Pro dalSi rozvoj syrarny
potieboval odborniky a ty si jel vybrat
do Evropy. Takto ziskal pro australsky
mlékarsky pramysl Spickové odborni-
ky, ktefi svou praci milovali natolik,
ze byli ochotni odjet i s rodinami
tisice kilometrti daleko. Na Tasma-
nii zalozil vyrobu syrovych speciali
(emental, gouda, eidam, romadur,
camembert atd.) a naucil Australany
milovat tyto syry, které usp€sné vyva-
zel také do Japonska. V roce 1965,
kdy Lactos produkoval jiz 500 tun
syri, tovarna vyhorela. Milan ji spo-
lecné se svymi spolupracovniky za

Zemrel Milan Vyhnalek - kral syru z Tasmanie

nékolik mésicli obnovil do plné vy-
roby. V té dobé vymysleli spolecné
s Jugoslavcem Frankem Speglicem
LACTOMATIC - mechanicky sys-
tém na kontinualni vyrobu Cedaru.
Byl to prevrat pro syraiskou vyrobu
a v roce 1970 to byl hlavni hit Mezi-
narodniho mlékarenského kongresu
v Sydney. I druhy pozar tovarny v roce
1977 Milan Vyhnalek zvladl a do roka
se Lactos dostal do stejné vyroby jako
pred pozarem. V té dobé bylo tézké
udrZet vS§echny kontrakty na vyvozy
syru, ale partnefi védéli, Zze Milan
svym zavazkiim dostoji. V roce 1981
prodal Lactos francouzské skupiné
Bongrain. V osmdesatych letech vybu-
doval dalsi sviij sen - moderni farmu
pro 600 ks dojnic, kterou pojmenoval
LACRUM. Dojnice se dojily na karu-
selu se 60 misty a podojit 600 krav
trvalo 2 lidem néco malo pfes hodinu.
V téchto dobach mél pan Vyhnalek
300 zaméstnanct a obrat 20 miliond
dolarti. Také pusobil jako poradce
australského ministra pro zahranicni
obchod.

Dvakrat byl dekorovan Radem Aus-
tralie (1972 a 1993). Kralovna Alzbé-
ta II. jej ocenila za ,,vybudovani pri-
myslu jemnych potravin na Tasmanii*“.
Vroce 1985 byl vyhlasen tasmanskym
~Muzem stoleti“. Pomahal politickym
uprchlikiim v jejich zacatcich v zahra-
ni¢i a po revoluci presméroval tuto
pomoc na studenty zemédélské uni-
verzity. Takto pomohl vice nez 20 stu-
dentiim poznat zpUsoby podnikani
v Australii a také poznat svobodny
svét. V roce 1994 obdrzel titul doktor
honoris causa na Vysoké §kole zemé-
délské v Praze.

Kromé syri bylo jeho vasni 1étani
na malych sportovnich letadlech. Mi-
loval letadlo Meta Sokol, a kdykoliv to

bylo mozné, tak jel na letisté a pozna-
val svét z vysky.

Ma syna Milana Petra (51) a vnou-
¢ata Taryn (23) a Cody (21). V kvétnu
2006 se pan Vyhnalek vratil do vlasti
a zil v Usti nad Orlici. Po delsi nemo-
ci zemfel v ned€li 10. brezna 2013 ve
véku 87 let.

MILAN VYHNALEK
- VZACNY CLOVEK,
KTERY PRO ME
MNOHO ZNAMENAL

Jak tekl pan farar Czendlik na po-
hfbu Milana Vyhnalka, jsou lidé, ktefi
Zivot Ziji, jini si ho uziji, ale jen néktefi
ho proziji, tak aby zde po nich ziistalo
mnoho dobrého a uzite¢ného. Proziji
ho pro druhé, pro obecné blaho a pro
obycejnou krasu zivota. Takovy byl ta-
ké Milan Vyhnalek.

Kromé¢ své lasky k syrim a létani
byl cely zivot velmi stédry také k ostat-
nim. Byla jsem prvnim studentem,
ktery v roce 1990 absolvoval peripetie
s vizi a studentskymi pracovnimi po-
volenimi. Kon¢ila jsem studium VSZ
v Praze a neméla zadné pracovni ani
osobni zavazky. Diky tomu jsme se |
s mym strycem Milanem Vyhnalkem :: i
rychle dohodli, Ze bude zajimavé zis- | memmen wess
kat zkuSenosti v zahrani¢i a prosla- |™ "
pat cestu ostatnim studentim. VEdé€li
jsme, Ze to v porevolu¢ni dobé nebu-
de jednoduché, ale povedlo se a do
Australie odcestovalo v nasledujicich
letech pres 20 studentt, které Milan
sponzoroval na jejich praxi. Stejné
jako dalsi studenti jsem pracovala na

* " - [] v “:.:EN._E:_:

THE COAST CELENAATES MULTIBLE HIRTH A
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Tributes flow

for pioneer

farmach a snazila se nezkazit Milano-
vi vyborné jméno, které na Tasmanii
mél. Milan byl velky perfekcionalis-
ta, a dokud nebyl posledni detail do-
konaly, tak jsme nepiestali pracovat.
Diky této povaze dokazal vybudovat

ohromné hmotné i moralni hodnoty.
Byl vzdy prikladem ¢lovéka, ktery plni
své zavazKy a zbohatl jen vlastni praci,
Sikovnosti a umem. Spole¢né s ostat-
nimi emigranty z padesatych a sedm-
desatych let tvorili vyjimecnou partu

lidi, které potkat byl opravdu nevsedni

zazitek a jejichZ zkuSenosti a Zivotni
nadhled byly velmi inspirujici.

Ing. Petra Skopovd,

Jjednatelka

5P Brand Production spol. s 1. o.

Z nejveétsi shirky syrovych etiket a doku-
mentii o mlékarenstvi Laktos Collection hy-
la pro verejnost pripravena jiZ tieti vystava.
Tentokrat je vénovana jednomu z krali syri,
francouzskému camembertu. Patfi k nemno-
ha druhiim syrii, u kterych je znam piesné rok
jejich vzniku. U tohoto syra je to rok 1791,
tedy dva roky po francouzské revoluci, a le-
tos je tomu prave 222 let.

Tento syr podle legendy vyrobila Marie Harel ve
vesnicce Camembert, po které ma syr jméno. Tato
selka u sebe v dobé francouzské revoluce ukryla
mnicha z kraje Brie, ktery ji zasvétil do vyroby
syra s bilou plisni. Diky pfimofskému klimatu vy-
kazoval tento syr odliSnou chut. Byl také prvnim
syrem, ktery se zacal balit do dyhovych krabicek
a jehoz vyroba se postupné rozsifila do v§ech nor-

mandskych departmentti - Calvados, Eure, Man-
che a Orne. Zlepsujici se dopravni moznosti umoz-
nily vyvazet camembert i do vzdalenéjSich mist
Francie a jeho rostouci spotfeba pfinesla mnoha
obyvatelim Normandie blahobyt. Napoleon III.
ho ochutnal pfi otevieni trati Pafiz - Gramville.
Pies nékteré jiné historické poznatky je Marie
Harel povazovana za zenu, ktera dala Normandii,

Francii i svétu skvély syr. Jeji slava dosahla az za
ocean. V roce 1926 pfijel do Vimoutiers americky
lékat Joseph Knirin z New Yorku a prohlasil, ze
ve svém sanatoriu pouzival camembert jako 1€k,
ktery mnoha lidem pomohl. Navrhl, aby byl Marii
Harelové postaven pomnik, ktery byl pak odhalen
11. dubna 1928. Stal na misté az do 14. Cervna
1944, kdy byl pii invazi spojeneckych vojsk zni-
¢en. Obnoven byl opé€t po valce v roce 1956.

Originalni syr Camembert de Normandie
ziskal certifikat A.O.C. v roce 1983 a oznaceni
A.O.P. v roce 1993. Vyrabi se po celém svété, ale
jen v Normandii mtze nést nazev Camembert de
Normadie.

Vystava ,222 let camembertu® méla premié-
ru na Mendelové univerzité v Brné v bfeznu.
V 50 ramech je umisténo 600 etiket z 50 zemi.
Velka cast je vénovana Francii, ale najdete zde
etikety a obaly camemberti z Ameriky, Australie
ale i z takovych zemi, jako je Zimbabwe, Cina,
Jizni Korea a dalsi. Vystava ma cesky a anglicky
pruvodni text. Vystava bude ke zhlédnuti i v dal-
sich mistech republiky a je mozné si ji zaptjcit do
odpovidajicich prostor. Termin je mozné dohod-
nout na www.laktoscollection.cz.

Ladislav Likler
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Tereos

Ing. Oldrich Reinbergr

Nejvetsi ces

Dobrovice - Nebyvaly rozvoj
spolecnosti Tereos TTD héhem
uplynulych dvaceti let vyvrcho-
lil ispéSnym hospodarskym rokem
2011/12, jehoz vysledky jsou nej-
lepsi v historii spolecnosti. Obrat
cukrovarnicko-lihovarnické skupi-
ny ve sledovaném obdobi od 1. 10.

2011 do 30. 9. 2012 vzrostl mezi-
rocné o 47 % na 7,5 miliardy Kg&.
Informovala o tom valna hromada
spolecnosti.

Ta se letos nesla ve slavnostnim du-
chu a v duchu bilancovani. Neni divu.
Po 21 letech skoncil ve funkci pfed-
sedy dozor¢i rady Philippe Duval,
ktery stal na zacatku 90. let u vstupu
francouzského kapitalu do Dobrovi-
ce. Spole¢nost se od té doby rozrostla
v nejvyznamnéjsiho ceského produ-
centa cukru a lihu a z jedné zastaralé
tovarny rozsirila svou vyrobu do dvou
cukrovarii, tfi lihovarii a jednoho ba-
liciho centra. V roce 2012 provedla
zatim posledni akvizici nakupem
Moravského lihovaru Kojetin. Touto
investici Tereos TTD vstoupila po-
prvé také na uzemi Moravy. ,Bez
vstupu zahranicnich akcionaft by-
chom nejspi§ museli cukrovar v Dob-
rovici uz davno zavrit, natoz abychom
dosahli takového rozvoje. Bylo Stésti,
Ze jsme se pred vice nez 20 lety s pa-
nem Duvalem potkali, fekl k rozvoji

spolecnosti predseda predstavenstva
Tereos TTD Oldrich Reinbergr.

V roce 2011/12 prodala spole¢-
nost Tereos TTD 292 tisic tun cuk-
ru (25% meziro¢ni narust), 622 tisic
hl bioetanolu a 96 tisic tun fepnych
pelet (25% mezirocni nartst). I pies
to, ze byl trh poznamenan meta-
nolovou kauzou a naslednou pro-
hibici, podafilo se o 63 % navysit
prodeje rafinovaného pitného lihu,
kterého se celkem prodalo 263 tisic
hektolitrii. Dale se dafilo navySovat
prodeje ekologického paliva ES85,
jehoz se podafilo prodat vice nez
112 tisic hl, coz predstavuje 77% na-
rast v porovnani s predchozim obdo-
bim. Toto palivo je jiz k dostani na
vice nez 230 Cerpacich stanicich ve
vsech krajich republiky.

Hlavnim odbytistém pro vyrobky
TTD jsou predevsim Ceska republika,
kam je prodano 80 % cukru a 75 %
bioetanolu. Ze zahrani¢nich trhl jsou
to potom Slovensko, Némecko, Pol-
sko a Rakousko.

Jakub Hradisky, Tereos TTD, a. s.

ka cukrovarnicka spolecnost prozila uspesny rok

Tereos TTD, a. s., patii mezi deset nejvétsich potravindiskych firem v Ceské repub-
lice. Rocné zpracuje ve dvou cukrovarech a tiech lihovarech témer 2,6 milionu tun
cukrové fepy, kterd je doddvdana 450 péstiteli z plochy vice nez 36 tis. ha. Hlavnimi
wrobky spolecnosti jsou cukr (az 300 tisic tun rocné) a lih (az 1 milion hektolitrit
rocné), a to jak pitny, tak pro energetické icely. Vedlejsimi produkty jsou repné
pelety - krmivo pro hospoddrskad zvirata, lihovarnické vypalky a vapennd sama
Jjako hnojivo, které se vraci zpét na pole. Je pritkopnikem na ceském trhu s biopa-
livy, kdy jako prvni u nds zacala vyrabet ekologicky Setrnou pohonnou smés pro

automobily - ES5.

V 4

Biopotraviny maj

Prizkum firmy KPMG z 26. 3.
2013 potvrzuje, Ze biopotraviny maji
stabilni pozici v nakupnich koSicich
ceskych spotiebitelii. Skupina, kte-
ra nakupuje biopotraviny, se nemeéni
i navzdory zdraZovani potravin. Do-
konce vzrostla skupina, ktera si hio-
potraviny ob¢as koupi jako doplnék
do svého jidelnicku.

Vysledky prizkumu ukazuji, Ze v po-
slednich 5 letech, kdy probiha méfeni
Cetnosti nakupu biopotravin, se skupi-
na nakupujici biopotraviny pravidelné
neméni a zUstava stabiln€ na cisle 4 %.
Oproti minulym letim se zvysil pocet
obyvatel, ktefi nakupuji biopotraviny
obcas, a to na 37 %.

Prizkum agentury STEM/MARK
Ekologické zemédélstvi a biopotraviny
z roku 2010 a jeho srovnani s rokem
2008 je postaven na negativni otazce:
,Pro¢ nekupujete biopotraviny?“, na
kterou se také pta prazkum KPMG Ces-
ka republika. Oproti roku 2010 se zvysil
podil respondentt (o 22 %), ktefi neku-
puji biopotraviny z divodu vyssi ceny,
a také se vyrazné zvysil pocet téch, ktefi
biopotravinam nevéri (o 35 %). Pficinu
je mozné hledat v negativnim pfistupu
nékterych médii k biopotravinam nebo
v absenci medialni osvéty o podstaté

stabilni misto v nakupnim kosSiku

Jak casto nakupujete biopotraviny (2013)?

Zdroj dat: KPMG Ceska republika, TZ: Jsou biopotraviny stale in?

Kupuiji pravidelné

Nikdy jsem je
nevyzkousel/a

Neodpovédélo

Obc¢as si je koupim

Jiz jsem je vyzkousel/a
a déle je nenakupuji

ekologického zemédélstvi a vyznamu
biopotravin. Pfitom pouze 1,9 % do-
tazovanych mélo Spatnou zkusSenost
s biopotravinami a jen 4,3 % si mysli,

Faremni zpracovatelé jiz nejsou

Sumperk - Dotaéni diskriminace
mezi chovateli mlééného skotu skon-
¢ena. Producent mléka, ktery na své
farmé mléko nezpracovaval, ale jen
prodaval do mlékarny, byl doposud
zvyhodnén. Narovnani pravidel me-
zi producenty mléka PRO-BIO0 Svaz
ekologickych zemédélcii vita. Stej-
na pravidla pro vSechny zatala platit
v breznu. Zadatelé se vSak musi pfi-
pravit na narocné papirovani.

,Zména pravidel odstrani znevyhod-
néni téch producentii mléka, kteri nepro-

davaji jen surovinu, ale pridavaji dalsi
hodnotu pri jeho zpracovdni na farme.
Postatou zmény narizeni je oprava dis-
kriminace, kterd tu byla. Ten, kdo pouze
prodadval, dotace dostal, ten, kdo vyrdbél
mlécné vyrobky, nemél ndarok na nic, “ vy-
svéetlil Zdenék Perlinger, predseda PRO-
-BIO Svazu ekologickych zemédélct.
Prispévek se vsak netyka téch nej-
menSich farmaiu, ktefi maji jen jednu
dojnici. Pokud ale farmaf ma jiz dojnice
dvé, mize zvazit, zda se mu vyplati kvi-
li byrokracii o dotaci zazadat. ,Kazdy

Logo PRO-BIO pristi rok

Sumperk (bo) - Svaz ekologic-
kych zemédélci PRO-BIO pFis-
ti rok zpfisni pravidla pro oznaco-
vani biopotravin. Jeho specialni
logo uZ dostanou pouze tuzem-
ské hiopotraviny, které diky to-
mu zakaznici na pultech obchodii
snadnéji odlisSi od zahranicnich
produkti. Uvedla to Katefina
Nesrstova z PRO-BIO Svazu ekolo-
gickych zemédélci.

»Zména oznacovani biopotravin za-
ruci, ze Ceské logo pro biopotraviny
bude oznacovat ty vyhradné tuzem-
ské,”“ uvedla Nesrstova. Po zméné
pravidel logo uz nedostane napfiklad
importovana bioryze. Svaz ale pocita
s urcitou mirou tolerance. ,Oznaceni
budou moci ziskat napfiklad susenky
vyrobené z Ceské biomouky, biovajec,
biomléka, biomasla, které je potieba
také osladit, pfiCemz tuzemsky bio-

Ze cena biopotravin neodpovida kvalité.

Alarmujici je velmi nizky pocet do-
tazovanych, pro které je dulezita Setr-
nost péstovani k prirodé€ (3,16 %) a také

ptvod biopotravin z CR (na 11,41 %),
pricemz byva casto kritizovan dovoz né-
kterych biopotravin. Pomérné stabilni
zustava skupina, ktera kupuje biopotra-

a neobsahuji chemii.

Kli¢ovym nedostatkem téchto pru-
zkumd je, Ze se nezabyvaji srovnanim
chovu zvirat v ekologickém a konvenc-
nim zemédélstvi. Odpovida tomu i malé
procento dotazanych, ktefi odpovédéli,
Ze je pro né dllezita vyroba biopotravin
(péstovani) Setrnéjsi k prirodé.

Ing. Miloslava Kettnerovd,
Ceskd technologickd platforma
pro ekologické zemédelstvi

Z celkového pruzkumu vyplyva,
ze procento lidi, ktefi kupuji bio-
potraviny, se nezménilo a zvysila
se skupina lidi, kteri si koupi bio-
potraviny obcas. Ale také se zvy-
sil pocet lidi, kteri odpovédéli na
negativni otazku: ,,Pro¢ nekupu-
jete biopotraviny?“ tak, ze kvalité
biopotravin nevéri nebo jsou pro
né financné nedostupné. Naopak
je velmi potésujici, ze pouze malé
procento dotazovanych mélo Spat-
nou zkusenost s biopotravinami
a jen necelych 5 % dotazovanych si
mysli, Ze cena biopotravin neodpo-
vida kvalite.

»biti“ na dotacich, doSlo k narovnani podminek

sedldk si sortiment dotaci, které vyuzivd,
voli sam, “uvedl Zdenék Perlinger.

Na slozité papirovani poukazuje
i predseda Svazu faremnich zpraco-

vatelli Ivan Hrbek. ,Dotace v prepoctu
predstavuje nékolik haléru na litr vypro-
dukovaného mléka, coz je napr. pri dvou
dojnicich castka zcela margindlni. Smysl
by mélo omezeni této dotace shora napr.
poctem 25 dojnic, kdy by byla poskytnuta
pouze malym producentim. Velci produ-
centi na rozdil od malych mohou dosa-
hovat tzv. ,uspory z rozsahu”. Ndklady
na dojirnu pro dvacet krav jsou pribliz-
né stejné jako u dojirny pro 100 krav.
Manipulace s mlékem a dalsi nezbytné
tkony jsou financné obdobné. Je doloze-

no, ze s ristem produkce rostou ndkla-
dy pomaleji,” popisuje predseda Svazu
faremnich zpracovateli Ivan Hrbek.
Povazuje vSak za pokrok, ze se dota-
ce tyka i pfimo zpracovaného mléka,
a véfi, Ze Antibyrokraticka komise Mi-
nisterstva zemédélstvi CR, jejiz Ginnost
jiz vstoupila do povédomi zemédélské
vefejnosti, podminky podavani zadosti
jesté zjednodusi.

Zména zacala platit od 15. bfezna
2013. Zemédélci pak maji dva mésice
na podani zadosti.

dostanou pouze tuzemske hiopotraviny

cukr neni k dispozici,” podotkla Ne-
srstova.

Nové logo bude vychazet ze soucasné
znacky, kterou tvofi napis BIO-produkt
ekologického zemédélstvi, na jehoz po-
zadi jsou zelené pruhy. ,,Graficka podoba
znacky jesté neni definitivni. Nova podo-
ba §titku pocita se zménou napisu a drob-
nou aktualizaci odstinu zelené barvy na
znacce,” uvedla Nesrstova.

Tuzemsky trh s biopotravinami kvuli

hospodarské krizi zacal stagnovat a na-
priklad v roce 2010 jeho hodnota ¢inila
1,6 miliardy korun. Podil biopotravin na
celkové spotiebé potravin tehdy zistal
stejné€ jako o rok dfive kolem 0,7 pro-
centa. Statistiky za roky 2011 a 2012
zatim urady nezverejnily. Nékolikalety
rozmach ekofarem v Cesku loni vyrazné
zpomalil. Ke konci roku jich bylo 3 394,
coz bylo pouze o 14 vice nez o rok drive.
V predchozich letech pfitom ekofarem

ro¢né pribyvalo az o desitky procent. Jes-
té vroce 2011 ¢inil meziro¢ni narlst vice
nez deset procent.

Ekologicti farmari nesméji pouzivat
chemické prostiedky ani jako hnojiva,
ani jako ochranu rostlin pred skudci,
chorobami ¢i plevelem. Musi zachovavat
prisnéjsi standardy pro péci o chovana
zvifata nez konvenc¢ni zemédélci. Dotace
ekofarmaiim jsou vyssi nez podpory je-
jich konven¢éné hospodaficim kolegtim.
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OTK

ve sluzbach obchodu

Historie Obchodnich tiskaren v Koliné sice saha aZ do 19. stoleti, sou¢asny nazev jim vSak
byl dan v roce 1946. Autoii snad ani netusili, nakolik se jejich napad spoji s vyrobni napini
a zamérenim celého podniku. Na pocatku bhyla masova vyroba kalendafii, tak diileZitych v ¢a-
sech prekracovani planii i zavazkii idernickych skupin v centrdlné planovaném hospodaistvi.

$ nastupem vypocetni techniky vySlo najeve, Ze poznamky v kalendafich uz nestaci. Nova
technologie planovani a fizeni potfebovala spousty tiskopisii a specidlnich papiri. Kalendare
ustoupily do pozadi a rozbéhla se pfisluSna vyrobha. Poté vySlo najevo, Ze archy hlaseni o tispé-
Sich narodniho hospodarstvi obchody nenaplni. Trh potreboval dodavat potraviny a spotieh-
ni zhozi. Oboji bylo nutné halit a znacit. To byl prvni krok k vyrobé etiket a flexibilnich obalii.

Pamétnici se obCas neubrani sentimentalnim
vzpominkam, jak to bylo, kdyz... Doba se vSak
méni. Kdo se nedokaze pfizpusobit, zanika. Ta-
kova jsou netprosna pravidla vyvoje. V OTK jsou
si toho védomi - rychld reakce na situaci se jim
vzdy vyplatila. Proto se nebrani fuzim, akvizicim
ani tvorbé novych pracovist. Svédky dalSich zmén
v tomto sméru jsme pravé nyni. Na jedné strané je
prevadéna vyroba formulait do konkurenéni spo-
le¢nosti, ktera se diky koncentraci na vyhranény
segment muzZe stale na trhu efektivné uplatnit, na
druhé stran€ je prostfednictvim akvizice vyrobni
Casti spoleCnosti Aliva posilena vyroba flexibil-
nich oballi o sacky a svafované vyrobky. V arealu
Obchodnich tiskaren tak vzniklo nové stfedisko,
spole¢nosti.

Na prvni pohled by se mohlo zdat, Ze primysl
i obchod se dnes jiz mohou bez plastovych sackt
obejit. Ve skutecnosti vSak pribyva aplikaci ob-
tizné resitelnych pomoci automatickych balicich
stroju i pripadd, kdy je lokalni vyroba sacku a sva-
fovanych oballl vyhodna a nezastupitelnd. Snad
nejlepSim prikladem je baleni chleba a peciva.
Velka c¢ast téchto zakladnich potravin kon¢i v od-
padu. Omezit plytvani je mozné dvéma zpusoby:
prodlouzenim Zivotnosti nebo Castéjsim nakupo-
vanim mens§iho mnoZzstvi. V obou pripadech ma-
Ze znaéné pomoci plastovy sacek. A ne jakykoliv.
V zavislosti na typu a tloustce folie, konstrukci ¢i
perforaci pies volbu spravné chvile pro baleni ve
vyrobnim a distribuénim cyklu az po recyklaci od-
padu se méni pomér plust a minusu. Je to o sprav-

[

R

né volbé. Porovnani moznych typa baleni chleba
by dnes jiZ poskytlo material na hodné obsahlou
publikaci. S nejvétsi pravdépodobnosti by v jeji
zavérecné kapitole bylo konstatovano, ze nejlepsi
volbou je potiStény polypropylenovy sacek.

Pro predstavu jen velmi kratky vycet argumen-
ti. Chléb baleny pfi vyrobé dostava Sanci k vy-
chladnuti v hygienicky nezavadném prostiedi. Sni-
Zuje se tak riziko kontaminace. Krajeci a balici
stroje stejné jako obsluzny personal podléhaji pra-
videlné kontrole dodrzovani stanovenych podminek.
PInéni do sacku a jeho uzavieni probiha v nejkrat-
$im mozném case, casto bez dotyku lidské ruky.
Sacek pouzivany pfi vyrobé je na rozdil od sacka
z HDPE pouzivanych v samoobsluznych provo-
zech dokonale uzavien. Baleny chléb a pecivo jsou
v transparentnim sacku jasné viditelné a kvalitu
Ize ovérit i hmatem, aniz by doslo ke kontamina-
ci povrchu produktu. Plocha sacku, a pripadné
i uzavér poskytuji dostatek prostoru pro prezentaci
obligatornich i doplaujicich informaci pro zakaz-
nika. V kone¢ném diisledku tak mizeme koupit
nakoupit krajeny baleny chléb v dobré kvalité a ne-
zbytném mnozZstvi v nepomérné Sirsi distribucni
siti nez chléb nebaleny. Pri dodrzeni potfebnych
zéasad skladovani a spotieby to mizZe vést k vyraz-
nému omezeni ztrat této zakladni potraviny.

Dalsich prikladt uspésnych aplikaci sackli v ob-
chodé bychom nasli mnoho. Ale pro¢ o nich jen
psat - vSimnéme si uspésnych aplikaci v regalech
prodejen.

Ing. Martin Brumovsky,
Obchodni tiskdrny, a. s.
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S kaucemi podle obratu zasadné nesouhlasime!

koncesované Zivnosti, jako je tomu u je-
jich vyroby. Koncesi dostane kazdy obchod-
nik, ktery o ni poZada. Koncese nebude ani
financné omezena. Obchodnici i hostinsti
budou mit Sest mésicii na to, aby o konce-
si pozadali. Nejde tedy o omezeni trhu, ale
»1epSi“ kontrolu.

na nutnost registracnich pokladen. Na tom vydélda
i stdt! Vzdyt bude mit jasnou kontrolu o prodeji
lihovin.

A jak se v GRANETTE & STAROREZNE
Distilleries stavi ke kaucim? ,, Urcité je to jeden z
mnoha ndstrojii pro omezeni rizik. Ale opét se mi
zdd, Ze stat chce trestat velké a iispésné vyrobce.
Mozna by stdlo za to poloZit si otdzku, kdo mii-
ze za metanolovou kauzu? Velci vyrobci? Urcité
ne! Problem vysel z jinych ,podnikatelskych’ kru-
hit. Proto nevim, pro¢ by mél stdt velké vyrobce
trestat tim, jak prisel s ndavrhem ministr financi
Kalousek, Ze by kauce byla stanovena podle ob-
ratu. S tim zdsadné nesouhlasime! Argumentace,
ze kauce by méla byt odstupnovand, aby nebyla
likvidacni pro malé vyrobce, je zkrdatka licha. 1

Metylalkoholova kauza ublizila spousté lidi a
prinesla mnoho zbytecné ztracenych Zivotii. Pokud
ovsem méla néjakd pozitiva, byla to skutecnost,
Ze ukdzala na problémy cerného a Sedého trhu.
Politikiim dala jasny signdl, Ze je konecné zapo-
trebi néco udeélat, zatim o tom jen politici hodné
mluvi, ale praktické kroky nejsou pordad Zdadné.
Navrhy Unie vyrobcii a dovozcii lihovin, kterd od
samého pocdtku chtéla s potlacenim cerného trhu
byt ndpomocna, jak iicinné trh regulovat, jsou na-
hrazovdany administrativnimi povinnostmi pro ty,
co je dodrzuji, a nepostihuji ty, kteri je obchdzeji
a nikdy dodrzovat nebudou. Zkrdtka piivodni na-
vrhy, které mohly problém resit, jsou pretvoreny na
zcela neicinné typu licenci a nyni kauci, “ vysveét-
luje Pavel Kadlec.

K zavedeni koncesi se vyjadril i feditel jed-
né z nejvétSich likérek na ¢eském trhu GRA-
NETTE & STAROREZNA Distilleries Pavel
Kadlec: ,Souhlasim s prezidentem Unie vyrobcii
a dovozcit lihovin Petrem Pavlikem, Ze zavedeni
koncesi je krok spravnym smérem. Ale tim se ne-
smime uspokoyjit, “ tvrdi Kadlec. ,,Musi ndsledovat
i sankce za poruseni. Navic, dle vykladu této nove-

Poslanci dali v prvnim ¢teni zelenou no-
vele Zivnostenského zakona, ktera zavadi
koncese pro prodej alkoholu. Jde o primy
diisledek metanolové kauzy z loiiského ro-
ku. Jak uvedl jiz denni tisk, navrhem, jenZ
ma poskytnout statu prehled nad lihovym

trhem, se nyni bude zabyvat hospodaisky
vybor. Novela zafazuje prodej kvasného li-
hu, konzumnihe lihu a lihovin do reZimu

Iy, to vypadad, Ze si miiZe o koncesi poZzddat kaZdy
bezithonny clovek, ktery je starsi 18 let. Zda se
mi to mdlo... Opét bych poukdzal, tak jako vzdy,

maly vyrobce udéla velky danovy unik,” reaguje
Kadlec.
Jak na vedeni spolecnosti cela novela ptisobi?

Mgr. Petr anzxa,'
GRANETTE & STAROREZNA
Distilleries a. s.

40 obeti metanolu, nez viada rekla DO

=)

SVAZ OBCHODU
—— A CESTOVNIHO RUCHU CR

Ceech Confederation of Commerce and Tourism

Ackoli Vlada CR slibuje tvrda opatieni pro-
ti Eernému trhu jiZ od podzimu loiiského ro-
ku, kdy se Ceska republika potykala s kau-
zou metanol, navrhu, ktery ma zvysit ochranu
spotiebitellii a eliminovat pancovani a po-
koutné prodavani alkeholu, jsme se dotka-
li aZ véera (pozn. red. 6. 3). Zavedeni konce-
si na prodej lihovin pro obchodniky vSak dle
naseho nazoru hohuzel aktualni situaci na tr-

hu neresi.

Koncese se muze jevit jako dobré feseni, ale
fakt, zZe ji bude moci ziskat témér kdokoli, zcela
jisté neni adekvatni situaci na trhu. O povoleni
tak bude v realu moci zazadat kazda osoba starsi
18 let s Cistym trestnim rejstiikem, coz je podle
Svazu obchodu a cestovniho ruchu zcela nedosta-
Cujici podminka.

KDYZ NULA NENi NULOU

ANEB POLITICKE POCTY
Jak nas jiz politici nékolikrat poucili, existuje
jakasi kladna a zaporna nula. Nyni se navic zda, ze
podobna rozpolcenost souvisi i s pojmem nulové
tolerance (alespon podle posledniho rozhodnu-
ti vlady k opatieni k prodeji alkoholu). Vypocet
zkratka nesedi. V pfipadé, Ze vladou schvalenou
novelu zakona o zivnostenském podnikani posvé-
ti i Poslanecka snémovna, ziistane totiz opatieni

k prodeji alkoholu stat pred cilem své cesty. SOCR
CR jiz dlouhodobé upozoriiuje na to, Ze veskera
opatieni k prodeji alkoholu budou nedostatecna,
pokud alespon v dané oblasti nebude zavedena
povinna evidence trzeb maloobchodu.

Zavedeni prisnéjsiho rezimu se jevi jako jedi-
na moznost, jak Cerny trh eliminovat. Udélovani
koncesi na prodej tvrdého alkoholu by vSak mélo
mit jasné dana pravidla. , Samotné zavedeni koncesi
problémy s cernym trhem nevyresi, a to pravé proto,
ze se budou udélovat prodejciim bez podminek. My,
spolecné s vyrobci a dalsimi institucemi navrhujeme,
aby koncesi ziskal pouze prodejce, ktery vede radné,
nejlépe podvojné tcetnictvi, je platcem DPH a rddné
registruje své trzby. Jen tak je mozné vymytit nele-
gdlni prodeje a zdroven narovnat podminky na trhu,
kde poctivi obchodnici zatim bohuZel ¢asto doplaceji
na ty nepoctivé, “ fika Zdenék Juracka a dodava:
L Prilis nerozumim ani argumentu, Ze by $lo o zvy-
Seni administrativni zdtéZe pro podnikatele. Zavede-
ni prisnéjsiho rezimu je pranim vétsiny podnikatelit
a vsech poctivych prodejcii, jelikoz ti vsechny navrho-
vané podminky jiz ddavno plni a jsou vZdy pripraveni
poZadované doklady predlozit. S dodrzovanim zdko-
na, ktery nota bene chrani je samotné, proto nebudou
mit Zadny probléem.”

O zpfisnéni podminek se tak zasazuji i sami
zastupci obchodu a pohostinstvi, jelikozZ se jedna
o jednu z jejich hlavnich priorit - tedy ochranu
spotfebitele. A tento fakt preci musi bezesporu pie-
vazovat nad divodem administrativni pseudobari-
éry. Nabizi se zde i souvislost s obdobnou situaci
ohledné dohledatelnosti toku potravin, kdy dobra
prace dozorovych organt prijde témér vnivec, po-
kud nelze prokazat, zda potraviny prodané konec-
nému spotrebiteli (at jiZ v obchodé ¢i v restauraci)
byly legaln€ a regulérné nakoupeny.

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR konceso-
vany prodej lihovin uvital, soucasné vSak povazu-
je za nezbytné, aby v zajmu ochrany spotfebiteli
byla licence poskytovana pouze tém subjektiim,
které maji podvojné ucetnictvi (nejlépe pak pokud
jsou platci DPH) a maji zajiSténou registraci trzeb.
Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR se domniva,
Ze jen za téchto predpokladu Ize zajistit jednoznac-
nou dohledatelnost subjektd, které uvedly lihoviny
a lih na trh.

K zajisténi tohoto pozadavku vSak zakon ne-
obsahuje pfislusné zmocnéni pro pfislusné mini-
sterstvo k vydani vyhlasky tuto oblast upravujici.
Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR proto vy-
zyva predkladatele zakona i Poslaneckou snémov-
nu Parlamentu CR, aby tento nedostatek v ramci
projednavani uvedeného legislativniho navrhu od-
stranili.

Zkratka a dobre, pokud jde o ochranu Zivota

a zdravi lidi, neméli bychom zlstavat stat na puli
cesty.

Zdenék Juracka,

prezident SOCR CR

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR - druhy nej-
vétsi zaméstnavatelsky svaz v CR, socidlni partner
a soucdst rady evropskych profesnich organizaci. Je
nezavislym a dobrovolnym sdruzenim svazu, aso-
ciaci, alianci, druzstev a firem podnikajicich v ma-
lo/velkoobchode, gastronomickych, ubytovacich
a ostatnich sluzbdch cestovniho ruchu. Svaz zastu-
puje vice nez 6 000 podnikatelskych subjektii vytva-
fejicich az 500 000 pracovnich prileZitosti. Obchod
a cestovni ruch se podili 15 % na HDP i zaméstna-
nosti CR.

Sit prodejen farmarskych produktu se opét rozrista!

Provozovatel kamennych obchodii s far-
marskymi produkty Nas grunt pokracuje v dal-
§i expanzi. 0d zacatku letoSniho roku oteviel
tfi prodejny a dalSi se chystaji. Zakaznici tak
maji moznost zakoupit tradicni potraviny od
vice nez_150 dodavatelii jiZ ve 24 prodejnach
po celé Geske republice. Do konce roku hy se
pocet mohl rozSifit na vice neZ 30 prevainé
franSizovych mist.

Jasny ptivod, tradice, skvéla chut i podpora lo-
kalnich farmart, to jsou jen pfiklady divodu, proc
poptavka po domacich vyrobcich stale roste. Pro-
dejny Nas grunt pfinaseji do naSich domacnosti
Ceské potraviny od vice nez 150 malych a stred-
nich tuzemskych vyrobct a farmaii, ktefi jsou
peclivé vybirani. ,V celé siti je asi 150 dodavatelt,
néktefi jsou centralni pro vSechny prodejny, pro
Cerstvé véci vSak vyuzivame vzdy regionalnich pro-

ducentd,” popisuje vybér farmari jeden z majiteld
sité N4§ grunt Jifi Malek. Sirok4 nabidka kvalit-
nich produktl zvolenych s ohledem na domaci
puvod, chut a tradi¢ni zplisoby zpracovani bez po-
uziti nahrazek a doplnkl oslovuji Siroké spektrum
zakaznikd po celé republice.

Kromé moznosti nakupu mléénych produkti,
masa a uzenin, ¢erstvého peciva, zeleniny a ovoce
maji zakaznici moznost poridit si med ¢i zavareni-
ny. Navstévnici obchodii se mohou téSit i na ochut-
navky sortimentu ¢i na sezonni speciality.

Zajem o prodejny roste nejen ze strany zakazni-
ka, ale i potencialnich franSizantd. V letoSnim ro-
ce se planuje otevieni minimalné deseti prodejen.
Dalsi na rad€ je otevieni jiz Sestého kamenného
obchodu v Praze, tentokrat na Petfinach. Dle ob-
chodnich plani se predpokladd, Ze v Cesku bude
do konce letosniho roku otevieno vice nez 30 pro-
dejnich mist a do konce roku 2015 pak 40 az 50
prodejen. Jiz nyni jsou prodejny Nas grunt zastou-
peny v 18 regionech.

* % %

Spolecnost Nas GRUNT s. r. o. je ryze ceskou spo-
lecnosti fungujici na principu fransizy a vlastnich
kamennych obchodii. Spolecnost vznikla v roce 2010
a zaméruje se na prodej tradicnich ceskych potravin
od malych a stednich producentii. S timto koncep-
tem zacala spolecnost jako prvni na domdcim trhu
a v soucasné dobé je nejvétsim provozovatelem sité
farmdarskych prodejen. Comunica



Potravinarsky zpravodaj 3 / 2013

z domova -

informace / 15

Konference ,,0¢ekavany vyvoj potravinarského prumyslu“

ﬂ? -r;-

Vystoupeni vichniho veditele SZPI Ing. Martina Klanici na téma FalSovini potravin

Brno - Za vysoké ucasti probéhl
ve stiedu 13. 3. 2013 v kongreso-
vém centru hotelu Holiday Inn v Brné
4. rocnik konference Ocekavany vy-
voj potravinaiského primyslu s ci-
lem vzajemné vymény zkuSenos-
ti a nazorii na podobu ocekavaného
vyvoje odvétvi.

Program odborné konference, na
které zazn€lo celkem 23 prednasek, byl
rozdélen do dvou dopolednich a jedno-
ho odpoledniho bloku zaméfenych na
trendy a konkurenceschopnost potra-
vinarského primyslu ve spojeni s jeho
ocekavanym vyvojem, uspésné strategie
vyrobcl potravin a vyuziti inovativnich
feSeni v riznych sférach odvétvi.

Konferenci zahajila uvodnim vy-
stoupenim MUDr. Viera Sediva, vrch-
ni feditelka sekce potravinarskych vy-

rob Ministerstva zemédélstvi. Ve svém
prispévku se zaméfila na strategii
¢eského zemédélstvi a potravinafstvi
a novelu zakona o potravinach. O moz-
nostech dotaci hovoril pan Ing. Martin
Sebestyan, MBA, 1. naméstek feditele
Statniho zemédélského intervenéniho
fondu, ktery je nyni povéfen fizenim
fondu. Zajimavé vystoupeni na téma
FalSovani potravin pfednesl pan Ing.
Martin Klanica, vrchni feditel Statni
zemé&dé€lské a potravinafské inspekce.
Na téma Budoucnost potravinaiské-
ho priumyslu a vlivy na cenovy vyvoj
vystoupil Ing. Tomas Kreutzer, feditel
pro zahrani¢ni vztahy a SZP EU z Po-
travinafské komory Ceské republiky.
Konkurenceschopnosti potravinar-
ského primyslu se vénoval PhDr. Jan
Slajs, LL.M.,, feditel Ustavu zemédél-
ské ekonomiky a informaci. Analyzu

vyvoje platebni bilance potravinarské-
ho primyslu predstavila Ing. Draho-
mira Dubska, CSc., vedouci oddéleni
svodnych analyz z Ceského statistic-
kého uradu. Vysledky vyzkumu nakup-
niho chovani a zvyklosti v CR pre-
zentoval Ing. Karel Ruzicka, partner
odpovédny za sluzby pro potravinarsky
pramysl spoleénosti KPMG Ceska re-
publika.

Druhy blok byl vénovan strategiim
potravinarskych firem. Se svymi zku-
Senostmi a nazory vystoupili Ing. Mar-
tin Strupl, generalni feditel spole¢nos-
ti Hamé s. r. o., Ing. Jaroslav Kurcik,
predseda predstavenstva a generalni
feditel spolecnosti PENAM, a. s., Ing.
Jifi Danék, Clen pfedstavenstva a ob-
chodni feditel spole¢nosti Heineken
Ceska republika, a. s., a PhDr. Simo-
na Sokolova, predsedkyné predstaven-
stva a generalni feditelka spolecnosti
OLMA, a.s.

Jednim z témat konference byla pod-
pora zvySovani produktivity v potravi-
nafském primyslu, kterou se zabyval
Ing. Michal Fronék ze spole¢nosti
Microsoft zaroven s pripadovou studii
aplikace feSeni ve spolecnosti Zeelan-
dia spol. s r. 0. Dopoledni program byl
ukonéen prezentaci na téma Rizeni ko-
mercnich rizik potravinarskych firem
Ing. Juliuse Kudly, generalniho feditele
spole¢nosti Euler Hermes Europe SA.
V odpolednim programu zaznéla fada
zajimavych prezentaci a zkuSenosti
partnert a spole¢nosti podporujicich
rozvoj potravinafského primyslu. Na-
bity program konference byl ucastniky
velmi pozitivné hodnocen.

V pribéhu konference mezi jednot-
livymi bloky probihaly v predsali kon-
zultace predstavitell vyrobcil potravin,

Pohled do auditoria

dodavatelti, obchodnich partnert a spo-
le¢nosti podporujicich rozvoj potravi-
nafského primyslu. Pfidanou hodnotu
osloveni ucastnici spatfuji zejména v se-
tkani a diskuzi s ostatnimi ucastniky,
ziskani kontakti, ale také v ziskanych
datech a aktualnich informacich z obo-
ru, nahledu specialistii na aktualni situ-
aci a predpokladany vyvoj.

Podékovani patfi vSem ucastnikiim
a také partnerim konference, spolec-
nostem AxFlow, BUREAU VERITAS
CZECH REPUBLIC, Carrier, Cognex,
COMPAS automatizace, Erste Corpo-
rate Banking, Euler Hermes Europe
SA, Factoring Ceské spofitelny, First
Buy Sale, iStudio, KAF Facility, KPMG
Ceska republika, LLP Dynamics, Med-
Moravia, Microsoft, REDBAENK,
Schoeller Alibert, Topbio, Vim, co jim
a piju, o. p. s.

Vice informaci
naleznete na
www.konference.org.

Ing. Andrea Tosovskd,
Konference s. r. o.

Spolecnost Konference s. r. o. se speciali-
zuje na pordddni odbornych konferenci
Jjiz témer 10 let. Na zdkladeé dlouhodo-
bych zkusenosti a aktudlnich vyzkum-
nych studii vytvari program akci a zajis-
tuje celkovou organizaci s mistem kondni
vZzdy v Brné. Konference jsou urceny ze-
jména pro vrcholovy a stredni manage-
ment, feditele, majitele spolecnosti a od-
borniky. Mezi hlavni cile konferenci patri
sdileni novych poznatkii a trendit v odvet-
vi a také navdzdni spoluprdce castnikii
akci.

Prace v potravinaiském (a ce-
I1ém) primyslu byla za dob norma-
lizace slozZita. Ukol znél: vyrahéj-
te mnoiZstvi vyrobkii dané planem,
snazte se dodrZovat normy a délej-
te to bez deviz a na davno odepsa-
nych strojich, hez investic. 0 eko-
nomické aspekty se v prevainé mi-
fe postara stat.

Vzpominam si, kdyz po revoluci pfi-
Sel novy majitel a ptal se mé, co je to
za balicky tavenych syrd v té temné
hale (bylo uz po paté hodiné, na pod-

My, nomenklaturni kadry

zim), otlu¢ené (natfené kdysi potravi-
nafskou barvou), a ja jsem vysvétlil,
Ze jde o ruské kopie némeckych a §vy-
carskych balicek, vyrobené koncem
padesatych let...

Jiny priklad: Pfi technické kontrole
rozvozovych Avii v Laktosu byly ode-
brany prevazné vétsiné aut technické
priikazy pro Spatny technicky stav (viz
vSeobecny kriticky nedostatek nahrad-
nich dili) a pak byly rychle vraceny,
jinak by nebylo ¢im rozvézt mléko.

Stejné je to zazrak, za jakych pod-
minek se v téch letech dafilo vyrabét

v relativné dobré kvalité omezeny, ale
v porovnani s okolim jesSté relativné
Siroky sortiment potravin... Za podmi-
nek, které bychom dnes oznacili za ne-
unosné, za normalizace bézela vyroba
jen diky usili lidi ve vyrobé a technic-
kych pracovniki...

Rekl bych to takhle: Technicka inte-
ligence, ktera byla ochotna k loajalité
s rezimem za podminek, ze bude moci
délat svou praci, byla motorem, ktery
drzel vyrobu za danych tézko zvlada-
telnych podminek v chodu...

Mnozi z této technické inteligence

byly tzv. nomenklaturni kadry a mnozi
se neomluvitelné, vic nez bylo nezbyt-
né tieba, zapletli s reZimem, ale nebylo
mnoho na vybér.

Tato technicka inteligence pak pfe-
vzala v novych podminkach vyrobu.
Studena rezerva tady nikde nebyla. Slo
to snadno. Tito lid¢ si nikdy o socialis-
mu nedé€lali iluze a rezim akceptovali,
protoze nebyla jina moznost. Predsta-
vy o trzni ekonomice vSak méli realné
a o jeji funk¢nosti nepochybovali.

A tak se neni cemu divit, Ze my, no-
menklaturni kadry, mame ty predstavy

o ekonomice, s jakymi by Hayek asi
souhlasil...

Vleceme vSak za sebou kouli
spoluprace s rezimem, kterou nam
nikdo (a predevS§im my sami) nemize
sejmout - ironie je, Ze pravé tato nase
skepticka generace technické inteli-
gence drzela tak dlouho v chodu vy-
robu a podporovala tim rezim, s nimz
v praktické praci nemohla souhlasit,
a dobre si byla védoma jeho budouc-
nosti...

Ing. Oldrich Obermaier

@ prirodni extrakty

@ prirodni barviva
@ pektiny

NOVINKA:

NATUREX9S

@ ovocné a zeleninové prasky

BRENNTAG 4
_y

NOVE SPOLUPRACUJEMEs...

) DSM

BHRIGHT SCPENCE. BRIGHTER LIVING

@ kvasnicné extrakty
@ reakcni aromata

www.brenntag.cz

...VAS DLOUHOLETY DODAVATEL POTRAVINARSKYCH ADITIV

Zahajeni chodu aplika¢ni laboratore. Nas tym je pripraven
s Vami resit problematiku vyvoje novych ¢i stavajicich vyrobkii.

7
ADM

@ sdjové koncentraty
pro masny priimysl

SUROVINY K JEDNOTLIVYM SEGMENTUM POTRAVINARSKEHO PRUMYSLU NALEZNETE NA
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Pocitalo se s ubytkem nosnic, opak je pravdou

Dagmar Tiimovi na tiskové konferenci AK CR

Foto: Eugenie Linkovd

Praha (li) - Situace s mnoZstvim nosnic se oproti zacatku ro-
ku 2012 dost zménila. Chovatelé v priibéhu celého roku 2012 i v ro-
ce letoSnim dokoncili a dokoncuji rekonstrukce. Kapacita prostor

pro chov nosnic uspésné roste. Pred rekonstrukcemi bhyla kapacita
5 200 000 nosnic v zemédélském sektoru a k 28. 2. 2013 je to sko-

Piivodni predpovéd byla, Ze po ukon-
¢eni rekonstrukci bude kapacita mensi
o 1 milion ks, tj. 4 200 000 ks. Realita
je vsak absolutné jina a kapacita roste,
a to jesté neni v§e dokonceno. ,,Z toho
vyplyva, ze roste také produkce, a nyni
predpokladame, Ze se zvysi natolik, Ze
bychom nemuseli dovazet zadna vejce,
a presto by byli vSichni zajemci uspoko-
jeni,“ uvedla na tiskové konferenci Ag-

rarni komory CR pfed velikonoénimi
svatky Dagmar Ttmova, predsedkyné
piedstavenstva Ceskomoravské driibe-
Zafské unie a. s.

V tabulce jsou znazornéné primérné
stavy za minuly rok, vétsi rozdily jsou
zpusobené tim, Ze pocet nosnic nebyl
stabilni, ale stale stoupal. Je zde vidét,
Ze pro lidi zejména na venkové je stale
zajimavé chovat doma nékolik nosnic

a mit vlastni vejce. Podle produkce na
nosnici je vidét ten rozdil.

NEJROZSIRENEJSI
TECHNOLOGII V CR JSOU
OBOHACENE KLECE

,Chovatelé investovali opravdu vel-
ké penize do technologii, a tak je nutné
nyni prodavat a postupné zajistit navrat-
nost vlozenych finanénich prostredkd.
Bohuzel polsti chovatelé dovazi do CR
vejce stale za dumpingové ceny a tim
konkuruji nasim producentim. Nas za-
kaznik kupuje podle ceny, jen mala ¢ast
obyvatel kupuje podle kvality,“ uvedla
Tamova. Jak dale prozradila, nejrozsite-
néjsi technologii v CR jsou obohacené
klece. Divodem je ekonomické hledis-
ko. Jsou vyrobné nejlevnéjsi. A v tomto
pripadé ale plati, ze je kvalita ve vSech
technologiich stejna a zakaznik plati
vlastné welfare - pohodu nosnicim.

,Pokud spotiebitel bude kupovat vej-
ce s oznacenim CZ, nejen podpofi hru-
by narodni diichod, zaméstnanost, ale
ma jistotu v takzvané dohledatelnosti
produktu. Zatimco u Ceskych vajec je
snadné podle oznaceni a dokladl co
nejrychleji dohledat, z jaké jsou snasky,
u vajec ze zahrani¢i musime véfit jen
doprovodnym dokladiim, ale nemuze-
me se o tom presvédcit,” konstatovala
Tamova.

NOVINKOU TUZEMSKEHO
MALOOBCHODU JSOU
VAJECNE MELANZE

Na pultech ¢eskych obchodii se nové
zacCinaji objevovat vaje¢né smési a vare-
na loupana vejce coby varianta k béz-
nym syrovym vejcim. Informoval o tom
predni tuzemsky vyrobce vajeénych po-
lotovart, spolec¢nost Framagro, ktera
vyrobky na trh uvedla. AZ dosud v tu-

_ SNASKA KONZUMNICH VAJEC V ROCE 2012,
VEETNE SNASKY V DOMACICH HOSPODARSTVICH

Meérici Zemeédélsky Domaci Celk

jednotka sektor hospodarstvi elkem
;ral\lznslleer;ycw ks 3733242 | 4368340 | 8101582
Celkova
iﬁiﬁmich tis. ks 1 149 508 851826 | 2001334
vajec
Primérna
snaska vajec ks 307,9 195,0 247,0
na slepici”

1) slepice v uzitkovych chovech (nosnice)

zemsku zpracovatelé tyto polotovary
dodavali pouze potravinarskym firmam
¢i do restauraci. V zapadni Evropé ne-
bo v Severni Americe jsou tyto vyrobky
v obchodech jiz né€kolik let obvyklé.

Také podle Dagmar Tamové z Ces-
komoravské driibezafské unie predsta-
vuji vaje€né melanze i loupana vafena
vejce v tuzemském maloobchodé no-
vinku. Timova se pry s podobnymi
polotovary prvné setkala v roce 2002
v Némecku. Napriklad ve Velké Brita-
nii podle ni lidé tyto produkty bézné jiz
nékolik let kupuji. Polotovary i v Cesku
1éta kviili uspore ¢asu i komplikaci s na-
slednou likvidaci zZivoc¢isného odpadu
bézné pouzivaji potravinari a kuchafi
v restauracich.

Hlavni vyhodou vaje¢nych melanzi
neboli jednolitych smési bilkl a Zloutkd
je podle generalniho reditele Framagra
Milana Karbana kromé uspory casu
také bezpecnost. Polotovary jsou totiz
kvili prodlouzeni trvanlivosti oSetfeny
pasterizaci. Tepelné oSetfeni vajec vy-
razné sniZuje hrozbu nakazy salmone-
lou a dal§imi bakteriemi. V soucasnosti
nabizi tyto vyrobky supermarket Globus
a fetézec InterSpar.

Tamova mini, Ze vajeCné smési
a varena loupana vejce budou kupo-
vat predevsim mladsi zakaznici, na-
opak u starSi generace, ktera je pfiro-
zené€ konzervativnéjsi, novinka takovy
uspéch mit nebude. Zaroven podotkla,
ze melanze jsou vhodné napfiklad na
omelety Ci do peciva, napriklad volské
oko z nich vSak usmazit nejde.

Eugenie Linkovd

Oligopol obchodnich Fetézei pry funguje i v Cesku

Praha (bo) — Oligopol obchodnich Fetézci funguje i v Cesku, uvedl v dis-
kusnim poradu Ceské televize prezident Potravinarské komory Miroslav To-
man. Na vznik oligopolu velkych prodejnich Fetézcii upozornil Evropsky hos-
podaisky vyhor s tim, Ze trzni regulace v tomto pripadé selhava. Situaci
se ma zahyvat i Evropska komise, ktera chce zprisnit pravidla pro obchod-

ni fetézce.

,Oligopol funguje. Oni (obchodni
fetézce) maji jen jediny cil, nakoupit
co nejlevnéji a vybrat co nejvétsi zalis-
tovaci poplatky, bonusy a dalsi véci,”
uvedl Toman. Zalistovaci poplatky, li-
dové oznacované jako regalné, plati vy-
robci obchodnikiim za umisténi zbozi

v prodejné. Podle hospodarského vybo-
ru EU si obchodnici konkuruji pouze
ve vztahu k zakaznikGim, ale nikoliv
k dodavatelim potravin.

Opacny ndzor ma prezident Svazu
obchodu a cestovniho ruchu Zdenék
Juracka. To, Ze by v Cesku obchodnici

vytvofili jakysi kartel a jeho prostfed-
nictvim tlacili na dodavatele, je podle
néj vyloucené. Stejna situace, jaka plati
pfi boji o koncové zakazniky, podle néj
funguje i pfi nakupu zbozi u jednotli-
vych prodejci, dodal.

Prestoze ke kartelovym dohodam
podle Juracky v Cesku nedochazi, ob-
jevuje se pfi prodeji potravin fada ji-
nych nesvari, které by podle néj bylo
vhodné na evropské urovni reSit. Béz-
nym problémem, na ktery v posledni
dobé narazeji kontrolofi v fadé zemi
EU, je nahrazovani potravin riznymi

lacin€jsSimi nahrazkami a jejich kla-
mavé oznacovani na etiketach zbozi.
Zpiisnéni pravidel by tak podle Ju-
racky nemélo dopadnout vyhradné na
obchodniky, ale mélo by se tykat i vy-
robct.

Podle Tomana se ale podobné poti-
Ze tykaji tuzemskych vyrobcl podstat-
né€ méné nez zahrani¢nich producenti
potravin. U vyrobkid z Polska podle
néj predstavuje zachyt problémovych
potravin fadové 25 procent, u ¢eskych
vyrobkl do 14 procent a u vyrobka
oznacenych znackou kvality ,Klasa“

Potravinarska etika

do jednoho procenta. Divodem jsou
podle Tomana pfisnéjsi normy, které
kvalitu potravin kontroluji béhem celé-
ho vyrobniho procesu, a nikoliv az na
pultech prodejct.

Zavadéni ptisnéjSich pravidel z EU
se nelibi Ministerstvu zemédélstvi.
,Branime se, aby se obchod reguloval
na unijni drovni,“ uvedla naméstkyné
ministra zemédélstvi Jaroslava Benes
Spalkova. Utad podle ni preferuje spise
mékéi formu pfesvédCovani, se zastup-
ci fetézcli komunikuje na neformalni
urovni v ramci pracovnich skupin.

Etika je jednou ze zakladnich filo-
zofickych disciplin, ktera byva cha-
pana v nékolika rovinach jako tzv.
metaetika (pojednavajici o samot-
ném zdroji ¢i zakladu moralky), jake
normativni etika (o zakladnich nor-
mach a pravidlech) a na nejspodnéj-
Si roviné, nicméné nejblizSi kazdé-
mu z nas, jako etika aplikovana.

Zatimco se jisté nepozastavime nad
tim, Ze se kupfikladu na lékafskych fa-
kultach vyucuje disciplina nazvana 1¢é-
katska etika, na pravnickych fakultach
se v ramci teorie prava samoziejmeé vy-
ucuje aplikovana etika pravni, ponékud
matné vymezeny, nebo jaksi nesamo-
ziejmy je pojem etika potravinafska.
A to presto, Ze se my potravinaisti tech-
nologové svou Cinnosti dotykame nej-
zakladnéjsich potieb lidského Zivota,
zdravi, zivotniho prostiedi a nejen jich.
Dovolte mi proto, abych se v né€kolika
uvahach na strankach tohoto listu na
toto téma vyslovil. V tomto ¢lanku se
chci zaméfit na samotné vymezeni poj-
mu potravinarské etiky.

Hned zkraje bych se rad jasné ohra-
dil proti tomu, co mozna vétSinu z nas
napadne jako prvni, a to dnes bohuzel
Casto se vyskytujici falSovani a Sizeni
potravin. Mam tim na mysli, Ze takova
praxe do potravinafstvi viibec nepatfi,
a proto ti, kdo ji provozuji, se sami vy-
fazuji z fad potravinafi a stavaji se oby-
¢ejnymi podvodniky porusujicimi dobré

O potravinarské etice, tak jak si ji
po letech praxe dovoluji chapat ja, Ize
hovofit u té vétsiny subjektd v nasem
oboru, které se snazi vyrabét poctivé
a dobfe. V tomto pojeti se jedna o jaksi
jemné vymezenou, ale velmi vyznam-
nou a ne zcela samoziejmou soucast
vyrobni a obchodni praxe.

Dospél jsem k hlubokému piesvéd-
Ceni, Ze potravinafska etika stoji na
Ctyfech zakladnich principech, a to na
ucté k suroviné, ucté k technologické-
mu procesu, ucté k produktu a pokore
pred faktem, Ze Zijeme v dostatku. Stej-
né pevné jsem presvédCen o tom, Ze ty-
to Ctyfi zaklady skute¢né potravinarskeé
etiky byly v minulosti po dlouhou dobu
podstatné samoziejméjsi neZ v soucas-
nosti - alespon v nasem civilizaénim
okruhu. Ale jakkoli je dnes popularni
obecné oznacovat nasi éru za jakousi
dekadentni predehru osudové temné
budoucnosti, ja zlistavam opatrnym op-
timistou a domnivam se, Ze napfiklad
pravé téma potravinaiské etiky mozna
stoji na prahu jisté renesance. Ostatné
néco podobného mlzZeme pozorovat
u nasSich kolegti kulinaft, ktefi jsou na-
vic stale prisnéjSimi posuzovateli nasich
produkta.

Ale zpét ke zminénym Ctyfem pili-
fam. Pokusim se dotknout kazdého
z nich a v tomto ¢lanku prozatim jen
vyjmenovat problémy etického charak-
teru, které se kazdého z nich dotykaji.

Nase suroviny jsou v naprosté vetsi-
né puvodné Zivymi organismy rostlin-

né a zivoCiSné fiSe. Jiz sam tento fakt
by nas mél vést zamysleni, jak s nimi
ve skutec¢nosti zachazime. A pokud se
zamyslime hloubéji, méli bychom nej-
spi§ propadnout jistému neklidu. Co se
nasich rostlinnych surovin tyka, vidim
pfinejmensim jeden veliky eticky pro-
blém. A to pouZivani rostlin, které jsou
pfimo vyuzitelné pro lidskou vyzivu
nebo ke krmeni hospodarskych zvirat,
k technickym ucelim (napf. vyrobé pa-
liv). PfestoZe se nas potravinari tento
problém tyka nepfimo, méli bychom
o ném védét a umét se k nému vyslovit.
Eticky mnohem zavaznéjsi je vsak otaz-
ka surovin zivo¢isného ptivodu. Nemi-
Zeme pominout fakt, Ze jejich zdrojem
jsou vnimajici, Casto inteligentni a citli-
vi tvorové, prozivajici emoce ne nepo-
dobné tém naSim. Nas§ pfistup k chov-
nym zvifatim a ostatnim Zivo¢ichim,
ktefi slouzi nasi potrave, je mimofadné
zavaznym a palCivym problémem, kte-
ry si mnozi z nas uvédomuji, ale pred
kterym se Casto radéji schovavame.
Seberme proto odvahu a pokusme se
pohlédnout na néj poctivé. Budeme-li
se jej snazit vytésnit, nepfestane nas
pronasledovat, ale bude svadét k casto
iracionalnimu chovani (vegetarianstvi
a veganstvi uplatinované i u déti a po-
dobné).

Ucta k technologickym procestim
spociva nejen v jejich pochopeni a po-
rozuméni jejich spravnému fizeni, ale
také napfiklad ve znalosti jejich ptivo-
du, tradic, které jsou Casto té€sné spjaty

s na$i historii, které casto zakladaly ge-
nerace nasich predkt. Ucta je vic nez
odborna znalost (byt ta je samoziejmé
zakladem v§eho) a sebelepsi reglement
nikdy nenahradi hluboky osobni vztah
k tomu, co délame. Troufam si véfit,
Ze v této oblasti jsme na tom mozna
1épe nez ve zbyvajicich tfech. Myslim
si totiZ, Ze mezi naSimi odborniky ve
vyrobé a fizeni je naStésti stale jeSté
hodné téch, ktefi sviij obor maji radi.
Presto se i v tomto pripadé jisté vyplati
podrobnéjsi rozbor zaméfeny zejména
na vychovu v ramci odborného Skolstvi
vSech urovni, a tudiz, nehezky feceno,
potencialu a zdroji takovych odborniki
pro budoucnost.

Co se vsak ucty k produktu tyce, vni-
mam situaci jako vaznou a rad bych se
v né€kterém z dalSich ¢lankl zabyval
z tohoto thlu pohledu zejména proble-
matikou prodeje. Zde jen velmi stru¢né.
Mém na mysli predev§im velmi rozsire-
ny jev univerzalnich prodejcti ¢ehokoli,
ktefi o zbozi, jez nabizeji, maji ¢asto
jen matné, pokud viibec né€jaké ponéti.
Mélo by nam velmi zaleZet na tom, aby
ti, ktefi nase vyrobky prodavaji, ti, bez
nichZ vyroba sama nema smysl, znali
vic nez jen jejich penézni hodnotu. Aby
to, co vystihuje ¢esky pojem zboziznal-
stvi, nebylo jen prazdnym slovem.

Poslednim pilifem potravinafské
etiky by mélo byt védomi toho, Ze, na
rozdil od minimalné sedmdesati pro-
cent lidské populace, mame to Stésti,
Ze zijeme v podminkach, kde potravin

a vody je prinejmensim dostatek. Ten-
to fakt bychom méli mit na mysli stale
a méli bychom analyzovat vSechny je-
ho aspekty a dopady. Mozna je pravé
a muze byt pro nas vychodiskem a mo-
tivaci pro ty tfi vySe zminéné. Pokud se
jim ovSem budeme zabyvat zodpovéd-
né. Jinak, jak se bohuzel ¢asto déje, je
naopak spiSe vychodiskem k plytvani
a zcela neuctivému zachdzeni se suro-
vinami i vyrobky naseho oboru. Kdo
neni nadan alespon elementarni cit-
livosti a sv€édomim, tomu by mél byt
podnétem k zamySleni snad alespon
strach pred silici masou hladovych
a Ziznicich.

A je tu jeSté jeden spolecny jmenova-
tel, ktery se skryva za vSemi nastinény-
mi tématy a bez néhoz se Zadné z nich
nemuze stat zakladem pro obnovu po-
travinarské etiky. Tim jmenovatelem je
smyslu. Vzdélani nejen ve smyslu kva-
lifikace, ale také ve smyslu obecného
rozhledu a chapani souvislosti.

Tolik tedy uvodem.

V pristich Cislech se na takto nahru-
bo nadhozena témata podivame zbliz-
ka.

A na uplny zavér se mozna nabizi
jedna legitimni otazka: Pro¢ se vlastné
tématem etiky v potravinafstvi mame
zabyvat? Odpovédi budiZz obecnéjsi
otazka: Proc se viibec zabyvat etikou?

Pavel Skrivan
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Plzeii/Litoméfice (bo) — 0 mésic
aZ Sest tydnii se posune zahajeni
prodeje letoSni cerstvé jarni zele-
niny a hylinek z poli a zahrad ces-
kych farmafi. Divodem jsou do-
savadni mrazy po celém GCesku
véetné Litoméficka a Roudnicka,
které jsou zdrojem zeleniny pro
zapad Cech, kde se ji ve velkém
vénuje malo péstitelii. Uvedli to za-
hradkaii a Tomas Popp, organiza-
tor farmarskych trhii v Plzni, jejichZ
¢tvrty roénik zacal o Velikonocich.

,Bohuzel zelenina se v této chvili
prodava jenom skladovana. Nova lito-
méficka uz by normalné v dubnu by-
la, ale kvili velké zimé se neda sazet,”
uvedl Popp. Na trzich Plzni by se méla
objevit az od poloviny do konce kvétna.
Zalezi na tom, jestli bude zima i v pfis-
tich dnech. V tuto dobu uz byvaji bram-

bory v fadcich, ale zatim je maji porad
v garazi a topi jim, dodal Popp. Loni
v tuto dobu uz byla jarni cibulka, listova
zelenina a v poloviné dubna uZ prvni
kvétak.

Obchodnici tak nabizeli zbytky lon-
skych brambor, cibule, ¢esneku a kie-
nu. Z ovoce pak jablka, hrusky a ofechy.
,Ani prodejci, ktefi maji skladovanou
zeleninu, jako je mrkev, petrZel a ce-
ler, nepfijeli, protoze ji prodaji pfimo
z farmy. ,Nemaji ani poradné vzrostlé
sazenice, ani bylinky nerostou. Bylinka-
fi z Pisku nepfijeli, protoze jsou kvili
velké zimé bylinky malé,” uvedl Popp.
V Plzni se prodava napfiklad hodné sa-
turejka, rozmaryn, riizné druhy bazalky
a mata.

,Zpozdéni bude nejméné mésic, moz-
na vic. Zalezi na tom, jaké pocasi bude
pokracovat. Jesté cely pfisti tyden hlasi
zimu. Zem je tak prochlazend, Ze hned

nepovoli,“ fekl Jaromir Herajt z Horni
Brtizy na Plzensku, ktery péstuje zeleninu
a dovazi ji hodné z Litoméricka. Podle
né&j bude ale letos zeleniny dost a nezdra-
Zi, protoze konkurence pribyva. ,,Na Li-
toméficku uz byvaji ted natazené plach-
ty na polich, ale ted’ tam podle naSich
dodavatelll neni nic. My také nemtizeme
ven nic dat,“ dodal.

Také Pavel Novak, Sumavsky péstitel
hliznatych a cibulnatych kvétin, uvedl,
ze do Plzné prijel kvili tomu, Ze se ,ted
neda témér nic délat”. ,Minimalné mé-
sic bude vSe zpozdéné,”“ fekl.

Ceny zeleniny, bylinek i dalSich produkt
na farmarskych trzich budou podle Poppa
stejné. Lokalni vykyvy pocasi na to vliv ne-
maji, fekl. Velikonoéni trhy v Plzni navstivi-
lo asi 1 500 lidi z Plzenska; loni jich chodilo
stabilné 1 500 az 2 000. Letos bude v centru
meésta 20 trhi, bez prazdninové prestavky,
az do 21. prosince kazdych 14 dntl.

LetoSni zeleninu z poli zpozdily mrazy o mésic
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Ing. Jaroslav Faltynek ze spolecnosti

AGROFERT HOLDING, a. s., béhem

svého vystoupeni na Zofinském foru
Foto: Eugenie Linkovi

Na 146. Zofinském féru s nazvem
»Strategie ceského zemédélstvi
a potravinarstvi do roku 2020. So-
béstacnost ve vieku EU?“ koncem
brezna vystoupil za Agrofert pred-
seda predstavenstva Jaroslav Fal-
tynek.

»Svoje vystoupeni rozdélim na dvé
¢asti. V prvni bych se chtél vyjadrit
k navrzené Strategii pro rust a k téma-
tu potravinové sobéstacnosti Ceské re-
publiky a konkurenceschopnosti naseho
zeméd€lstvi a potravinafstvi v ramci Ev-
ropské unie. Ve druhé ¢asti bych rekl, co
my jako skupina Agrofert délame pro
zvySeni konkurenceschopnosti v téchto
sektorech,” fekl Faltynek.

Praha (li) - Véci verejné poda-
vaji trestni oznameni na zastupce
Agrofertu, Spravy statnich hmot-
nych rezerv a Ministerstva priimyslu
v souvislosti s iidajné spekulativnim
rozprodavanim statnich zasoh obili
v roce 2010. Na tiskové konferenci
to rekl predseda VV Vit Barta s tim,
Ze stat tehdy obili prodaval za cenu
polovicni, neZ byla cena trzni. Agro-
fert, na ktery Barta iitoci pravidelné,

Pokud jde o Strategii pro rist, bylo
pro néj naprosto zasadni, co na samém
zacatku tato Strategie konstatuje, Ze Ces-
ké zemédélstvi selhava v tvorbé ekono-
mické hodnoty. ,,Za poslednich deset let
jsme ztratili strukturalni rovnovahu - to
znamena, ze radikalnim ubytkem Zivo-
¢iSné vyroby z naseho venkova dochazi
k negativnim jeviim v krajin€ v souvis-
losti se strukturou péstovanych plodin
s negativnim vlivem na degradaci pidni-
ho fondu. Tato skute¢nost miize byt pro
nasi dlouhodobou konkurenceschop-
nost zcela zasadni,” uvedl Faltynek.

Predlozena strategie dokonce kon-
statuje, pro¢ tomu tak je. Pro¢ se na-
Se zemédélstvi za poslednich deset let
dostalo do tohoto stavu. V tomto ma-
terialu se uvadi, Ze hlavnim zdrojem
nerovnovazného vyvoje jednotlivych
odvétvi je zplisob prerozdélovani pro-
stedkil v ramci Ceské republiky, ktery
na jedné strané prekompenzovava né-
které velmi jednoduché formy vysoce
rentabilni produkce a na druhé strané
nemotivuje k produkci s vyssi pridanou
hodnotou. Znamena to, Ze stat nastavil
pravidla, podle kterych nejvétsi podpo-
ry dostavaji subjekty, které hospodari
velmi extenzivné, resp. vyrabi komodi-
ty s velmi nizkou pfidanou hodnotou,
a ne ty subjekty, které zaméstnavaji lidi
zejména v zivo¢isné vyrobé a produkuji
tuzemské suroviny jako zdroj pro do-
maci potravinarské vyrobce. ,My ze-
médé€lci jsme se témto pravidlim pfi-
zpusobili a tim i spoluzavinili souc¢asny

stav Ceského zemédélstvi. Nechci hod-
notit, kam nas tato politika za deset let
od vstupu do Unie dovedla, to vS§ichni
vime. Je dobre, Ze si to dnes uvédomuje
i Ministerstvo zeméd€lstvi a je ochotno
tuto situaci resit,“ konstatoval Jaroslav
Faltynek.

Podle néj je smutné, ze kazdy stat
si hlida svoji potravinovou bezpecnost
a sobéstacnost v zakladnich komodi-
tach. My dnes mame problém hlavné
ve vepfovém mase, driibezZi, brambo-
rach, ovoci a zeleniné. ,Jeden z divo-
du tohoto stavu jsem jiz fekl, ale téch
dlivodu je vic. VSichni dlouhodobé vi-
me, Ze staty staré patnactky cilené pod-
poruji ze svych narodnich a zemskych
rozpocCtil své producenty potravin a tim
podporuji jejich konkurenceschopnost
na ,volném‘ evropském trhu. A je to
dlouhodobg tieba i Polsko. Jak chceme
konkurovat polskému vyrobci kurat,
ktery neplati zdravotni a socialni, pou-
Ziva chlazeni vodou, krmi masokostni
mouckou a ma dotace na investice i do
Zivocisné vyroby? Jednoduse tézko,“
fekl dal Faltynek.

,Vétsina z vas vi, ze jsme pied dvéma
lety zalozili takzvanou Iniciativu vel-
kych zemédé€lskych a potravinarskych
firem a spolecné s nevladnimi organi-
zacemi vytvorili Konsorcium téchto
organizaci a zacali vyjednavat s na-
$im ministerstvem a organy Evropské
unie. A néco se podafilo. Treba zrovna
u podpory Zivo€isné vyroby - konkrét-
né€ prasat a kufat - se podafilo v minu-

lych dvou letech alespon symbolickou
podporu vyjednat. Dékujeme za to, je
to signal pro nasSe chovatele, ktefi jesté
vydrzeli, a vidime, Ze kdyzZ se chce, tak
to jde notifikovat i v Bruselu. Pro nas
pro vSechny je nyni i nesmirné dulezité,
jak dopadnou jednani o nové spolecné
zemédé€lské politice pro dalSich 7 let.
I tady jsme jako Konsorcium dva roky
lobbovali a vyjednavali v Bruselu a ve
Strasburku a snazili se nékteré zcela ne-
smysIné napady bruselskych uredniki
korigovat. I v této souvislosti chci po-
druhé podékovat ministrovi zemedél-
stvi a byvalému naméstkovi Martinovi
Hlavackovi za to, Ze jsme celou dobu
mluvili jednotnym jazykem, coz bylo
pro mnohé v Bruselu prekvapeni. Tak-
Ze doufame, Ze véci jako zastropovani,
podminky ozelenéni a dalsi zaleZitosti
budou v ramci trialogu dofeSeny tak,
aby to neznamenalo dalsi zhorseni nasi
konkurenceschopnosti,“ vypocitaval dal
Faltynek.

»My, jako skupina, ktera podnika
dlouhodobé ve stfedni Evropé v oblas-
tech zemédé€lstvi, potravinafstvi, chemii,
lesnictvi a prodeji zemédélské techniky,
jsme vsadili na vyrobu potravin, vsadili
jsme na Zivo€iSnou vyrobu. Jen pro in-
formaci, z celkovych trZzeb nasi zemé-
d€lské prvovyroby, ktera hospodafi na
zhruba sto tisici hektarech, €ini trzby
za zivoCisnou produkci 77 procent a 23
procent jsou trzby za rostlinné komodi-
ty. Investice do prvovyroby za posled-
nich pét let dosahly celkem tfi miliardy

Vit Barta se zajima o obili statu

podle néj na transakcich ziskal oko-
lo 200 milioni korun.

Trestni oznameni je podle Barty po-
dano pro podezieni na trestné ¢iny po-
ruSovani povinnosti pii spravé ciziho
majetku, zneuziti pravomoci uredni
osoby a zneuziti informaci v obchod-
nim styku. TrZzni cena obili v roce 2010
byla podle séfa VV 4800 korun za tu-
nu, stat ho pry prodaval za 2400 korun.

O véci se pry VV dozvédély az v roce
2011 od poskozenych malych a stied-
nich zemédélcu, ktefi byli z transak-
ci vylouceni. Uz tehdy se pry obratily
na policii, ale bez vysledku. Podle ma-
jitele skupiny Agrofert Holding Andre-
je Babise je Barta ,,psychopat a notoric-
ky 1haf, ktery patfi do Bohnic*“. Za trest-
nim oznamenim vidi pouze snahu $éfa
VV o zviditelnéni se na jeho ukor, rekl.
Babis§ byl zacatkem brezna na celo-

statnim snému zvolen do cela politic-
kého hnuti ANO 2011, které sam za-
lozil a s nimz se chce zucastnit parla-
mentnich voleb v roce 2014. Babis byva
oznacovan za jednoho z nejvlivnéjsich
a nejbohatsich podnikateli v Cesku.
Vztahy Barty s Babisem jsou jiz né-
kolik mésicti napjaté. VV zacaly v pro-
sinci poradat nakupni zajezdy do Né-
mecka za levnymi potravinami, v Cesku
jsou pry predrazené. Barta navic v listo-

v CR rostou rychleji nez v EU

korun, z toho do technologii prasat 800
miliond a do vykrmti kufat 700 milio-
nt, zbytek Sel do investic do skotu. Tyto
investované prostiedky pfinasi vyrazné
zlepSeni vyrobnich ukazateli a tim kon-
kurenceschopnost téchto produktli na
evropském trhu. Do zpracovani bilého
a Cerveného masa jsme za stejné obdobi
investovali zhruba miliardu korun. Bo-
huzel musim konstatovat, Ze prostiedky
na tyto investice nebyly vyprodukovany
v zemé&délstvi nebo potravinarstvi, ale
byly pouzity zdroje vytvoiené v jinych
oblastech naseho podnikani,” uvedl da-
le Faltynek.

Na zavér svého vystoupeni konstato-
val, Ze pro rozvoj zemédélstvi v Ceské
republice je nezbytnou podminkou kon-
kurenceschopnost tuzemského potravi-
nafského prumyslu. Jedin€ v pfipadé,
7e se vyrobci potravin z Ceské republiky
vice prosadi na vlastnim trhu, mohou
poptavat vyssi objem zemédélskych su-
rovin od tuzemskych dodavateld, a na-
plnit tak jeden z cili predlozené Stra-
tegie, ktera predpoklada zvyseni podilu
domaci suroviny na tuzemské produkci
potravin o 20 procent.

,Od politikid ocekavame vyssi pod-
poru tuzemskych potravinail a jejich
vyrobkl. Je potfeba vefejnosti fict,
Ze nakupem cCeskych potravin davaji
spotfebitelé praci lidem v nasi zemi,
nakupem zahrani¢nich potravin pod-
porujeme ekonomiku a zaméstnanost
v okolnich zemich,* uzavrel své vystou-
peni Jaroslav Faltynek. (egi)

padu oznacil Babisem vlastnéné pekar-
ny za oligopol uméle udrzujici vysoké
ceny potravin.

V reakci na Bartovy vyroky zalozili
tuzemsti potravinafi v Cele s BabiSem
v Unoru novou iniciativu, ktera ma zlep-
Sit povést jejich vyrobki. Babistv Agro-
fert je nejvétsi tuzemskou agropotravi-
nafskou skupinou a dvojkou chemické-
ho primyslu. Lonské nekonsolidované
trzby kolosu presahly 200 miliard korun.

Praha (li) - Ceny potravin v Ces-
ku vzrostly od roku 2005 do loiiska
0 30 procent. Tuzemskeé tempo zdra-
Zovani potravin je vysSi, neZ cini
primér celé Evropské unie (EU). Na
Zofinském féru to 25. biezna uved-
la Elenka bankovni rady Ceské na-
rodni banky (CNB) Eva Zamrazilova.

V dusledku globalizace podle Zamra-
zilové roste zavislost lokalnich trhii na
svétovych cenach komodit. Tu mohou
jednotlivé staty snizit zvySenim své po-
travinové sobéstacnosti.

Ceny potravin

Zamrazilova poukazala na dilezitost
zemédé€lstvi a potravinafstvi pro narod-
ni ekonomiku. ,,Kazdy dobry narodo-
hospodar by mél tuto oblast povazovat
za velmi dulezitou,” podotkla Zamra-
zilova.

Zatimco v EU za poslednich sedm
let podle Zamrazilové potraviny podra-
7ily o 25 procent, v Cesku bylo tempo
o pét procentnich bodi vyssi. Prestoze
cenovy rist v CR tento pramér pievy-
§il, nedosahl tempa jako v Pobalti, Bul-
harsku a Madarsku. Podle Zamrazilové
sv€tové ceny potravin z dlouhodobého

hlediska spiSe porostou, rozhodné vsak
budou vykazovat vysokou miru kolisa-
vosti.

Svétové ceny potravin v soucasnosti
kromé globalizace, ktera ma sva nega-
tiva i pozitiva, nejvice ovliviuje také
rostouci uzivani zemédé€lské produkce
na vyrobu biopaliv i skutec¢nost, Ze po-
traviny se staly jednou z investi¢nich
komodit, mini Zamrazilova.

Potraviny a napoje predstavuji ¢tvrti-
nu veskerych vydaji Ceskych a morav-
skych domacnosti a tuzemsky spotie-
bitel je nadprimérné citlivy na zmény

cen potravin a napoju. , Existuje pode-
zfeni, Ze pravé vysoké ceny potravin
byly tim faktorem, ktery oslabil spo-
tirebu domacnosti v predchozim roce,
podotkla bankéika s tim, ze pfipadna
stabilizace cen potravin by mohla pri-
nést oziveni domaci poptavky a tim
hospodarfsky rust.

Zemédélci a potravinafi v posled-
nich letech upozornovali, ze Cesko
postrada koncepéni dokument, ktery
by se zabyval i problematikou potravi-
nové sobéstacnosti. Ministerstvo zemé-
dé€lstvi proto v lednu predstavilo stra-

tegicky dokument na obdobi od roku
2014.

Podle néj se ma Ceské zemédélstvi
do budoucna podilet predev§im na tr-
valém zajisténi potravinové bezpecnos-
ti na narodni i evropské urovni. Podle
ministra zemédélstvi Petra Bendla to
znamena sobéstaénost pohybujici se
u jednotlivych komodit alespon me-
zi 70 a 90 procenty. U fady komodit,
napfiklad u vepfového masa nebo ze-
leniny, je dnes tuzemska sobéstacnost
vyrazné pod touto hranici.
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Po dvou letech vyrazného poklesu produk-
ce piva o 14,5 % se trend v roce 2011 za-
stavil a tento stav trval i v_roce 2012. Vy-
plyva to z udaji, které ma Cesky svaz pivo-
varii a sladoven k dispozici a které zahrnuji
¢lenské pivovary i nejvyznamnéjSi pivovar-
ské subjekty mimo néj. PrestoZe celkovy vy-
stav v loiiském roce mirné vzrostl o0 2,75 %

oproti roku predchozimu, vyroba tradicnich
druhii piv poklesla. Narist byl zpisoben
zvySenym ohjemem exportu o 9 % a poptav-
kou po pivnich mixech. Vyjstav pro tuzemsko
se zvySil pouze o 1,4 %. Produkci si mezi se-
be rozdéluje 6 velkych pivovarskych spolec-
nosti, 27 samostatnych pivovarii a dalSich
cca 160 minipivovarii a restauracnich pivo-
varii.

Vyznamnym fenoménem je presun poptavky
z on-trade do off-trade. Roste podil doméci spo-
tfeby na ukor konzumace v restauracnich zafize-
nich. Stale nejvétsi podil tvorfi piva vycepni (55 %)
a lezaky (38 %).

LTrendem roku 2012 jsou pivni mixy, jejichz
spotreba cinila 434 tis. hl, coZ je 5,5 % v off-trade.
Konzumace ostatnich druhu piv stagnuje, aZz mir-

né klesa. Ddle pretrvavad obliba piva v PET lahvich
a plechovkdch, “uvadi Ing. Samal, predseda Ceské-
ho svazu pivovart a sladoven.
Primeérna spotieba piva na obyvatele v posled-
nich letech stagnuje, v roce 2012 byla 144 1.
Meéni se téz podily jednotlivych obald, které
jsou v obchodni siti u nas nakupovany. Nadale
se projevuje trend z minulych let v poklesu kon-
zumace sudového piva a piva v lahvich, misto to-
ho nartsta spotieba piva v PET lahvich (o 80 %
vzhledem k roku 2011) a plechovkach (o 17 %).
Pres tyto zmény se nadale nejvice piva prodava
ve sklenénych lahvich, a to vice nez 40 %.
Nejvétsimi importéry ceského piva jsou tradic-
né Polsko, Némecko, Slovensko, Velka Britanie,
Rusko a USA. Podle nejnovéjsich odhadu se Ces-
ké pivo exportuje jiz do vice nez 60 zemi vSech
kontinentli. Pocet exportujicich pivovart a pivo-

Sladarstvi v roce 2012: Produkce sladu mirne vzrostia,

Domaci sladovny v loiiském roce vyrohily
526 000 tun sladu, coZ je o 5 000 tun sladu
vice neZ v roce 2011. Udaje zahrnuji sladovny
v ramci Ceského svazu pivovarii a sladoven
i mimo néj. NejvétSim producentem sladu jsou
Sladovny Soufflet CR, a. s., se 66,4% podi-
lem na domaci produkci. Pivovarské sladovny
v minulém roce vyrobily 22 % celkového ob-
jemu sladu; nejvétsSi je sladovna Plzeiiského
Prazdroje, a. s. Co se druhii tyce, vice nez 97 %
celkového objemu tvofi cesky slad, zbyvajici
podil pfipada na slad mnichovsky, karamelo-
vy, diastaticky, dale na slad bharevny a pSe-
nicny.

Krusovice predstavuji
novinku roku
— Psenicne pivo |

Do zahranici se vyvezlo 258 tis. t, coZ je o 20 ti-
sic tun méné nez v roce 2011 a ¢ini to 49 % z cel-
kové vyroby sladu v CR. Nejvétsimi exportéry
eského sladu jsou Sladovny Soufflet CR, a. s.,
které se na celkovém objemu vyvozu podileji
7 94 %. ,Cesky slad se vyvdzi do 40 zemi, nejdy-
namictéjsi mezirocni ndrist zaznamenal vyvoz do
Madarska, Moldavie a Irska, naopak vyrazné klesl
oz do Rumunska. Nejvétsimi odbeérateli ceského
sladu jsou jiz tradicné Polsko, Rumunsko, Spolkovd
republika Nemecko a Velkd Britdnie, “ fika Ing. Ri-
chard Pauld, ¢len predsednictva Ceského svazu
pivovarti a sladoven.

Ceska republika patii k zemim s dlouholetou

KruSovice uvadi na trh novy druh kruSovického piva - portfolio znacky se v dubnu rozroste
o KruSovice PSenicné. Jedna se o svrchné kvasSeny nefiltrovany pSenicny lezak, ktery se vy-
znacuje velmi lehkou a harmonickou chuti doplnénou o ovocné tony.

Krusovicky pivovar uvedenim nového piva rea-
guje na soucasné trendy ¢eského trhu, kdy spotie-
bitelé¢ ¢im dal radéji objevuji nezvyklé a zajimavé
chuté. Pseni¢né pivo, které je v okolnich statech
velmi oblibené, si tak pomalu ziskava prizen i Ces-
kych zakaznikd. KruSovicky pivovar tradi¢né patfi
k pfednim dodavateltim kvalitniho piva, a uvedeni
svrchné kvaSeného nefiltrovaného psSeni¢ného le-
Zaku tak pozici pivovaru jen upeviuje.

Extrakt piivodni mladiny (stupnovitost) je u to-
hoto pSeni¢ného piva 11,5°, pfi obsahu alkoholu
4,3 %. Bude k dostani jak lahvové v maloprodeji
a v gastronomii, tak ¢epované ve vybranych re-
stauracich a pivnicich v Cechach a na Moravé.
KruSovické PSeni¢né se tak stane skvélym osvé-
Zenim nejen v horkych letnich dnech, ale i pfi-
jemnym zpestienim pivniho sortimentu béhem
celého roku.

Pseni¢né pivo se vyrabi ze sladu doplnéné-
ho nesladovou pSenici, jejiz podil se pohybuje
zpravidla okolo 50-70 %. Vyznacuje se svétle
Zlutou barvou. Ta je diky nefiltrovani piva lehce

Tradiéni velikononi pozdrav z Plzné prijali
nejvyssi predstavitelé Vatikanu. BEhem gene-
ralni audience 27. hfezna predal osobné pa-
pezi FrantiSkovi generalni reditel Plzeiiského
Prazdroje Doug Brodman originalni dar v po-
dobé unikatniho pivnihe poharu z dilny vy-
znamného c¢eského designéra Ronyho Plesla.
| letos vyslal plzeisky pivovar k velikono¢-
nim oslavam ve Vatikanu symbolicky pocet
2013 tretinkovych lahvi z poZzehnané veliko-
nocni varky Pilsner Urquell.

Pfi generalni audienci osobné predal generalni
feditel Plzenského Prazdroje Doug Brodman k ru-
kam nové zvoleného papeze FrantiSka unikatni
dar - pivo z poZehnané velikono¢ni varky Pilsner
Urquell, privodni certifikat a predev§im original-
ni pivni pohar.

zakalena zdravi prospéSnymi zbytkovymi pivnimi
kvasnicemi, které jsou cennym zdrojem vitaminu
B. PSeni¢nému pivu je také vlastni vys$si pénivost,
intenzivni viiné, spolu s vySsim obsahem estert
a CO,. Pri vyrob€ se vyskytuji i kvasinky mléc-
ného kvaseni, coz pivu dodava charakteristickou
osvézujici a zajimavou, lehce natrpklou chut.
PSenic¢né pivo ma také specialni ritual servirovani
a podava se v originalni sklenici ur¢ené vyhradné
pro tento druh piva.

Uvedenim pSeni¢ného piva navazuje KrusSo-
vicky pivovar na davnou tradici vyroby pSenic-
nych piv v Cechach. Ta se v nasich zemépisnych
sitkach vafila do poloviny devatenactého stoleti,
nez je vytlacily svétlé lezaky. PSeni¢na piva, tzv.
weizenbiery, pochazeji pivodné z Bavorska a ¢asti
Rakouska, kde jsou popularni dodnes.

Krusovice PSeni¢né bude k dostani v prodej-
nich sitich obchodnich fetézcl za doporucenou
cenu 15,90 K¢/0,51 lahev a ¢epované v restaura-
cich.

PLEON Impact

produkci sladu a k Sestici nejvétsich expor-
térd v zemich EU. V obdobi od roku 2005
Ceska republika pfedstihla v objemu vyvozu
sladu Velkou Britanii a je jeho étvrtym nej-
vét§im exportérem mezi zemémi EU. Zatim-
co v roce 2005 ¢inil podil ceského exportu
na celkovém vyvozu sladu zemi EU 5,2 %,
o pét let pozdéji to bylo jiz 6,4 %.

V poptavce po sladovnickém jeCmeni docha-
zi ke zménam kvuli ziskani chranéného zemé-
pisného oznaceni Ceské pivo. Zatimco v roce
2005 tvofily odrtidy vhodné pro Ceské pivo 17 %,
po piijeti CHZO Ceské pivo v roce 2008 &inily
o rok pozdéji jiz 40,6 %. V roce 2012 presahly

varskych skupin roste. Stejné jako v tuzemsku
se projevuje zvySena obliba piva v PET lahvich
(0 37 %) a plechovkach (o 20 %).

,Bude pokracovat trend obalovych a produkto-
vych inovaci. Vidime znacny potencidl v kategorii
pivnich mixii, napr. v Nemecku je podil 10% a v Ra-
kousku 7%, z cehoz vyplhvd, Ze mdame v této kate-
gorii jesté rezervy. Diky tomu ziistdvame mirnymi
optimisty a ocekdavame celkové zvyseni vystavu v ro-
ce 2013 v jednotkdch procentnich bodi, “ fika Ing.
Frantisek Samal.

Zvyseny prodej piva a mirné zdraZeni pivovar-
nické produkce v disledku ristu cen vstupt jsou
hlavni pfi¢inou nartstu trzeb pivovarti na hodno-
tu presahujici 32 mld. K¢, coz je meziro¢ni narist
o 1,4 % (jedna se o celkovou hodnotu trzeb vcetné
exportu). Celkovy danovy prijem z Ceského piva
¢ini 11,2 mld. K¢. Tiskova zprdva CSPS

export vsak klesl

uroven 45 %, coz odpovida strukture tuzemské
spotieby sladu a vyvozu. Jednim z nejvétSich
nebezpeci pro dalsi rozvoj Ceského sladafrstvi
je moznost nedostatku sladovnického jeCmene.
Mnozstvi osevnich ploch této tradi¢ni plodiny
vSak v disledku péstovani bioenergetickych plo-
din, jako jsou fepka olejka nebo kukufice, po-
stupné klesa. Snahou sladafi je tento trend za-
stavit, a zachovat tak dostatek plodiny pro vyrobu
sladu, a tedy pro vyrobu ceského piva v tuzem-
skych pivovarech.
Tiskovd zprdva CSPS
Dalsi informace naleznete
na webovych strankdch www.cspas.cz

Pivovar ve Velkem Brezne slavi
260. narozeniny. Také specialni
trinactkou v harve staletého jantaru

Unikatni darek pripravili pivovarni-
ci ,,svému‘ pivovaru ve Velkém Brez-
né u prilezitosti nadchazejicich oslav
260. vyroci zaloZeni. Milovnici péni-
vého moku si tak pochutnaji na t¥i-
nactistupiiovém jantarovém specia-
lu. K dostani je od poloviny hfezna,
a to ve sklenénych lahvich i na cepu
v restauracich. Specialniho jantaro-
vého piva piijde v celé Ceské repub-
lice do prodeje 1500 hektolitrii.

Krasna barva staletého jantaru, same-
tova péna a chmelova viiné prechazejici
do plné chuti - to je charakteristika naro-
zeninového specialu, ktery od biezna bu-
de délat radost stamgastim v celé Ceské
republice. K vyrobé trinactistupnového
piva poslouZzila voda z vlastnich studni,
zatecky chmel a slad vyrobeny z jeCme-
ne z Polabi, tedy nejjakostnéjsi surovi-
ny. Kromé toho sladci k vyrobé pouzili
tii druhy specialnich sladl - barevny,
karamelovy a bavorsky. Pod dohledem
vrchniho sladka Petra Hauskrechta pi-
vo varila mladsi generace sladku (i jeho

_Vatikan prijal tradicni pozdrav z Plzne
— pozehnane pivo a originaini dar Pilsner Urquell

zakl) - Michal Rou¢ a Jifina Polakova.

LJantarové pivo je jedineCné - stejné
jako vSechna piva z Velkého Brezna, pro-
toze zde lidé své femeslo délaji opravdu
s laskou. To je také zarukou neobvyklého
pozitku pfi konzumaci vyroéniho moku
s nazvem Jantar,“ konstatuje vrchni sla-
dek Petr Hauskrecht.

Celkem budou mit milovnici pénivé-
ho moku k dispozici 1500 hektolitrii sva-
tecniho specialu, pricemz 500 hektolitrii
se bude stacet do sudti a 1000 hektolitri
do lahvi. V druhé polovin€ roku se pfi-
tom vSichni mohou tésit jesté na jednu
varku jantarového specialu.

V pivovaru ve Velkém Bfezné se va-
i celé portfolio oblibeného piva Bfez-
nak, které je charakteristické také svou
etiketou s tvafi Victora Cibicha, vérné-
ho milovnika tamniho piva ze zacatku
20. stoleti. Kromé toho se zde po inte-
graci pivovaru Krasné Brfezno vyrabi
i nejoblibenéjsi jedenactka na Ceském
pivnim trhu Zlatopramen 11°.

PLEON Impact

Sklenény pohar ve tvaru vejce s vybrouseny-
mi velikono¢nimi motivy a jemnymi zlatymi or-
namenty vytvoril uspésny Cesky designér Rony
Plesl ve spolupraci se zruénymi sklafi z Desné
a Kamenického Senova. Do Vatikanu doputovalo
dle tradice také 2013 tfetinkovych lahvi z veliko-
noc¢ni varky, kterou 11. unora na varné pivovaru
Prazdroj poZehnal plzensky biskup Frantisek Rad-
kovsky. Originalni plzensky lezak ptispél k oficial-
nim oslavam Velikonoc v Rimé. Tradice zasila-
ni poZehnaného plzenského piva k Velikonoctim
se zrodila u prilezitosti blahofeCeni papeze Jana
Pavla II. v roce 2011. JiZ tfetim rokem tak posilaji
plzensti obcané spolu s Plzenskym Prazdrojem
pozdrav do Vatikanu, a pivo Pilsner Urquell se tak
Gi¢astni velikonoéniho déni v srdci Rima, kam se
sjizdéji lidé z celého svéta.

AMI Communications
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Staropramen Cool rada letos nabidne dvojnasobnou porci osvezeni.
Dve nove prichuté dopini uspesne duo Cool Lemon a Cool Grep

Zacalo to pred dvéma roky.
V kvétnu roku 2011 nabidl Staro-
pramen spotiebitelim poprvé sviij
osvézujici mix piva a ovocné Stavy
Cool Lemon. A strhla se necekana
lavina zajmu. Z osvéZujiciho napoje
s nizSim ohsahem alkoholu se stal
hit, ktery vytvoril zaklad zcela no-
vého segmentu trhu. Diky loiiskému
nasazeni druhé prichuté Cool Grep
prodeje beermixii ze Staroprame-
nu opét vyrazné vyrostly a znacka
si upevnila pozici lidra tohoto seg-
mentu, kdyz ji patfila polovina trhu.
| letos bude Staropramen Cool Fada
chtit splachnout Zizei co nejvétSiho
mnoZstvi spotiebitelii. Proto pro né
na Smichoveé pripravili hned dvé no-
vé sezonni prichuté.

Prvni nova pfichuf - Staropramen
Cool Horky Pomeran¢ - opustila pivo-
var poprvé na zacatku brezna a zamifi-
la do regali obchodi. Druha se v nich
objevi v poloviné dubna. Ma posunout
segment beermixd o dalsi metu.

Kdyz jsme predloni vyvijeli Staropra-
men Cool Lemon, vérili jsme, Ze mdame

v ruce unikatni osvezugjici mix piva a ovoc-
né stavy, ktery nam chvalil snad kazdy,
kdo ho ochutnal. Byla radost ho uvadet
na trh. Vsichni jsme tehdy pevné vérili ve
velky tispéch. Presto jsme byli prekvape-
ni rychlosti, jakou si Cool Lemon zacal
ziskdvat prizen spotrebitelii, a adekvdtné
s tim také ristem objemii jeho prodeje.
Staropramen Cool Grep uz mél v loriském
roce cestu cdstecné proslapanou a nase
fada beermixti tak opét stdla za lonskym
riistem kategorie i nasich celkovych obje-
mii prodeje. Naddle pokracujeme ve vyvoji
a vedeme mnoho rozhovorii se spotrebi-
teli, abychom pochopili, jakou cestou se
ddle ubirat. Na jejich zdkladé jsme pro
letosni rok pripravili dalsi dvé novinky,”
fika Zbynék Kovar, generalni feditel
spolecnosti Pivovary Staropramen.
Podle Zbynka Kovare se celkovy od-
hadovany objem loni prodanych beer-
mixt vSech znacek u nas pohybuje ko-
lem hranice 460 tisic hektolitrti. To je
v prepoctu 92 miliont pallitrd téchto
osvézujicich napojii na bazi piva. , Ve své
14leté kariére v pivovarnictvi nepamatuji,
ze by néjaky segment takto rychle a dyna-
micky rostl. Jedna se o nejiispésnéjsi ino-

vaci v moderni historii pivovarnictvi v Ces-
ku a tési nds, Ze jsme mohli byt u jejiho
vzniku,“ dodava Kovaf. Staropramen
ma po dvou letech intenzivniho budo-
vani pozice na tomto trhu jak nejsilnéjsi

chuté. A 50% trzni podil.

V této situaci vSak neni hledani dalsi
nové prichuté jednoduchy proces. Saz-
ka na Cool Hofky Pomeran¢ vychazi
ze zjiSténi, ze spotfebitelim mix piva
a citrusové pfichuté velmi vyhovuje.
,Nase beermixy jsou zaloZeny na osvézeni
a pravé citrusové prichuté ho v kombinaci
s pivem nabizeji nejvic. Dalsim ditvodem
volby této specifické chuti, kterd na trhu
zatim nenli, je fakt, Ze je aktudlné obli-
benou trendy chuti i v jinych kategoriich
ndpojut, “ vysvétluje manazerka znacky
Staropramen Eva Prajsova.

Co zatim pivovar vice neodkryl, je
¢tvrta prichut, ktera bude uvedena na
trh zhruba v ptli dubna. Je u ni avizo-
van posun segmentu novym smeérem.
,Letos na trh uvadime dve prichute, pro-
toze kazda md trochu odlisnou roli a cha-
rakter. Zatimco ta prvni dopliiuje nase
citrusové portfolio, ta druhd ukaze, jak
siroké moznosti beermixy jesté nabizeji,
popisuje Prajsova a dodava: , V testovdani
byla u spotrebitelii velmi iispésna.

O posileni pozice lidra segmentu
beermixti bude Staropramen Cool fada
usilovat s nizsi kalorickou hodnotou pfi
pouziti pouze pfirodniho slazeni. Hle-

dani novych prichuti tak nebyl jediny
ukol pro smichovské pivovarniky. ,, Pro-
toZe vime, Ze je pro spotiebitele beermixii
dulezita kalorickd hodnota, hledali jsme
zpiisob, jak ji mit stdle nizsi pri pouZiti
pouze prirodniho slazeni. Jsme rddi, Ze
muizZeme ozndmit, Ze se ndam to povedlo di-
ky pouZiti prirodniho sladidla z extraktu
z jihoamerické byliny Stévia rebaudiana,
které nahradilo cdst cukrii, “ vysvétluje
dulezitou zménu receptury Prajsova.

Novinka Staropramen Cool Horky
Pomeran¢ byla do lahvi poprvé stoce-
na ve stfedu 6. bfezna a ihned poté dis-
tribuovana smérem ke spotiebiteltim.
Planovana je také stacka do PET lahvi
a plechovek. Ctvrta pFichut se na trhu
objevi v puli dubna. Az zajem lidi roz-
hodne, zda se novi ¢lenové rodiny niz-
koalkoholickych piv s ovocnou pfichuti
Staropramen Cool stanou stalou sou-
¢asti nabidky pivniho trhu stejné jako
dva jejich nadmiru uspésni predchudci
Cool Lemon a Cool Grep.

Pavel Barvik,
Pivovary Staropramen s. r. o.

ZLATY POHAR PIVEX - PIVO 2013

Z1ATY

PIVEX,

PIVO

21. ROCNIK
— VYSLEDKY

Mezi 51 znackami piv pfi 21. roCniku
rozhodovala odborna porota o vitézi
a drzitelich dalsich ocenéni degustacni
soutéze ZLATY POHAR PIVEX - PI-
VO 2013. Pres padesat vzorki ve dvou-
kolové soutézi pochazelo z produkce
15 ceskych pivovara. Zavedena soutéz
se prizplsobila déni na trhu. Na ros-
touci popularitu a zajem konzumentu
o michané pivni napoje reagovala no-
vymi kategoriemi MICHANA NIZKO-
ALKOHOLICKA PIVA a MICHANA
NEALKO PIVA. Dalsimi zavedenymi
kategoriemi byly SVETLE VYCEPNI
PIVO, SVETLE LEZAKY, NEALKO
PIVA, TMAVA PIVA. V jednokolové
sekci MINIPIVOVARY hodnotitelé bé-
hem druhého kola tradi¢nich degustaci
posuzovali 10 znacek piva (6 svétlych
lezakl a 4 tmava piva) ze 7 minipivo-
varu. Celkem tedy bylo pfihlasenych
61 znacek piv.

Tradi¢ni soutéz, uznavanou pivovar-
skymi odborniky za jedno z nejprestiz-
néjsich a nejvyznamnéjsich degustac-
nich hodnoceni piva v Ceské republice,
porada SNIP & CO, reklamni spolec-
nost, s. . 0., ve spolupraci s Veletrhy
Brno, a. s. Zastitu nad 21. ro¢nikem
prevzaly Ministerstvo zemédélstvi CR,
Asociace krajii Ceské republiky, Jiho-
moravsky kraj a statutarni mésto Brno.
Odbornym garantem degustaci byl Vy-
zkumny ustav pivovarsky a sladafsky
v Praze (VUPS). Konzultaénim garan-
tem byl zkuSeny a uznavany pivovarsky
odbornik Ing. Antonin Kratochvile.
Dal§im garantem byl Ceskomoravsky
svaz minipivovaru.

Prvni kolo degustaci pfihlasenych
vzorkd probéhlo 29. listopadu 2012.
Druhé kolo probéhlo 20. unora 2013.
Neoznacené vzorky posoudili vZdy ano-
nymné degustatori ze soutézicich pivo-
varl, z Vyzkumného ustavu pivovar-
ského a sladafského v Praze a dalSich
odbornych instituci. Pribéh soutéze
ovéfuje notaf, se soucasnym dohledem
zastupcti odborného garanta a také pro-
ducenta soutéze. Hlavnimi hodnotici-
mi kritérii jsou chut, plnost, viné, fiz,

POHAR

2013

hoikost i dalsi chutové vlastnosti piva
a jeho jiné priznaky v chufovych a vizu-
alnich zjisténich degustatorti. V obou
kolech soutéze jsou u vSech vzorki
piv provadény také laboratorni rozbo-
ry a senzoricka hodnoceni v laborato-
fich VUPS Praha. Vysledek je uréen
kone¢nym souc¢tem hodnot z obou kol
vcetné rozbort, pricemz verejné budou
vyhlaSena piva umisténa na prvnich
tirech mistech. Vitézové kategorii ob-
drzi ,ZLATY POHAR PIVEX - PIVO
2013%. V soutézi budou udé€lena dalsi
ocenéni - ,,PRIVILEGIUM 11 pro
nejlépe umisténé jedenactistupnové
pivo v kategorii lezakd, ,SUPERIOR
KOLEKCE*® pro pivovar s nejlépe umis-
ténymi pivy v kategoriich svétly lezak
a svétlé vyCepni pivo. Absolutni vitéz
ziska titul ,,CHAMPION ZLATY PO-
HAR PIVEX - PIVO 2013%. Zvlast
budou ocenovana piva vyrobcl mini,
mikro a restauracnich pivovard, pfihla-
Sena a degustovana v této jednokolové
kategorii.

Vysledky soutéze byly oficialné vyhla-
Seny ve stfedu 6. brezna 2013 v uvodu
21. Galavecera pivovarniku a sladovnika
Ceské republiky v Kongresovém centru
OREA Hotelu Voronéz v Brné¢.

ZLATY POHAR PIVEX
- PIVO 2013

VYSLEDKY

21.ROCNIKU
DEGUSTACNI SOUTEZE
PIV

CHAMPION
- ZLATY POHAR PIVEX
- PIVO 2013 - ABSOLUTNI VITEZ
ZUBR GOLD
Pivovar ZUBR a. s.

PRIVILEGIUM 11
nejlepsi ,,jedenactka“

v kategorii lezaku
VELKOPOPOVICKY kozel Medium
Plzensky Prazdroj, a. s.

- Pivovar Velké Popovice

Central European

- Pivovary Lobkowicz, a. s.

BVV

Pivovar Litovel, a. s.

: Exhibition Centre
$M|I‘D X CO J
5
X REKLAMNI SPOLECNOST VElEtThy
Brno
SUPERIOR KOLEKCE KATEGORIE TMAVA PIVA RADEGAST ORIGINAL
- sestava nejlepsich piv v kategoriich Vitéz Plzensky Prazdroj, a. s.
svétly lezak a svétlé vyéepni pivo LITOVEL DARK TMAVE VYCEPNI - pivovar Radegast
LITOVEL PREMIUM Pivovar Litovel, a. s.
LITOVEL CLASSIC ZUBR CLASSIC
Pivovar Litovel, a. s. 2. misto Pivovar Zubr, a. s.
LITOVEL SCHWARZBIER
KATEGORIE TMAVY LEZAK KATEGORIE
SVETLY LEZAK Pivovar Litovel, a. s. NEALKOHOLICKA MICHANA PIVA
Vitéz ESCAPE ENERGY
LOBKOWICZ PREMIUM 3. misto Pivovar Litovel, a. s.
Pivovary Lobkowicz, a. s. ZUBR CLASSIC TMAVE VYCEPNI
Pivovar ZUBR a. s. SEKCE MINIPIVOVARY
2. misto - SVETLE LEZAKY
LITOVEL PREMIUM KATEGORIE Vitéz
Pivovar Litovel, . s. NIZKOALKOHOLICKA GUSTAV SVETLY PREMIUM
MICHANA PIVA Pivovar Litovel, a. s.
3. misto Vitéz - Minipivovar Litovel
GAMBRINUS PREMIUM STAROPRAMEN COOL GREP
Plzensky Prazdroj, a. s. Pivovary Staropramen s. r. o. 2. misto
- pivovar Plzen KNEZNA 12°
2. misto Mestsky Podorlicky pivovar s. r. o.,
KATEGORIE ZLATOPRAMEN RADLER CITRON Rychnov nad Knéznou
SVETLE VYCEPNI PIVO Heineken Ceskd republika, a. s.
Vitéz 3. misto
ZUBR GOLD 3. misto DOBRANSKA HVEZDA
Pivovar ZUBR a. s. ZILATOPRAMEN RADLER - SVETLY LEZAK
POMERANC SE ZAZVOREM Pivovar-restaurant Modrd hvézda, s. r. o.,
2. misto Heineken Ceskd republika, a. s. Dobrany
HOLBA SERAK
Pivovar Holba, a. s. CERTIFIKATY KVALITY SEKCE MINIPIVOVARY
ZA VYROVNANOU KVALITU - TMAVA PIVA
3. misto - dvoukolova soutéz: 1. misto
STAROPRAMEN SVETLY PURKMISTR tmavy lezdik 12%
Pivovary Staropramen s. r. o. KATEGORIE LUKRECIUS, a. s.
SVETLY LEZAK - Pivovarsky dviir Plzeri
KATEGORIE STAROBRNO LEZAK
NEALKOHOLICKE PIVO Heineken Ceskd republika, a. s. 2. misto
Vitéz - pivovar Starobrno BREVNOVSKY BENEDIKT
BIRREL SVETLY TMAVY LEZAK
Plzensky Prazdroj, a. s. KATEGORIE Brevnovsky klasterni pivovar sv. Vojtécha,
- pivovar Radegast SVETLE VYCEPNI PIVO a. s., Praha
GAMBRINUS ORIGINAL
2. misto Plzensky Prazdroj, a. s. 3. misto
BIRREL POLOTMAVY - pivovar Plzen TMAVY LEZAK PIVO PRAHA, s. . o.
Plzensky Prazdroj, a. s. - Pivovarsky dium
- pivovar Radegast KRUSOVICE 10°
Heineken Ceskd republika, a. s. Z dtivodu mensi uc€asti jsou v sekci mini-
3. misto - Krdlovsky pivovar Krusovice pivovary - tmava piva udéleny pouze
LOBKOWICZ PREMIUM certifikaty o umisténi.
NEALKO LITOVEL CLASSIC SNIP & CO,

reklamni spolecnost, s. 1. o.
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Facebook.com/Uzeniny Beta

UZENA FLAKOTA S MALOU KOSTI-

vyrobek, ktery zaujme nejen chuti, ale zaujme i ostatni smysly.

Uzeniny Beta vam privaZeji
samé dobré véci. Vyrdabime
poctivou uzeninu, pro nds

plati: Maso, maso, korent,
uzent na Stépcich, chlazeni,
balent a Sup k zakaznikiim.

UZE

Y BETA

Obhai
2,0’!5

OBAL ROKU

narodni soutez

uzavérka

28. kvétna 2013

organizator

OBALOVY INSTITUT SYBA

www.obalroku.cz

www.designtouch.cz

POTRAVINARSKA ¥ Potravina¥sk:
ReceR

Casopisy

POTRAVINARSKY ZPRAVODAJ a POTRAVINARSKA REVUE

jsou medialnimi partnery soutéze

generalni partner

EKO-KOM DS SMITH PACKAGING
. FACHPACK
partner registrace .
EPRIN FIALA & SEBEK - VISUAL COMMUNICATIONS
LRQA

partner

OBCHODNI TISKARNY
NMS MARKET RESEARCH
SMURFIT KAPPA CZECH
THIMM PACKAGING

DESIGN TOUCH

obalovy design roku

..\\

\‘D; DESIGN
~TOUCH

Prispéjte na opravu kostela sv.

Za piispévky dékuje obec Nova Ves v Horach a Of_‘)'éanské sdruzeni pro obnovu kulturnich pamatek v Nové Vsi v Horach.

Michaela archandéla v Nové Vsi v Horach

Financni pFispévky na opravu
kostela mlzete zasilat
na transparentni ucet

5153384001/5500

ktery si kazdy muze prohlédnout na internetu.
Tento typ uctu byl zvolen z diivodu, Ze umoznuje
kontrolu kazdému, kdo chce védét,
jak je s penézi nakladano.
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Ledove vino ze Znovinu se stalo v USA Sampionem
nejvetsi charitativni soutéZe na svete

Ryzlink rynsky 2009, ledové vi-
no, z firmy Znovin Znojmo, a. s., se
stal v USA Sampionem nejvétSi cha-
ritativni soutéze na svété — The Fin-
ger Lakes International Wine Com-
petition. Vino ziskalo titul ,,Best
Ice Wine“ a jako ,Best in Show“
byl v kongresovém centru Roches-
ter Plaza nadSené aplaudovan! Titul
dana v regionu celosvétové prosla-
veném ledovymi viny, at z kanadské
nebo americké strany Ontarijského

jezera.

JiZz sama kategorie prirodnich ledo-
vych vin je ve Finger Lakes se 79 vzorky
nejvetsi soutézi ledovych vin na svété!
A o desitkach dalSich pfirodné vysoce
sladkych vin (slamovych, cibébovych,
bobulovych vybéri, TBA, tokajskych
vybért, ledovych cidertt apod.) nemlu-
VeE.

Do findlového rozstielu postoupilo ze
zdkladniho bodovdni 17 nejvyse hodno-
cenych ledovych vin, vSechna nejméné se
zlatou medaili,“ vysvétluje Iva Kovari-
kova, vydavatelka ¢asopisu SOMME-
LIER, jedna ze sedmi finalovych hod-
notiteld této kategorie. , Nejprve jsme
eliminovali ve dvou kolech z dokonalych
ty 0 néco méené dokonalé vzorky, péti po-
slednim pak kazdy z nds priradil poradi
- a ze tri vidalii a dvou ryzlinkii vyhral
ten s nejnizsim souctem umisténi. Ze byl
ze Znovinu Znojmo jsem se ale dozvédéla

az z blahoprani hlavniho komisare Rona
Daughertyho po skonceni soutéZe! Byl to
skvély zazitek! Znovinu uprimné blaho-
prejil”

Znovinsky Sampion bude spolu s dal-
§imi ocenénymi viny drazen ve velké be-
neficni aukci v Rochesteru, NY, konané
pocatkem kvétna. Pfijemnym prekva-
penim je Double Gold pro Vladimira
Tetura z Velkych Bilovic za ¢ervené BB
Cuvée Barrique Lada 2007, vybojované
v konkurenci témér 400 prevazné ka-
lifornskych cabernetti a jejich cuvée.
Double Gold se v Rochesteru udéluje
tém vinlim, jimz vS§ichni ¢lenové poroty
dali zlatou medaili. Zlatou medaili zis-
kala aromaticka Palava 2011 ze Sonber-
ku, dalsi skvéla zlata je opét za vynika-
jici ¢ervené vino Merlot Exclusive 2011
od Stépana Manaka z Zadovic.

Leto$niho ro¢niku soutéze Finger
Lakes International Wine Competition
se zucastnilo 3506 vin od 900 produ-
centd ze 20 zemi svéta, vSech 50 stata
USA a 5 kanadskych provincii. Vina
hodnotilo pres 70 degustatorti ze 14 ze-
mi. Ucast vin z Ceské republiky a Slo-
venska opét organizovala redakce ¢aso-
pisu SOMMELIER, ktera shromazdila
a na dvou paletach odeslala do USA
na 600 kg vzorktl, v tom 99 soutéznich
partii vin, jednu medovinu, jeden likér
a jednu slivovici z palirny Zelena Boh-
dane¢ - ty ale budou ohodnoceny sa-
mostatné. Uspéch 46 moravskych vin
v soutézi zavrsuje dalSich 13 stfibrnych

a 22 bronzovych medaili. Sest dalsich
vzorkt prihlasila spole¢nost Czech Wi-
ne Imports z Connecticutu, ktera do-
vazi moravska vina na vychodni pobre-
71 USA. Ucasti a uspéchu vin z Ceské
republiky vénovala pozornost televize
YNN, soucast celoamerické sit€ Time
Warner Cable Enterprises, pomérné
obsahlym nékolikaminutovym rozho-
vorem Sheby Clarke s LuboSem Bartou.

Na Slovensku se rozzafi hned tfi
Double Gold medaile - dvé ve vinai-
stvi Janousek v Pezinku za Rizling ryn-
sky 2011 a za cervené Cuvée Retro 11.
Svého zatim Zivotniho uspéchu dosahl
v Rochesteru dalsi Velkou zlatou mla-
dy Ing. Adam Repa ze Senkvic s riizo-
vym Cabernetem Sauvignon Rosé 2012.
Z péti slovenskych zlatych medaili jdou
hned dvé do Vinarskych zavodov Topol-
Cianky za vynikajici sekt 1933 a kabi-
netni Miiller Thurgau 2012, po jednom
zlatu si rozdéli manzelé Ostrozovicovi
za slamové tokajské cuvée 2011, Peter
Matysak za Miiller Thurgau 2012 a Ing.
Jan Vrsek z Vinkoru za Rulanské bilé
2012. Slovenskym vinim patii dalSich
25 stiibrnych a 14 bronzovych medaili.

FINGER LAKES INTERNATIONAL
WINE COMPETITION
Mezinarodni soutéz Finger Lakes In-
ternational Wine Competition je nejvét-
§i benefi¢ni charitativni soutézi na svété
- jeji vytézek jde plné na financovani
Campu Good Days and Special Times,

-

Findlové hodnoceni kategorie ledovych vin, uprostied prezident mezindrodni jury

Ron Daugherty

kde za 33 let jeho trvani stravily své
prazdniny u jezera Keuke 43 tisice déti
z poloviny statli Unie a také z dalSich
27 zemi svéta. ,Diky ucasti a skvélym
vysledkim vin z obou nasich zemi vloni
poprvé stravilo dva tydny nezapomenu-
telnych prazdnin v Americe i Sest déti
z Ceské republiky a Slovenska,” fika
JUDr. Lubos Barta, §éfredaktor ¢asopi-
su SOMMELIER. ,Camp Good Days
and Special Times je pojmem nejen
v komunité rodin s détmi s onkologic-
kym onemocnénim, ale také laureatem
stale se rozsirujiciho seznamu cen a vy-

znamenani. Na organizaci beneficni
soutéze se bezplatné podileji dvé stovky
dobrovolnik, jejichz nadSeni a obéta-
vost propujcuje celé soutézi nenapodo-
bitelnou atmosféru. I letos privazime ve-
dle medaili pozvani pro dalSich Sest déti
s odlécenymi onkologickymi onemoc-
nénimi, ktera jsme postoupili détskym
onkologiim nemocnic v Brné a v Brati-
slavé a jejich nadacim. VSichni vinafi,
ktefi ucasti svych vin pomohli dobré
véci, si zasluhuji nasi uctu a upfimné
podékovani!*

Daniel Kriz, Omnimedia, s. r. o.

Ze svetove metropole vina si nasi vinari vezou 28 medaili

V silné mezinarodni konkuren-
ci se na prvni z okruhu nejprestiz-
néjSich svétovych soutéZi vin letos-
ni sezony, Vinalies Internationales,
dokazalo prosadit 28 vin z Ceské re-
publiky. Nasi vinafi ziskali v Pafi-
zZi 5 zlatych a 23 stfibrnych medai-
li. Prezentaci naSich vin zajistilo za
finanéni podpory Vinafského fondu
CR Narodni vinaiské centrum.

ho 19. roéniku Vinalies Internationales
patii Tomas Krist se zlatou medaili za
Rulandské bilé, vybér z hrozna 2012,
tfemi stfibrnymi medailemi za Ryzlink
rynsky, vybér z hrozna 2011, a dalsimi
Ctyfmi stfibrnymi medailemi za Muskat
moravsky, kabinetni vino 2012, Palavu,
vybér z bobuli 2012, a Sauvignon, vybér
z bobuli 2012.

Dalsi zlaté medaile ziskalo Zamec-
ké Vinafstvi Bzenec s. r. 0. za Ryzlink
rynsky ego N°81, pozdni sbér 2011,
vedle kterého bylo ocenéno stiibrnou
medaili jeSté jejich Rulandské bilé
ego N°75, vybér z hroznt 2011. Zlato
za Rulandské sedé, ledové vino 2009,
a stfibro za Tramin Cerveny, ledové vi-
no, si z Francie veze Znovin Znojmo,
a. s. Rulandské Sedé, pozdni sbér 2012,
z Vinaistvi Cech, s. 1. 0., a Chardonnay,
pozdni sbér 2011, z Vinafstvi Mikrosvin
Mikulov, a. s., si rozdélila dalsi dvé zlaté
medaile pro Ceskou republiku.

Kromeé uspéchit pro samotné vinare
a zlepseni jiz loni vynikajicich vysledkii
o dvé zlaté medaile vnimdm parizskou
soutéz také jako prvni vyznamnou mezi-
ndrodni prilezitost k ohodnoceni morav-
skych a ceskych vin rocniku 2012. Podle
velkeho ohlasu z PariZe miiZeme predpo-
klddat, Ze se ani letos moravskd a ceskd
vina ve sveté neztrati,“ komentoval uspé-
chy naSich vinafii Ing. Pavel Krska, fedi-
tel Narodniho vinafského centra, které
ucast nasich vinafi v Pafizi zajiStovalo.

Za Ceskou republiku zased! v hodno-
tici komisi JUDr. Lubo$ Barta, MBA,
ktery priblizil prisné pozadavky hod-
notiteli a kvalitu konkurence z celého
svéta: ,Vinalies Internationales povazuji
za jednu ze tii nejvyssich soutézi na svete,
ale z hlediska vrovné a prisnosti hodno-
ceni za nejtézsi. Nejlepsi letosni bilé vino
Jje z Mexika a nejlepsi cervené z Filipin!
Dnes Morava nebojuje jen s viny z Fran-
cie, Itdlie nebo Spanélska. Do hry vstupu-
Ji nejen tradicni zemé s novymi viny, ale
vysokou kvalitu prindsSeji i dosud z vinar-
ského pohledu exotické zemé.

Nejlepsi vina ze soutéze se na pod-
zim opé€t objevi v publikaci 1000 Vins
du Monde, kde se s nimi seznami ta-
ké milovnici nejlepSich svétovych vin
v zahranici.

Daniel K¥iz, Omnimedia, s. r. o.
Vice o moravskych a ceskych vinech na
WWW.vinazmoravy.cz, www.vinazcech.cz.

V soutézi hodnotilo 3425 vin 21 mezindrodnich porot. Foto: Dr. Lubo§ Bdrta

VYSLEDKOVA TABULKA:

Vinarstvi Vino Rocnik Medaile
HABANSKE SKLEPY, Chardonnay, pozdni sbér 2011 stfibrna
spol. s . 0.

NI LIS, Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2011 stfibrna
spol. s 1. 0.
Krist Tomas Muskat moravsky, kabinetni 2012 stibrna
vino
Krist Tomas Palava, vybér z bobuli 2012 stiibrna
Krist Tomas Rulandske bilé, vibér 2012 Zlata
z hrozni
Krist Tomas Sauvignon, vybér z bobuli 2012 stiibrna
R\{Jgdhcka & Novak, André, slamové vino 2010 stfibrna
Bofetice a. s.
RV Jedlicka & Novik, Svatovavfinecké, Modry e
o Portugal, moravské zemské 2012 stfibrna
Boretice a. s. ,
vino
SPIELBERG CZ,s. 1. 0. Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2011 stfibrna
Vinafstvi Baloun Rulandské bilé, pozdni sbér 2012 stfibrna
Vinafstvi Cech s. 1. 0. Rulandské sedé, pozdni sbér 2012 zlata
Vinafstvi Horak Rosé Horak, pozdni sbér 2012 stiibrna
Vinafstvi Horak Rulandsﬂke Sedé, vybér 2012 stiibrna
z hrozna
Vinafstvi Horak Yeltlmske ZeliEins, Ml 2012 stfibrna
vino
Vinafstvi Josef Dufek Neuburské, pozdni sbér 2012 stfibrna
Vinafstvi Josef Dufek Rulandike LA 2012 stfibrna
z hrozna
VINARSTVI MIKROSVIN ;o .
MIKULOV a.s. Chardonnay, pozdni sbér 2011 zlata
Vinafstvi Stépan Manak Sauvignon, slamové vino 2011 stfibrna
Vinafstvi Stépan Manak Palava, pozdni sbér 2011 stfibrna
Vinafstvi Volarik Chardonnay, vybér z hroznu 2011 stfibrna
Vinafstvi Volafik Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2011 stfibrna
VINO HORT s. 1. o. Ryzlink rynsky, VOC 2011 stiibrna
Znojmo
Vinafstvi Kovacs s. 1. o. Cuvée Amalie, pozdni sbér 2012 stfibrna
VINSELEKT Sylvanské zelené, pozdni S
MICHLOVSKY a. s. sbér 20 Ll
Zamecké vinafstvi Bzenec Ryla}ndske’ bﬂf’ ego N°75, 2011 stiibrna
S. T. 0. vybér z hroznt
Zamecké vinafstvi Bzenec Ryzhn}( r}insky ego N°81, 2011 Jata
S. T. 0. pozdni sbér
ZNOVIN ZNOJMO, a. s. Rulandské sedé, ledové vino 2009 zlata
ZNOVIN ZNOJMO, a. s. Tramin cerveny, ledové vino 2010 stfibrna
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Ke zruseni kvot na cukr by mohlo dojit v roce 2017

Brusel (egi) — Ministfi zemédeélstvi Evrop-
ské unie sméfuji ke kompromisu, podle né-
hoz by vyrobni kvéty na cukr mély byt zru-
Seny v roce 2017. Novinafiim to ekl cesky
ministr zemédélstvi Petr Bendl.

Ministfi pripravuji spolecnou pozici clen-
skych zemi pro jednani s Evropskym parla-
mentem o konecné podobé reformy spolecné
zemédélské politiky. Cukerné kvoty, které ur-
Cuji jednotlivym statim EU, kolik cukru roéné
mohou vyrobit, jsou jednim z projednavanych
spornych bodii.

Parlament odhlasoval vlastni pozici, s niz pu-
jde do rozhovori. Podle EP by mély vyrobni kvo-
ty na cukr skoncit az v roce 2020, a ne v roce
2015, jak znéla dohoda z roku 2006 a jak navr-
hovala Evropska komise.

,My tu zastavame stanovisko, Ze kvoty zmizet
maji,” fekl Bendl. ,,Kdyz ne rok 2015, tak si umi-
me predstavit rok 2017. Ale 2020 je pro nas prilis
daleko,” uvedl. Podle néj jednani spéje ke kom-
promisu, podle néhoz by kvoty mély zmizet pravé
v roce 2017.

Podle irského ministra zemédélstvi Simona Co-

JIMAVOSTI

ZE

veneyho byly vyrobni kvéty na cukr asi nejobtiz-
néjSim jednotlivym problémem jednani. Coveney
jako zastupce predsednické zemé jednani fidil.

Podle Bendla jsou nyn€jsi rozhovory klicové
pro podobu budouci zemédélské politiky unie.
AzZ ministii zemédélstvi dosahnou dohody, bu-
de o ni irské predsednictvi jednat se zastupci
EP. Pokud se ob€ strany dohodnou, vyslednou
podobu definitivné schvali - zfejmé v Cervnu
- plénum EP, aby mohla nova podoba spolec-
né zemédeélské politiky vstoupit v platnost za-
¢atkem priStiho roku.

Coveney pripustil, Ze jednani jsou ,naro¢na
a misty napjata“. Je doba na kompromis, ne na
tvrdé prosazovani narodnich zajmi, fekl. Zad-
na zemé podle néj nemize pocitat s tim, ze zis-
ka vsechno.

Nazor na cukerné kvoty rozdéluje zemédél-
sko-potravinafsky sektor. Zatimco velci pésti-
telé cukrové fepy jsou pro pozdéjsi termin, po-
travinafské spolec¢nosti chtéji zrusit kvoty co
nejdfive, protoze podle nich zvedaji cenu cukru
v Evropé. Systém cukernych kvot byl ustanoven
v roce 1968 s cilem garantovat minimalni cenu
pro péstitele fepy.

SVETA

NANOCASTICE
SE MOHOU DOSTAT
Ve
DO POTRAVNIHO
RETEZCE

Nanocastice oxidu zine¢natého a oxidu cerici-
tého (nanoceria) patfi mezi nejCastéji a nejpri-
myslovéji pouzivané nanocastice. Oxid zine¢na-
ty je v opalovacich krémech (odrazi, rozptyluje
a pohlcuje UV zafeni), v plynovych senzorech,
antibakterialnich pripravcich, optickych a elek-
trickych pristrojich a také je pouzivany jako pig-
ment, nanoceria se pouzivaji jako katalyzator
pfi procesech vnitiniho spalovani ¢i krakovani
topnych olejt, jsou téz v plynovych senzorech,
v opalovacich krémech ¢i jiné kosmetice.

Mezinarodni tym z texaské univerzity prova-
dél pokusy s rostlinami, aby zjistil pfijem a aku-
mulaci nanocastic v rostlinnych pletivech. Ve
studii, jejiz vysledky byly publikovany v casopi-
se ACS Nano, byly ke sledovani pfijmu nano-
¢astic do pletiv soji pouzity techniky synchro-
tronové rentgenové fluorescence a rentgenové
absorpcni spektroskopie (XANES). Hlavnim
ukolem pfi studiu interakci potravinové plodiny
a nanocastic bylo zjistit jejich vstup do potravi-
nového fetézce, jejich biotransformaci a moz-
nou pritomnost nanocastic nebo jejich derivati
v naslednych generacich rostlin. Vysledky stu-
die ukazaly, Ze rostliny séji vyrostlé na padé
prosycené nanocasticemi ZnO tyto ¢astice ne-
akumuluji v zrnech (bobech).

Udaje naméfené metodou XANES ukazuji,
Ze dochazi k translokaci zinku z ZnO v sojo-
vych luscich. Také vétsina Ce je v sdjovych lus-
cich ulozena ve formé nanocastic CeO,. Zda se,
Ze malé procento Ce v luscich by mohlo zménit
svlj oxidacni stav ze Ctyfmocného ceria Ce(IV)
na cerium trojmocné Ce(III). Celkové Ize kon-
statovat, Ze vysledky analyzy prokazaly, Ze na-
nocastice CeO, z pudy se do potravinovych
plodin dostat mohou. To znamena, ze CeO, na-
nocastice tedy mohou proniknout i do potravni-
ho fetézce a do naslednych generaci rostlin soji.

Jose A. Hernandez-Viezcas et al: In situ syn-
chrotron X-ray fluorescence mapping and spe-
ciation of CeO, and ZnO nanoparticles in soil
cultivated soybean (Glycine max). In: ACS Na-
no, 7, ¢. 2 (2013), s. 1415-1423, DOI:10.1021/
nn305196q

PROTIPLISNOVA
AKTIVITA KVASKU

Kanadsky vyzkumny tym z univerzity v Al-
berté se domniva, ze objasnil, pro¢ kvaskovy
chléb je trvanlivéjsi a odolnéjsi proti plesnivéni
nez jiné konvencné kynuté produkty. Jiz dlouho
se vi, Ze pritomnost metabolitli syntetizovanych
specifickymi kmeny laktobacill pfispiva k pro-
dlouzZeni trvanlivosti kvaskového chleba. Nékteré
slouceniny byly identifikovany jako protiplisnové
metabolity kvaskovych laktobacill. Tyto metabo-
lity vSak pfi fermentaci kvasku bud nejsou synte-

tizovany v dostatecném mnozstvi, anebo naopak,
pokud jsou produkovany ve vysSich koncentra-
cich, nepfiznivé ovliviuji kvalitu vyrobku. Proto
bylo zapotiebi nalézt jesté jiné vysvétleni tohoto
jevu. Resenim problému se zabyvala studie, je-
jiz vysledky jsou publikované v casopise Applied
and environmental microbiology. Cilem bylo sta-
novit, zda jsou laktobacily schopné konvertovat
kyselinu linolenovou na metabolity s protiplisno-
vou aktivitou a zda tato konverze oddaluje ples-
nivéni chleba. Bylo pfipraveno nékolik kvask,
které se navzajem liSily po¢tem Zzivotaschopnych
laktobacili (v€etné L. hammesii). Tyto kvasky
byly testovany z hlediska odolnosti vici tfem
druhim plisni a byly téz podrobeny fadé che-
mickych analyz. Zakladnim nalezem bylo zjis-
téni, Ze L. hammesii konvertuje kyselinu linolo-
vou na kyselinu mono-hydroxy oktadecenovou,
ktera se vyznacuje antifungalni aktivitou. Tato
konverze byla pozorovana pii fermentaci kvasku
doplnénych kyselinou linolovou, ale tvorba hyd-
roxy mastnych kyselin v kvasku probiha téz ces-
tou enzymatické nebo chemické oxidace. Kyseli-
na mono-hydroxy oktadecenova v kombinaci se
substratem vzniklym z kyseliny koriolové (mono-
-hydroxy oktadekadienové) inhibovala v chlebu
rust plisni. Autofi téZ poukazuji na skutecnost,
ze pouziti kyseliny koriolové a protiplisnovych
metaboliti pochazejicich z kyseliny linolové jako
prirodnich protiplisnovych agens ke konzerva-
ci potravin neni potravinarskymi predpisy nijak
omezeno. MoZnost uplatnéni téchto sloucenin je
vsak §irSi. Antifungalné€ ucinné metabolity z lak-
tobacili mohou téz dopliovat nebo nahrazovat
fungicidy v oblasti oSetfovani semen a ochrany
plodin.

Brenna A. Black, Emanuele Zannini, Jo-
nathan M. Curtis, Michael G. Géinzle: Antifun-
gal hydroxy fatty acids produced during sour-
dough fermentation: microbial and enzymatic
pathways, and antifungal activity in bread.
Applied and environmental microbiology, DOI:
10.1128/ AEM.03784-12

DATABAZE OBRAZKU
POTRAVIN — NASTROJ
PRO VYZKUM
SPOTREBITELSKYCH
PREFERENCI

Databaze FRIDa (FoodCast Research Image
Database) je novou obrazovou databazi reali-
zovanou na International School for Advanced
Studies v Terstu, urcenou k provadéni vyzkumu
tykajiciho se spotiebitelskych preferenci a stra-
vovacich navyki. Je to nastroj dostupny vSem
zajemcum, ktery bude velmi uziteCny zejména
pro mezinarodni védeckou komunitu zabyvaji-
ci se zkoumanim zaleZitosti tykajicich se vztahu
¢lovéka k potravinam a k jidlu (stravé). Prehle-
dovy ¢lanek o vzniku a ucelu obrazové databa-
ze byl publikovany v Frontiers in Human Neu-
roscience. ,,Pro¢ jsou Cervené jablko a téstoviny

s tomatovou omackou pro vétSinu konzumentl
pritazlivéjsi nez zelené jablko a té€stoviny se
zelenym pestem?“ - toto je typ otazky, kterou
si kladou neurovédci, kdyz zkoumaji, jakym
zpusobem mozek zpracovava vizualni informa-
ci o potravin€. Zakladnim pfedpokladem pro
tento typ vyzkumu je mit k dispozici vhodné
vyobrazeni, proto databaze FRIDa vytvofena
v ramci projektu FoodCast zacala vznikat. Ve
volné dostupnych databazich tohoto typu urce-
nych pro vyzkum jsou obsazené experimentalni
stimuly vétSinou v omezeném mnozstvi, zasta-
ralé, nekompletni a malo flexibilni. Rada tako-
vychto databazi je i produktem potravinafskych
spolecnosti, ale jejich databaze nejsou vefejné
dostupné. Vzhledem k rostouci dulezitosti vy-
zkumu tociciho se okolo potravin a stravy a ze-
jména okolo kognitivnich procest, na nichz je
zalozeno naSe k potravé se vztahujici chovani
a preference, jsou archivy jako FRIDa klicovym
nastrojem. Archiv byl doladény tak, aby vyhovo-
val pozadavkiim mezinarodni védecké komunity,
Rafaelou Raumiati ze Sissa of Trieste a jejimi
spolupracovniky, zejména Francescem Foroni,
Giuliem Pergola a Georgette Argiris, ktefi vali-
dovali udaje v databazi sérii testti se 76 mladymi
zdravymi jedinci.

FoodCast Research Image Database obsahu-
je 877 snimki roz¢lenénych do osmi kategorii:
1. pfirodni potraviny (napf. jahody), 2. transfor-
mované potraviny (smazené hranolky), 3. zkaze-
né potraviny (shnily banan), 4. pfirodni nepotra-
vinové objekty, 5. umélé k potravé se vztahujici
objekty, 6. umélé objekty, 7. zvifata a 8. scény.
Zobrazeni z databaze budou slouzit pro vyzkum
provadény v ramci FoodCastu, ale mohou byt
pouzivany kymkoli, kdo je bude potfebovat, ku-
prikladu neurovédci a kognitivnimi psychology,
a jsou k dispozici na webovych strankach pro-
jektu FoodCast. Po registraci na strance http://
foodcast.sissa.it/neuro science/ si lze zdarma
stahnout snimKky i valida¢ni udaje pro kazdy ob-
razek.

FoodCast je vyzkumny projekt financovany
lombardskym regionem, MIPAF a ISMEA, v je-
hoz cele stoji International School for Advanced
Studies of Trieste (SISSA) a jehoz se ucastni i dal-
§i italské univerzity: Universita degli Studi di Mi-
lano, Universita di Bologna Alma Mater and Uni-
versita degli Studi di Perugia. Projekt kombinuje
a srovnava Cetné znalosti a schopnosti, z nichzZ
nékteré se doposud k zemédélsko-potravinarské-
mu sektoru nevztahovaly. Tym sloZeny z odbor-
nikl z riznych oborl pouziva znalosti a nastroje
z ekonofyziky, statistické analyzy komplexnich
systémi, neurovédy, zemédélské ekonomiky,
zootechniky, politické ekonomie a zemédé€lskych
komodit. Hlavni cile projektu jsou Ctyfi: defino-
vat sit aktivnich a pasivnich subjektii navzajem
propojenych s produkci a transformaci komodity;
realizovat kvantitativni modely predikce a analyzy
rizika na potravinovych trzich; vytvofit kognitiv-
ni stupnici (Skalu) hodnoty potraviny a verifiko-
vat jeji evoluci v pripad€ sanitarni nebo finan¢ni
krize; vybudovat metodologii kvalitativni analyzy
pro kratky a stfednédoby horizont, ktera identifi-

kaci moznych technologickych a strukturalnich
inovaci schopnych vyvolat dalsi zmény trhii snad
umozni i predikci moznych scénaiti pro vzdalenou
budoucnost.Frontiers in Human Neuroscience, 7,
2013, ¢lanek 51. DOI: 10.3389/fnhum.2013.00051

,MASKOVANE"
MYKOTOXINY
V CEREALNICH
POTRAVINACH
BY MELY BYT
PREDMETEM
REGULACE

Podle nazoru odborniki by se regulacni limi-
ty na obsah mykotoxinii pfirozené pfitomnych
v cerealnich potravinach mély vztahovat i na
takzvané ,maskované mykotoxiny“. Mykotoxiny
jsou sekundarni metabolity produkované nej-
Castéji plisnémi rodu Fusarium v obilovinach.
Mezi nimi deoxynivalenol (DON) a zearale-
non (ZEN) patfi k nejrozsifenéjsim kontami-
nantam ceredlnich komodit. Tyto mykotoxiny
travnim rizikovym faktortim. Varovani pfichazi
od italskych védcu. Ve studii vyzkumného tymu
Z ustavu potravinafskych véd parmské univerzi-
ty publikované v ¢asopise Chemical Research
in Toxicology se uvadi, Ze zdravotnicti odborni-
ci povazuji mykotoxiny za jesté vétSi zdravotni
riziko nez potenciadlni ohrozeni zdravi souvise-
jici s vyskytem rezidui pesticidl v potravinach.
Chiara Dall‘Asta se spolupracovniky vysvétluje,
Ze fada rostlin se pred plisobenim mykotoxint
chrani tim, Ze na mykotoxiny navazZe glukozu,
siru nebo jiné latky, a tak vytvafi konjugova-
né Cili maskované mykotoxiny, které pfimo
samy o sobé& zdravi §kodlivé a nebezpecné ne-
jsou. V soucasnych pravidlech urcujicich limity
skodlivych latek v potravinach zahrnuty nejsou,
protoZe neni uplné jasné, co se s nimi po po-
zfeni v zazivacim traktu po chemické strance
déje. Konjugaty byly popsany mnohokrat, ale
pfedmétem studii hodnoticich expozi¢ni rizi-
ka zatim nebyly. To se vSak zménilo. Ve studii
italskych védct z parmské univerzity je popr-
vé demonstrovano, Ze mikroorganismy pfitom-
né v lidském tlustém stievé bézné mykotoxiny
ucinné dekonjuguji, pfitom se uvolnuji Skodlivé
aglykony a generuji zatim neidentifikované ka-
tabolity. Proto se védci domnivaji, Ze i masko-
vané mykotoxiny by mély byt brany v uvahu pfi
vyhodnocovani expozice populace vici témto
skodlivinam v potrave.

Andrea Dall’Erta, Martina Cirlini, Margherita
Dall’Asta, Daniele Del Rio, Gianni Galaverna,
and Chiara Dall’Asta: Masked mycotoxins are
efficiently hydrolyzed by human colonic micro-
biota releasing their aglycones. Chemical Re-
search in Toxicology, 2013, 26 (3), pp 305-312
DOI: 10.1021/tx300438c.

Mgr. Tatiana Oldrichova
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Diky aktivni spolupraci prumyslu
a obci v systému EKO-KOM je pro trideni
odpadu k dispozici jiz

226 000

barevnych kontejner na celém Gzemi CR.-

D'ékujeme'.
E KO(')KOM

AUTORIZOVANA OBALO)TA SPOLECNOST e
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CZ-170 00 Praha 7
Tel.: +420 233 379 697
Fax: +420 233 381 573

obchod@bizerba.cz
www.bizerba.com
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. closer to your business

Vas spolehlivy partner pro vazeni, etiketovani, detekci kovii
a software pro Fizeni v masném pramyslu.

Zabezpecujeme dodavky zarizeni, spotiebniho materialu a software, instalace,
zarucni i pozarucni servis, konzulta¢ni a poradenskou ¢innost.

Srdecné Vas zveme k navstévé naseho stanku ¢é. A11 v HALE 11.1

na veletrhu IFFA ve Frankfurtu nad Mohanem 4.-9. 5. 2013.
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NOVINKY Z AGRA

Kvalitni cesky chrest
z Mélnicka od AGRO Jesenice

AGRO Jesenice pro letosni rok pFipravilo
pro zikazniky tfi nova baleni chiestu:

* chirest bily 500¢g
* chirest zeleny 500¢g
» chiest bily Fezany 300g

Chrest je péstovany v Ceské republice
v oblasti Mélnicka, kterd ma vyborné
podminky pro jeho péstovani.

(AGRO)
. Jesenice -

DromiM

Chrest w#aduje pro idedlni kvalitu velmi specifické, lehké pis¢ité pidy,
které se nachdzl pravé na Mélnicku. V kembinaci s vhodnym khimatem
zde péstovany chrest dosahuje po stovky let tolik wzdvihované kvality.

Lécivé Géinky chiestu na lidské télo

Vysoky obsah dllezitych vitamini a minerall a jejich kombinace délaji

z chiestu toho praveho pritele nasi fyzické 1 psychické kondice. |e be-

zesporu jednim z druhl zeleniny, které bychom nazvali elixirem mladl,

Ma stimulaéni Géinek na krvetvorbu, pomahi nam udrzer zdravy cévni

systém a silné srdce. Zlepsuje zasobovani mozku a jinych organi kysli-

kem

- hip pRILOMYS Chtest v kuchyni

Velkou whodou chfestu je, 2e ho mlZeme zpracovavat na mnoho

_—\”‘__‘ riznych zplsobd. Velmi oblibena je napf. chiestova krémova polévka

AGRO. nebo chiest zapeceny se syrem. Vyborny je také do salan, téstovin,

d--‘.,{fﬂ-‘ﬂkr' / na pizzu nebo jako priloha k masovwm pokrmam, Zeleny chiest asto
/P"Ehﬁflﬁq.? nenl potfeba loupat, pokud jsou jeho whonky mladé a kfehké, bily

chfest loupeme nejlépe pomoci skrabky na brambory.
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AGRO Jesenice u Prahy a.s.
K Jahoddrné 40, 252 42 Vestec, tel.: +420 241 932 086, fax: +420 24
www.mrazirna.agro-jesenice,cz, e-mail: mrazima@®agro-jesenice.cz




